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ENGLISH

Important!

If the pot/pan is provided with a glass lid,
be careful when screwing the knob on to
the lid. Do not screw on too tightly, be-
cause then the glass may break.

Care and cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale in
the water, always wipe dry after wash-
ing. Spots and marks may be removed
with a little vinegar diluted in lukewarm
water.

To prevent salt stains on the inside of
your cookware, do not add salt to your
food until the contents are boiling.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave cookware to cool before
cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all
types of hobs.

By placing the cookware on a hob with
the same or a smaller diameter as the
pot/pan you can save energy.

Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk
of scratching the hob.

Bear in mind that the cookware gets
hot during use. Always handle with pot
holders.

Never let the cookware boil dry, be-
cause the base becomes skew when
overheated.

The cookware is designed exclusively for
cooking, not for storing food. Food that
is stored in the cookware for a longer

period may affect the surface and take
on the taste of metal.

— The handle can be damaged by the

flame when the cookware is used on a
gas hob.

If the handle or knob feels loose, tighten
the screws with a screwdriver. Be care-
ful when screwing the knob on to the
lid. Do not screw on too tightly, because
then the glass may break.

If you have any problem with the prod-
uct, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or visit www.ikea.
com.

DEUTSCH

Achtung!

Bei Glasdeckeln bitte Vorsicht beim Anbrin-
gen des Deckelgriffs - Schrauben nicht zu
fest anziehen; das Glas kénnte zerbrechen.

Reinigung
— Topfe vor der ersten Benutzung spilen

und abtrocknen.

Die Topfe sind splilmaschinenfest. Um
Kalkablagerungen zu vermeiden, bitte
nach dem Abwaschen immer gleich
abtrocknen. Sollten dennoch Ablage-
rungen auftreten, lassen sich diese mit
einer Mischung aus etwas Essig und
lauwarmem Wasser entfernen.

Um Ablagerungen durch Kochsalz in den
Topfen zu vermeiden, sollte man das
Salz erst zugeben, nachdem das Wasser
gekocht hat.

Keine Stahlwolle o0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kdnnte.

Der Boden ist im kalten Zustand leicht
nach innen gewdlbt, bei Warme dehnt
er sich und wird eben. Deshalb die Pro-
dukte unbedingt abkihlen lassen, bevor
sie gespllt werden, damit der Boden
die Form wieder annimmt. So vermeidet
man, dass der Boden sich nach einiger
Zeit verformt.

Wissenswertes

Die Produkte kdnnen auf allen Herdar-
ten benutzt werden.

Kochgeschirr auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

Bei Glas- oder Keramikkochfeldern
Topfe zum Bewegen immer hochheben;
nicht schieben - das kénnte Kratzer
verursachen.

— Topfe erhitzen sich bei der Benutzung

auf Herden und im Backofen. Zum Be-
wegen heiBer Topfe und zum Abheben
des Deckels immer Topflappen benut-
zen.

Die Produkte nicht trocken kochen las-
sen, da sie dadurch beschadigt werden.
Die Topfe sind fir die Zubereitung und
nicht zum Aufbewahren von Speisen
gedacht. Wenn Speisen langer darin
stehen bleiben, kann das Material der
Kochgerate beeintrachtigt werden und
die Speisen einen metallischen Ge-
schmack annehmen..

Bei Verwendung auf dem Gasherd
darauf achten, dass die Griffe durch die
Flamme nicht beschadigt werden.

Falls Griffe oder Deckelknopf sich
lockern, bitte die Schrauben mit einem
Schraubendreher nachziehen. Vorsicht
beim Anbringen des Deckelgriffs -
Schrauben nicht zu fest anziehen; das
Glas kdnnte zerbrechen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen
IKEA Einrichtungshaus oder Uber www.
IKEA.de Kontakt aufnehmen.



FRANGAIS

Attention !

Si le récipient est fourni avec un couvercle
de verre, vissez le bouton sur le couvercle
avec précaution. Ne serrez pas trop fort, le
verre pourrait se briser.

Entretien

— Laver, rincer et sécher les ustensiles de
cuisson avant la premiére utilisation.

— Les ustensiles résistent au lave-vais-
selle. Laver la poéle a la main. Essuyer
les ustensiles immédiatement aprés le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse de
trace de calcaire. En cas de traces, elles
s’enlévent avec de I'eau et du vinaigre
d‘alcool.

— Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, rajouter le sel une fois
que l'eau bout.

— Ne pas utiliser de laine d’acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

— Le fond, Iégérement concave, se dilate
et s’aplanit sous I'effet de la chaleur.
Toujours laisser l'ustensile refroidir
avant de le nettoyer. Ceci pour lui
permettre de reprendre sa forme afin
d’éviter qu'il ne se déforme apres
quelque temps dutilisation.

Bon a savoir

— Compatible tous feux.

— Utilisez l'ustensile sur une plaque de
cuisson de diamétre identique ou infé-
rieur pour économiser de I'énergie.

— Pour éviter les rayures, pensez a soule-
ver l'ustensile lorsque vous le déplacez
sur une plaque vitrocéramique.

— N’oubliez pas que l'ustensile chauffe lors
de l'utilisation. Utilisez une manique.

— Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

— Evitez de conserver des aliments de
facon prolongée dans le récipient. Les
aliments peuvent prendre un goQt

métallique et la surface du récipient
risque de se détériorer.

Le manche est susceptible d’étre abimé
par le feu en cas d’utilisation sur une
table de cuisson a gaz.

Si le manche ou le bouton semble
desserré, resserrer les vis a 'aide

d’un tournevis. Lorsque vous vissez le
bouton sur le couvercle, veillez a ne pas
serrer trop fort car le verre risque de se
briser.

En cas de probléme avec ce produit,
contacter votre magasin/Service clients
IKEA le plus proche ou visiter le site
www.ikea.com.

NEDERLANDS

Belangrijk

Wanneer de pan is voorzien van een glazen
deksel: wees voorzichtig bij het vastschroe-
ven van de knop op de deksel. Draai niet te
hard aan; het glas kan kapot gaan.

Reinigen

— Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

— De pan is vaatwasserbestendig. Om
kalkvlekken van het water te voor-
komen, moet de pan direct na het
afwassen worden afgedroogd. Even-
tueel ontstane vlekken kunnen worden
verwijderd met lauw water met azijn.

— Om zoutvlekken aan de binnenkant van
de pan te voorkomen pas zout toevoe-
gen wanneer het water kookt.

— Gebruik geen staalwol of iets anders wat
krassen kan veroorzaken.

— Wanneer de pan koud is, is de bodem
enigszins concaaf, maar deze wordt
door de warmte weer viak. Laat de pan
daarom altijd afkoelen voordat hij wordt
afgewassen, zodat de bodem zijn oor-
spronkelijke vorm aanneemt en de pan
na verloop van tijd niet kromtrekt.

Goed om te weten

— De pannen zijn geschikt voor alle soor-
ten kookplaten.

— Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat bespaart energie.

— Til de pan altijd op als je hem op een
keramische kookplaat verplaatst, an-
ders kan de kookplaat beschadigen.

— De pan wordt warm bij gebruik; gebruik
een pannenlap als je hem verplaatst of
de deksel optilt.

— Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

— De pannen zijn bedoeld voor het berei-
den van voedsel, niet voor het bewaren

ervan. Wanneer er gedurende langere
tijd voedsel in de pan wordt bewaard,
kan het oppervlak van de pan worden
aangetast en kan het voedsel een me-
taalachtige smaak krijgen.

— Houd er rekening mee dat de hand-
grepen beschadigd kunnen raken door
de vlam wanneer de pan op gas wordt
gebruikt.

— Wanneer handgrepen of knoppen los
aanvoelen, draai de schroeven dan
met een schroevendraaier aan. Wees
voorzichtig bij het vastschroeven van
de knop op de deksel. Draai niet te hard
aan; het glas kan kapot gaan.

— Mochten er problemen ontstaan met
het product - neem contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis of
kijk op ikea.nl.



DANSK

Vigtigt

Hvis produktet har glaslag: Pas p&, nar du
skruer knoppen fast pa l8get. Skru ikke for
hardt, da du kan gdelaegge glasset.

Renggring

— Vask og t@r gryden af fgr du tager den
i brug.

— Gryden taler maskinopvask. For at
undgé kalkpletter fra vandet bgr gryden
aftgrres straks efter opvask. Hvis der
opstar pletter fjernes de med eddike
blandet med lunkent vand.

— For at undga saltpletter pa grydens in-
derside; tilseet altid salt efter at vandet
koger.

— Brug ikke stdluld eller andet der kan
ridse overfladen.

— Bunden er en smule konkav i kold
tilstand, men udvider sig af varmen og
pliver plan. Lad derfor altid gryden kgle
af inden du renggr den, s& den far sin
oprindelige form igen og du undgar at
den bliver ujaevn efter at du har brugt
den en tid.

Godt at vide

— Kpkkenudstyret er egnet til brug pa alle
slags kogeplader.

— Placer kgkkenudstyret pa en kogeplade
med den samme eller mindre diameter
end gryden/panden for at spare energi.

— Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter
det pa keramiske kogeplader for ikke at
ridse dem.

— Husk, at kgkkenudstyret bliver varmt
ved brug. Brug altid grydelapper.

— Lad ikke kgkkenudstyret koge tgrt, da
bunden bliver skaev ved overophedning.

— Gryden er beregnet til madlavning, ikke
opbevaring. Hvis der i leengere tid opbe-
vares madvarer i gryden, kan grydens
inderside blive pavirket, og maden kan
komme til at smage af metal.

— Grebet kan blive beskadiget af flam-

men, hvis kgkkenudstyret bruges p3 et
gaskomfur.

Hvis greb eller knopper sidder Igst, skal
skruerne spaendes med en skruetraek-
ker. Pas pa, nar du skruer knoppen fast
pa laget. Spaend ikke skruen for hardt,
da glasset kan g8 i stykker.

Hvis du har problemer med produktet,
er du velkommen til at kontakte det
naermeste IKEA varehus/Kundeservice
eller besgge IKEA.dk.

ISLENSKA

Mikilveegt!

Ef glerlok er & pottinum/p6énnunni parf ad
fara varlega pegar hnddurinn er skrufadur a
pbad. Herdid ekki of fast pvi pa getur glerid
brotnad.

Medhondlun og prif

— bvoid, skolid og purrkid vandlega adur
en pottarnir eru notadir i fyrsta skipti.

— Pottana ma setja i upppvottavél. Til ad
fordast for eftir kalkleifar i vatninu parf
ad purrka vandlega strax eftir pvott.
Bletti og for ma fjarlaegja med pvi ad
leggja i bleyti i volgt vatn med &rlitlu
ediki.

— Saltbletti innan i pottunum ma fordast
med pvi ad salta ekki matinn fyrr en
eftir ad sudan hefur komid upp.

— Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

— Botninn er 6rlitid kiptur pegar hann
er kaldur en penst og flest Gt pegar
hann hitnar. Leyfid pottum og pénnum
alltaf ad kolna adur en prifid er. ba naer
botninn aftur sinni fyrri ld6gun og verdur
sidur 6jafn med timanum.

Gott ad vita

— bessir pottar henta & hvada hellur sem
er.

— bu getur sparad orku med pvi ad nota
alltaf hellu sem er jafnstor eda minni en
botn pottsins/pénnunnar ad pvermali.

— Lyftid alltaf pottinum/ponnunni
upp pegar han er fzerd til a
keramikhellubordi til aé fordast rispur.

— Athugid ad pottar og pdnnur hitna vid
notkun. Notid alltaf pottaleppa.

— Geetid pess ad aldrei purrsjédi i
pottunum par sem botninn skekkist vid
of mikinn hita.

— Varan er adeins atlud til matargerdar,
ekki til ad geyma matveeli. Matur sem
geymdur er i pottunum i lengri tima
getur haft ahrif & yfirbordid og tekid i

sig malmbragd.

— Haldfangié getur skemmst i loganum
pegar eldad er & gashellum.

— Ef haldfang eda hnudar virdast laus parf
ad herda skrufurnar med skrufjarni.
Farid gaetilega pegar hnGdurinn er
skrufadur a lokid. Herdid skrufuna ekki
of mikid par sem pad getur ordid til
bess ad glerid brotnar.



NORSK

Viktig!

Dersom produktet er utstyrt med glass-
lokk, bgr du vaere forsiktig nar du skrur
knotten fast i lokket. Ikke stram for hardt
til, ellers kan glasset knuse.

Rengjgring

— Vask og tgrk av kjelene fgr fgrste gangs
bruk.

— Kjelene t8ler oppvaskmaskin. For &
unnga kalkflekker fra vannet, bgr kje-
lene tgrkes av rett etter vask. Dersom
det har oppstatt flekker, kan de fjernes
med eddik blandet med lunkent vann.

— For & unnga saltflekker p8 innsiden av
kjelene; tilsett alltid saltet etter at van-
net har kokt opp.

— Bruk ikke stdlull eller annet som kan
ripe overflaten.

— Bunnen er noe konkav i kald tilstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelene kjglne fgr du
rengjor dem. Da f&r bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unngér at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Godt 3 vite

— Kjelene er beregnet til bruk pa alle slags
plater og topper.

— Du kan spare energi ved & plassere
kjelen p& en plate med samme diameter
som kjelen, eller mindre.

— Dersom du bruker kjelene pa en ke-
ramisk glasstopp, er det viktig & alltid
Igfte kjelene, slik at du ikke risikerer &
ripe opp komfyrtoppen.

— Veer oppmerksom p3 at kjelene blir
svaert varme nar de er i bruk. Bruk
alltid grytelapper ndr du handterer
kjelene.

— La ikke kjelene tgrrkoke, ettersom de da
vil ta skade.

— Kjelene er bare beregnet for tilbere-
delse, ikke for oppbevaring av mat. Mat
som oppbevares i kjelene over lengre
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tid, kan skade kjelens overflate, og
maten kan ta smak av metall.

Veer oppmerksom p& at hdndtakene kan
skades av flammen nér kjelene brukes
pa gasskomfyr.

Dersom handtaket eller knotten skulle
Igsne, kan de enkelt festes ved hjelp av
et skrujern. Veer forsiktig ndr du skrur
knotten fast til lokket. Dersom du drar
for hardt til, kan glasset bli knust.

Hvis du opplever problemer med pro-
duktet, kan du kontakte ditt nsermeste
IKEA-varehus, kundeservice, eller g&
inn p& www.ikea.no

SUOMI

Varoitus!

Jos kattilassa/pannussa on lasikansi, ole
varovainen kiinnittdessdsi kadensijaa kan-
teen. Ald kdanna ruuvia lilan kireélle, ettei
lasi rikkoudu.

Puhdistus

— Pese ja kuivaa astiat ennen kayttoon-
ottoa.

— Keittoastiat ovat konepesunkestavia.
Paistinpannu on aina pestéva kasin. As-
tiat on hyva kuivata heti pesun jalkeen,
jottei niihin jaisi vedesta kalkkitahroja.
Mahdolliset tahrat voi poistaa etikan ja
ldmpiman veden seoksella.

— Suolatahroja voit valttaa lisaamalla suo-
lan vasta kiehuvaan veteen.

— Al& kéyta terésvillaa tai muuta vastaa-
vaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

— Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu ldmmetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen pe-
sua. Silloin pohja palautuu muotoonsa
eika jaa epatasaiseksi.

Hyva tietaa

— Astiat sopivat kdytettavaksi kaikentyyp-
pisilld liesilld/keittotasoilla.

— Saastat energiaa kayttamalla keittole-
vya, joka on halkaisijaltaan samanko-
koinen tai pienempi kuin astia.

— Siirra astiaa aina nostamalla keraami-
sella liedelld/keittotasolla, silla astian
vetaminen voi naarmuttaa lieden/keit-
totason pintaa.

— Muista, etta kadensijat kuumenevat
kaytdssa. Kayta aina patalappua siirta-
essasi astiaa ja nostaessasi kantta.

— Ala anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero.

— Astiat on tarkoitettu ruoanlaittoon, ei
ruoan sailytykseen. Jos ruokaa sailyte-
taan astiassa pitkaan, pinta voi reagoi-
da ja ruokaan voi tulla metallin maku.
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Muista, etta kaasulieden liekki voi va-
hingoittaa kadensijoja.

Jos kadensijat tai kansien nupit |0ysty-
vat kdytdssa, kiristd ruuvit. Al kuiten-
kaan kiristd kannen nupin ruuvia liikaa,
jotta lasi rikkoudu.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta Idhimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatieto-
ja osoitteesta IKEA.fi



SVENSKA

Viktigt

Om karlet ar forsett med ett glaslock; Var
forsiktig nar du skruvar fast knoppen pa
locket. Dra inte 8t for hart; glaset kan gd
sénder.

Rengoéring

— Diska och torka av karlen fore forsta
anvandning.

— Kaérlen t8l maskindisk. For att undvika
kalkflackar frén vattnet bér kérlen
torkas av direkt efter diskningen. Om
flackar uppstatt kan de tas bort med &t-
tika blandat med ljummet vatten.

— For att undvika saltflackar pa kokkar-
lens insida; tillsatt alltid saltet efter att
vattnet kokat upp.

— Anvand inte stdlull eller annat som kan
repa ytan.

— Bottnen &r ndgot konkav i kallt tillstand,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L3t darfor alltid karlet svalna
innan du rengér det, dd 8tertar bottnen
sin form och du undviker att den blir
ojamn efter en tids anvandning.

Bra att veta

— Karlen kan anvéndas pa alla typer av
hallar.

— Anvéand kéarlen pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter som kar-
let, det sparar energi.

— Lyft alltid kérlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan hallen
repas.

— Karlen blir varma vid anvéndning;
Anvand grytlapp nar de flyttas och nar
locket lyfts av.

— L&t inte karlen koka torrt eftersom 6ver-
hettningen gor att bottnen blir skev.

— Karlen ar avsedda for tillagning, inte
férvaring av mat. Om mat férvaras i
karlen under en léngre tid kan karlens
yta paverkas och maten ta smak av
metall.
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— Tank pad att handtagen kan skadas av
I8gan nar karlen anvands pa en gashall.

— Om handtag eller knopp kanns l6sa boér
skruvarna dras at med en skruvmej-
sel. Var forsiktig nar du skruvar fast
knoppen pa locket. Dra inte 8t for hart;
glaset kan ga sénder.

— Om det uppstar problem med produk-
ten - kontakta narmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller bes6k www.ikea.com.

CESKY

Dilezité!

Patfi-li k hrnci/panvi sklenéna poklice,
davejte pozor pri Sroubovani Uchytky k
poklici. NesnaZte se Sroub pfilis utahnout,
sklo by mohlo prasknout.

Péce a Udrzba

— Pred prvnim pouzitim sadu hrncl umyj-
te, oplachnéte a dobfe vysuste.

— Tuto sadu Ize myt v mycce nadobi.
Umyté hrnce vzdy dosucha utfete, aby
na nich nezlstavaly stopy po vodnim
kameni. Skvrny odstranite vlaznou
vodou s trochou octa.

— Aby na vnitini strané hrncll nezlstavaly
skvrny od soli, solte pfipravovany po-
krm az ve chvili, kdy se zac¢ne vafit.

— Nepouzivejte drat&nku ani jiné pom{c-
ky, které by mohly poskrabat povrch
hrncd.

— Za studena je dno hrnce mirné vydu-
té, ale vyrovna se, kdyz vyrovna se,
kdyz se hrnec zahreje. Dfive neZ hrnec
zacnete myt, nechte ho dobfe vychlad-
nout. Diky tomu dno ziska svij plvodni
tvar a nebude pouzivanim zakFivené.

Uzite¢né informace

— Tuto sadu hrncd mizZete pouzivat na
plynovém sporaku, indukcni, keramické
a elektrické varné desce.

— Pokud hrnec umistite na plotynku, kera
ma stejny nebo mensi primér ne? hr-
nec (nebo panev), usetfite energii.

— Pokud hrncem na sklokeramické desce
manipulujete, vzdy ho nadzvedavejte,
aby se deska neposkrabala.

— Nezapominejte, Ze hrnce se pfi pouziva-
ni zahfeji. Vzdy je berte za rukojet.

— Obsah hrnce nenechte nikdy vyvafrit,
protoze dno hrnce by se pak mohlo
horkem deformovat.

— Tato sada je urcena na vareni, nikoliv na
skladovani pokrm{. Pokud nechéte po-
krm v hrnci deldi dobu, mdze zreagovat
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s povrchem a ziskat kovovou pachut.
Nezapomente na to, ze pfi pouziti na
plynovém sporaku mize plamen pogko-
dit rukojet nadoby.

Pokud se rukojet hrnce uvolnila, pfitdh-
néte Srouby pomoci Sroubovaku. Pfi
Sroubovani rukojeti na poklicku budte
opatrni. Nepfitahujte ji priliS pevné,
protoze sklo by pak mohlo prasknout.
Pokud mate s vyrobkem jakékoli potize,
kontaktujte vasi nejblizsi pobocku IKEA,
zakaznicky servis nebo nas navstivte na
www.ikea.com.



ESPANOL

iImportante!

Si la olla/sartén viene provista de una tapa
de vidrio, ten mucho cuidado al atornillar el
pomo a la tapa. No lo aprietes demasiado
fuerte, porque podrias hacer que el vidrio
se rompiese.

Mantenimiento y limpieza

— Lava y seca los recipientes antes de
usarlos por primera vez.

— Estos recipientes son aptos para el
lavavajillas. Para evitar manchas de cal,
recomendamos secar los recipientes
después de lavados. Si aparecen man-
chas, éstas se pueden eliminar aplican-
do vinagre diluido en agua tibia.

— Para evitar manchas de sal en el interior
de estos recipientes, recomendamos
afnadir la sal una vez que los alimentos
hayan alcanzado su punto de coccion.

— No utilizar estropajo o productos que
puedan rayar la superficie.

— Cuando esta frio, el recipiente tiene una
base cdncava que se expande y aplana
con el calor. Por eso, deja siempre que
el recipiente se enfrie antes de lavarlo.
De este modo, la base retoma su forma,
evitando que con el paso del tiempo se
vuelva irregular.

Informacién importante

— Esta bateria es apta para todo tipo de
placas.

— Para ahorrar energia, utiliza la bateria
sobre placas que tengan un didmetro
igual o inferior.

— Para evitar rayones, levanta el utensilio
cuando lo muevas sobre una placa de
vitroceramica.

— Recuerda que cuando lo pones sobre
el fuego, el utensilio se calienta. Usa
manoplas.

— No calientes nunca los utensilios vacios
porque pueden deformarse.

— Guardar alimentos en su interior du-
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rante largos periodos de tiempo puede
afectar su superficie y que éstos ad-
quieran sabor a metal.

Cuando uses la bateria sobre una

placa de gas, recuerda que los mangos
pueden dafiarse si entran en contacto
directo con la llama.

Si ves que los mangos o pomos estan
sueltos, aprieta los tornillos con un
destornillador. Pero cuando atornilles
los pomos de las tapas, no aprietes
demasiado para evitar que se rompa el
vidrio.

En caso de problemas con este produc-
to, contacta con tu tienda/Servicio al
cliente o entra en www.ikea.es.

ITALIANO

Importante!

Se la casseruola/padella & dotata di coper-

chio in vetro, fai attenzione quando avviti il
pomello sul coperchio: non stringere troppo
perché potresti rompere il vetro.

Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga bene le pentole
prima di usarle per la prima volta.

— Questa pentola & lavabile in lavasto-
viglie. Per evitare che I'acqua formi
macchie di calcare, asciuga la pentola
subito dopo il lavaggio. Elimina le even-
tuali macchie con un po’ d’aceto diluito
in acqua tiepida.

— Per evitare macchie di sale all’interno
della pentola, non aggiungere il sale
finché il contenuto non bolle.

— Non usare lana d’acciaio o altre cose che

possono graffiare la superficie.

1l fondo e leggermente concavo quando

e freddo, ma si appiattisce quando si

scalda. Lascia sempre raffreddare la

pentola prima di lavarla, cosi il fondo

riacquista la sua forma e diminuisce il

rischio che si deformi con l'uso.

Utile da sapere

— Queste pentole si possono usare su tutti
i tipi di piani cottura.

— Per risparmiare energia, usale su una
piastra con diametro uguale o inferiore.

— Quando sposti una pentola su un piano
cottura in vetroceramica, sollevala sem-
pre per evitare di graffiare il piano.

— Tieni presente che le pentole si scalda-
no durante |'uso, quindi usa sempre le
presine.

— Assicurati che il liquido di cottura non

si asciughi, perché la base si deforma

quando si surriscalda.

Le pentole sono progettate solo per la

cottura, non per la conservazione dei

cibi: se questi rimangono pil a lungo
nella pentola, la sua superficie puo ri-

15

sentirne e gli alimenti possono assume-
re un sapore di metallo.

Tieni presente che la fiamma pud dan-
neggiare i manici quando usi le pentole
su un fornello a gas.

Se il manico o il pomello si allentano,
stringi le viti con un cacciavite. Fai
attenzione quando avviti il pomello sul
coperchio: non stringere troppo perché
potresti rompere il vetro.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
www.ikea.com.



MAGYAR

Fontos!

Ha az edény teteje livegbdl van, vigyazva
csavard a gombot a tetére! Ne csavard ra
tul erésen, mert az Uveg eltérhet.

Apolas és tisztitas

— Els6 hasznalat el6tt az edényeket mosd
el és torold meg alaposan.

— Az edényeket mosogatdgépben is
elmoshatod. Mosogatas utan azonban
mindig téréld szarazra az edényeket,
igy nem maradnak rajtuk foltok. Apré
pottyoket és elszinez6déseket langyos
vizzel higitott ecettel eltavolithatod.

— Az edény belsd részén a sélerakodas
megel6zhetd, ha nem sézod meg az
ételt amig f6.

— Ne hasznalj fém kést, kever6kanalat, igy
nem karcolod meg az edények falat.

— Az edény alja hasznalaton kivil eny-
hén homoru, de hé hatasara kisimul.
Mindig hagyd teljesen kih(lIni az edényt,
miel6tt elmosod. fgy visszanyeri eredti
alakjat.

J6 tudni

— Az edénykészlet barmilyen féz6lapon,
tlizhelyen hasznalhatd.

— Ha az edényt ugyanakkora vagy kisebb
atmérdgjlitlizhelyre teszed, energiat
takarithatsz meg.

— Uvegkerémia féz8lapon mindig emeld
meg az edényt, ha elmozditod, nehogy
az Uvegkeramia sériljon.

— Ne feledd, hogy hasznalat kézben az
edény felforrésodik. Mindig hasznalj
edényfogét ha megfogod.

— Ne hagyd a tliz6n az edényt lres vagy
szaraz allapotban, mert az alja a tulhe-
viiléstél meggorbilhet.

— Az edénykészlet darabjai kizardlag
fézésre valdk, ételt ne tarolj benniik. Ha
tovabb tarolsz benne ételt, az kikezd-
heti az edény falat és az étel esetleg
fémes izt is kaphat.
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— Ugyelj ra, hogy az edény fogéit 1dng ne
érje, klilonésen ha gaztlizhelyen hasz-
nalod Gket.

— Ha a flle vagy a fogdja kilazult, csa-
varhuzoval szoritsd meg a csavarokat.
Vigyazz, amikor a tetdre csavarozod
a fogot. Ne hizd tul, mert eltérhet az
uveg.

— Ha barmilyen probléma mertil fel a ter-
meékkel kapcsolatban, keresd fel a leg-
kozelebbi IKEA aruhazat, vagy latogass
el a www.ikea.hu weboldalra.

POLSKI

Ostrzezenie!

Jesli garnek/rondel posiada szklang po-
krywke, zachowaj ostroznos¢ przy przykre-
caniu gatki do pokrywki. Nie przykrecaj jej
zbyt mocno, poniewaz szkto moze peknac.

Czyszczenie i pielegnacja

— Przed pierwszym uzyciem umyj, wy-
ptucz i wysusz doktadnie naczynie.

— Naczynie mozna zmywac¢ w zmywarce.
Aby zapobiec plamom zawsze wycieraj
naczynie do sucha po umyciu. Plamy i
$lady mozna usung¢ matq iloscig octu
rozcienczonego w letniej wodzie.

— Aby zapobiec plamom z soli we wnetrzu
naczyn, nie dodawaj soli do zywnosci
zanim zawarto$¢ naczynia nie zacznie
sie gotowac.

— Nie uzywaj ostrych zmywakow, ktére
mogtyby zarysowaé powierzchnie.

— Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzac ptaska powierzchnie. Zawsze
zostaw naczynie do wystygniecia, zanim
zaczniesz je my¢. Pozwoli to podstawie
odzyskac jej pierwotny ksztatt i zapo-
biegnie odksztatceniom.

Warto wiedzie¢

— Naczynie mozna uzywac na wszystkich
rodzajach kuchenek.

— Korzystajac z palnika/punktu grzew-
czego o tej samej $rednicy co garnek/
patelnia lub mniejszej, oszczedzasz
energie.

— Przemieszczajac naczynie po ceramicz-
nej ptycie grzewczej zawsze je pod-
no$, aby unikng¢ ryzyka porysowania
powierzchni .

— Pamietaj, ze naczynie nagrzewa sie w
trakcie uzytkowania, zawsze stosuj wiec
tapki do garnkow.

— Nie pozwdl, aby zawartos$¢ naczynia sie
wygotowata, poniewaz dno produktu
moze sie powyginac na skutek prze-
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grzania.

Naczynie przeznaczono wytacznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnoéci. Zywno$¢é przechowywana

W naczyniu przez dtuzszy okres moze
wej$¢ w kontakt z

metalowg powierzchnig i zmieni¢ smak.
Pamietaj, ze ptomien moze uszkodzi¢
uchwyt, kiedy naczynie jest na kuchen-
ce gazowej.

Jezeli mocowanie uchwytu lub gatki sie
poluzuje, dokre¢ $ruby za pomoca $ru-
bokretu. Zachowaj ostroznos¢ przykre-
cajac gatke do pokrywki. Nie dokrecaj
zbyt mocno, poniewaz szkto moze pek-
naé. W razie probleméw z produktem
skontaktuj sie z najblizszym sklepem
IKEA/z punktem obstugi klienta lub
odwiedz strone www.ikea.com



LIETUVIY KLB.

Svarbu!

Jei prie puodo/keptuvés pridedamas stikli-
nis dangtis, bikite atidds sukdami ranke-

néle prie dangcio. Neverzkite stipriai, nes

stiklas gali skilti.

Priezilira ir valymas

— Pries naudojant $j gaminj pirma kartg,
iSplaukite jj ir sausai nusluostykite.

— Puodus galima plauti indaplovéje. Sausai
iSSluostykite puodus, kad nelikty démiy
nuo vandenyje esanciy kalkiy. Jas taip
pat galima nuvalyti actu, skiestu drun-
gnu vandeniu.

— Kad indy viduje nelikty démiy nuo
druskos, berkite ja tik tuomet, kada
gaminamas maistas uzverda.

— Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir pana-
Siy Siurksciy valymo priemoniy.

— Kol indas $Saltas, jo dugnas Siek tiek is-
gaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina. Pa-
likite indus atvésti pries juos plaunant:
taip dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras
nelygumuy.

Naudinga zinoti

— Tinka visy tipy virykléms.

— Taupiau naudoti indus ant virykliy, kuriy
degikliy skersmuo yra toks pat ar ma-
zesnis nei puodo/keptuvés.

— Naudodami indus ant stiklo keramikos
virykliy, visada kilstelékite juos norée-
dami perkelti, kad nesubraizytumeéte
viryklés pavirsiaus.

— Naudokite puodkéles.

— Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti,
kad indai neperkaisty ir nesusilanksty-
ty.

— Skirta tik ruosti maistg, ne laikyti. Mais-
to produktai palikti induose ilgg laikg
gali pazeisti jy pavirsiy ir jgauti metalo
skonio.

— Naudojant indus ant dujiniy virykliy,
reikia saugoti rankenas nuo atviros
liepsnos.
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— Jei atsilaisvina rankena ir dangcio ran-
keneélé, priverzkite varztus atsuktuvu.
Stipriai neverzkite dangcio rankenélés,
kad netrukty stiklas.

— Jei kyla klausimy dél indy naudojimo,
kreipkités | IKEA parduotuvés/pirkéjy
aptarnavimo centro darbuotojus arba
apsilankykite www.ikea.com.

PORTUGUES

Atengao!

Se o tacho/panela tiver tampa de vidro, te-
nha cuidado ao aparafusar a pega a tampa.
Nao aperte demasiado, pois o vidro pode
quebrar.

Limpeza e manutengao

— Antes de usar pela primeira vez o seu
trem de cozinha, lave-o, enxagle-o e
seque-o cuidadosamente.

— Pode ser lavado na maquina de lavar
loiga. Para evitar as marcas do calcério,
seque sempre bem depois de lavar. As
manchas podem ser removidas com
um pouco de vinagre diluido em agua
morna.

— Para evitar manchas de sal no interior
do seu trem de cozinha, ndo adicione
sal a comida antes de comegar a ferver.

— Na&o use palha-de-aco ou semelhante
que possa riscar a superficie.

— A base é ligeiramente concava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
guando aquece. Deixe sempre arrefecer
primeiro antes de lavar. Assim, a base
retoma a sua forma inicial, evitando que
se deforme.

Informagao importante

— Este trem de cozinha é proprio para
utilizar em todos os tipos de placas.

— Use o trem de cozinha numa placa com
um didmetro igual ou menor para pou-
par energia.

— Levante sempre o trem de cozinha ao
desloca-lo numa placa vitroceramica
para evitar risca-la.

— Lembre-se que o trem de cozinha aque-
ce durante o uso. Use sempre pegas
para o deslocar.

— Nunca deixe o trem cozinha a cozer
sem agua, pois a base entorta quando
sobreaquece.

— Este trem de cozinha foi exclusivamen-
te concebido para cozinhar e ndo para
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armazenar alimentos. Os alimentos
armazenados no trem de cozinha por
periodos prolongados podem afectar
a sua superficie e adquirir o gosto do
metal.

— As pegas podem ser danificadas pela
chama quando o trem de cozinha é
usado numa placa a gas.

— Se as pegas ficarem soltas, aperte os
parafusos com uma chave de fendas.
Tenha cuidado ao apertar a prga da
tampa. Nao aperte demasiado, pois
pode partir o vidro. Se tiver alguma
questao relacionada com o produto,
contacte a sua loja IKEA/Servigo de
Apoio ao Cliente ou va a www.ikea.pt.



ROMANA

Important!

Daca vasul/tigaia are capac din sticla, ai
grijd atunci cand insurubezi méanerul pe
capac. Nu strénge suruburile prea tare,
pentru ca sticla se poate sparge.

intre;inere si curatare

— Inainte de prima utilizare, spal3, clates-
te si usuca cu grija.

— Setul poate fi spalat la masina de spalat
vase. Pentru a preveni urmele ldsate
de calcarul din apa, intotdeauna sterge
dupa spalare. Petele si urmele pot fi
indepartate cu putin otet diluat in apa
calda.

— Pentru a preveni petele de sare din
interiorul vaselor, nu adauga sare in
mancare pana cand aceasta nu a fiert.

— Nu folosi bureti metalici sau substante
abrazive care pot zgéria suprafata.

— Suprafata de la baza vaselor este
concava atunci cand acestea sunt reci,
dar devine plata cénd sunt incalzite.
Intotdeauna las3 vasele s& se riceascd
fnainte sa le cureti. Aceasta va face ca
baza lor sa isi recapete forma si sa nu
se deformeze in timpul folosirii.

Informatii utile

— Acest set poate fi folosit pe toate tipurile
de plite.

— Folosind o plita cu un diametru mai mic
decat cel al vasului, poti economisi
energie.

— Intotdeauna mut& setul de vase prin
ridicare atunci cand este pus pe o plitd
de sticla ceramica pentru a evita zgarie-
rea suprafetei.

— Nu uita ca setul de vase se incinge
atunci cand este utilizat. Foloseste
intotdeauna un servet termic.

— Nu l3sa setul de vase pe foc fara apa
pentru ca se poate deteriora atunci cind
este supraincalzit.

— Setul este destinat exclusiv gatitului, nu
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depozitarii mancarii. Mancarea depozi-
tatd in aceste vase mai mult timp poate
afecta suprafata lor si poate de aseme-
nea sa aiba un gust metalic.

Ménerul poate fi deteriorat de flacari
atunci cand vasele sunt folosite pe o
plité cu gaz.

Daca manerul sau coada vasului sunt
slabite, strange suruburile cu o suru-
belnita. Atentie cand strangi manerul
capacului. Nu il strange prea strans
pentru ca se poate sparge sticla.

Daca ai probleme cu produsul, contac-
teazd cel mai apropiat magazin IKEA
sau intra pe www.ikea.com.

SLOVENSKY

Upozornenie!

Ak je hrniec ¢i panvica opatreny aj sklene-
nym vrchnakom, Gchytku k vrchnaku pri-
skrutkujte opatrne. Nesnazte sa ju utiahnut
prilis, aby sklo neprasklo.

Starostlivost a udrzba

— Predtym, ako pouZijete sériu nadob po
prvykrat, umyte, oplachnite ich a sta-
rostlivo vysuste.

— Tato séria je vhodna do umyvacky ria-
du. Aby ste predisli usédzaniu vodného
kamena, po umyti vzdy utrite do sucha.
Skvrny lahko odstranite viaznou vodou
s trochou octu.

— Aby ste predisli Skvrnam na vnutornej
strane nadob, pridavajte sol, aZz ked' je
obsah nadoby vriaci.

— Nepouzivajte drétenku ani iné pred-
mety, ktorymi by ste mohli poSkriabat
povrch nadoby.

— Za studena je dno mierne vypuklé, ale
ked' sa nadoba zahreje, dno sa vyrov-
nd. Skér, ako nddobu zaénete umyvat,
nechajte ich vychladndt. Tak dno ziska
svoj povodny tvar a nebude pouzivanim
nerovnomerné.

Uzito¢né informacie

— Riad je urceny na vsetky druhy spora-
kov.

— Pouzivajte nadoby s rovnakym prieme-
rom dna ako platnicka, aby ste usetrili
energiu.

— Pri manipulacii na sklokeramickej doske
nadoby vzdy dvihnite, aby ste nepo-
Skriabali povrch.

— Nadoby sa pri vareni zahrievaju. Pouzi-
vajte chniapky.

— Nezohrievajte prazdne nadoby, aby ste
neposkodili dno.

— Riad je urceny iba na pripravu jedal, nie
na ich skaldovanie. Ak je jedlo dlhsie v
nadobe, méze poskodit povrch a nasiak-
nut kovovl pachut.
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— Pri vareni na plynovom sporaku dajte
pozor, aby ste neposkodili Uchytky.

— Ak sa uvolni Uchytka, pritiahnite ju
skrutkovacom. Pozor pri skrutkovani
Uchytky na sklenend pokrievku, aby ste
neposkodili sklo.

— V pripade akychkolvek problémov
kontaktujte OD IKEA alebo kliknite na
www.ikea.com.



BbJITAPCKU

BaxHo!

AKO TeHAXepaTa/TUraHbT UMaT CTbKNeH
Kanak, BHMMaBanTe, I0KaTO 3aBMHTBaTE
ApbXkKaTa. He 3aTaralite npekaneHo, 3a aa
He Ce Cy4nu CTbKJOTO.

IpuXKn 1 noyncTBaHe

— T[pean Aa nonssaTte NpoAyKTa 3a MbpBU
NbT, BHUMATENIHO IO U3MUINTE, U3NNaK-
HeTe n NoacyLleTe.

— TeHpXxepuTe ca NOAXOASALLM 3a MUSISTHA
MalwwuHa. 3a ga usberHeTe neTHaTa oT
BapoBMWK, BMHaru noacylwasaiTe cnej
nsmmuBaHe. MNeTHaTa mMoraT Aa 6baaT
npeMaxHaTu C Masko OLeT, pa3TBOPEH B
Xxfnagka Boaa.

— 3a pa n3berHeTe neTHa Mo BbTPELIHOCT-
Ta Ha cbaoBeTe, He gobaBsnTe con B
sileHeTo, NpeAn CbCTaBKUTE Aa 3aBpsT.

— He usnonsBsaliTe TeneHa roba unu aApyro
Hello, KOeTO MOXe Aa Haapacka NnoBbp-
HOCTTa.

— KoraTo e cTyaeHa, ocHoBaTa e Ieko
BAnb6HaTa, HO Npu 3arpsiBaHe ce
u3paBHsiBa. BuHaru oxnaxaanTe cb-
AoBeTe npeau mueHe. Taka ocHoBaTa
Bb3Bpblua hopMaTa Cv U ce npeanassa
OT U3KpUBSABAHE.

[obpe e na 3HaeTe

— Te3u cbhoBe ca NoAXOASALWM 3a yrnoTpe-
6a BbpXy BCUUKW BUAOBE KOTSIOHW.

— MoxeTe fa cnecTuTe enekTpoeHep-
rnsi, KaTo NocTaBsATe CbAOBETE BbPXY
KOT/IOHM CbC CbLUA UK C NO-Manbk
AnaMeTbp.

— BwuHarv nosauralite cbaa, Korato ro
npeMecTBaTe BbpXy CTbK/lOKEpaMUyeH
nnoT, 3a Aa usberHeTe onacHocTTa oT
u3gpackBaHe Ha nnoTa.

— WmaiTe npeasuna, 4ye cbaoBeTe ce
HaropelwsBsaT npu ynotpeba. BuHaru
M3non3BanTe pbKOXBaATKU.

— Hukora He ocTaBsalTe NpaseH CbA Ha
Or'bHsl, OCHOBaTa MOXe Ja Ce U3KpUBU
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npu nperpsisaHe.
Te3un cbaoBe ca NpeAHa3HavyeHu 3a
roTBeHe, a He 3a CbXpaHeHne Ha XpaHa.
XpaHaTta, KoSTO Ce AbpXMK BbTPe, MOXe
[a rnoBpeAun NOBBLPXHOCTTa Ha Cbaa Unun
na nobue BKyC Ha meTan.

MnaMbKbT Ha ra3oBus KOT/IOH MOXe Aa
nospeaun ApbXxkaTta.

AKO ApbXKWTe ca xnabaBu, 3aTterHeTe
BUHTOBETE UM C OTBepTka. BHuMaBaiTe
npv npuTsiraHe Ha obnaTta ApbXKa Ha
Kanaka. He s 3aTaranTte TBbpae NAbLTHO,
3a 4a He cYynuTe CTbKJIOTO.

AKO nmaTe npobnemu, cBbp3aHu C
NnpoAyKTa, CBbpXeTe ce C Hah-6aunskus
marasunH Ha MKEA/OTtaen O6cnyxBaHe
Ha KIMeHTM nnun nocetete www.ikea.
com.

HRVATSKI

Vazno!

Ako lonac/tava ima stakleni poklopac, pri-
pazite kod pri¢vrscivanja kvaku na poklo-

pac. Ne zateZite kvaku previse, jer mozZete
razbiti staklo.

Njega i ¢iS¢enje

— Prije prve uporabe posude za kuhanje
pazljivo operite, isperite i osusite.

— Posude za kuhanje se moze prati u pe-
rilici posuda. Kako bi sprjecili mrlje od
kamenca, uvijek osusite proizvod nakon
pranja. Tocke i mrlje mozete odstraniti s
malo octa razvodnjenog u mlakoj vodi.

— Kako bi sprjecili mrlje od soli na
unutrasnjoj strani vaseg posuda, ne
stavljajte sol u vasu hranu dok hrana ne
uzavrije.

— Ne koristite celi¢nu zicu ili ostalo sto
moze ostetiti povrsinu.

— Dno je malo udubljeno kada je ohlade-
no, ali se Siri i izravna kada se ugrije.
Posude uvijek ostavite da se ohladi
prije ¢iS¢enja. Time se dno vraca u svoj
oblik, a dno uporabom nece postati
neujednaceno.

Dobro je znati

— Ovo je posude prikladno za uporabu na
svim vrstama kuhalista.

— Koristite kuhaliste s istim ili manjim
promjerom kao Sto su lonac/tava kako
bi ustedjeli energiju.

— Uvijek podignite posude kada premje-
State na stakleno keramicko kuhaliste
kako bi izbjegli rizik od oStecivanja
kuhalista.

— Zapamtite da se posude uzari tijekom
uporabe. Uvijek koristite rukavice.

— Hrana u posudu nikada ne smije iskuha-
ti, jer se dno iskrivi kada se pregrije.

— Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne za drzanje hrane. Hrana
koja se drzi u ovom posudu dulje vrije-
me moze utjecati na povrsinu i poprimi-
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ti okus metala.

Plamen moze ostetiti drsku kada posude
koristite na plinskom kuhalistu.

Ako je drska ili rucka labava, zategni-
te vijke odvijatem. Pripazite prilikom
pri¢vrséivanja rucke na poklopac. Ne
pri¢vrséujte prejako jer se staklo moze
slomiti.

Ako imate bilo kakvih problema s
proizvodom, kontaktirajte najblizu
IKEA robnu kucu/Sluzbu za korisnike ili
posjetite www.ikea.com.



EAAHNIKA

ZnUavTiko!

Av n katoapoAa ) To Tnyavi npounOeveTe
ME YUaAIvo Kandkl, va €i0TE NPOCEKTIKOI
oTav BIOWVETE To NOPOAO OTO Kandki. Mnv
TO BIBWVETE NOAU o@IXTa dI1OTI pnopei va
ondacel To YUaAi.

®povTida kal kabapiopodg

— MAUVTE, EENAUVTE KAl OTEYVWOTE NPO-
OeKTIKA Ta payeipikd okeln, npiv Ta
XPNOIUOMOINCETE yia NpWTN Qopa.

— Ta payelpika okKeun €ival kKataAAnAa
yia To NAUVTApPIO TwV MdTtwv. Ma Tnv
npoAnyn dnuioupyiag AekEdwv and To
aoBECTIO OTO VEPO, NAVTA va TA OTE-
YVOVETE PETA TO NAUCIPO. Ta onudadia
Kal ol AeK€SEG Unopouv va apaipedouv
pe Aiyo EUD1 diaAupEvo og XAlapo vepO.

— Ta va anogelUyovTal ol AekEdEC ano To
aAdTI OTO E0WTEPIKO HEPOG TWV OKEUWV
0ag, Unv NpocBETeTe aAdTI 0TO PAYNTO
0ag, npiv va apxioel To NEPIEXOUEVO va
Bpalel.

— Mnv xpnoigonolgiTe oUpua yia To Ka-
8dapiopa TwV KOUulIVIK®WV 1 OTIOAMNOTE
aAAo nou Ba pnopolice va NPoKaAEoel
ydapoiyaTta oTnv enipaveia.

— H Baon, oTav eival kpua, gival eEAappwg
KoiAn, aAAd d1aoTEAAETAI KAl ICIQVEI
oTav LeoTaiveTal. AQrveTe navTa Ta
okeln va Kpuwoouv npIv Td NAUVETE.
AUTO emITpénel oTnv BAcn va enavéAbel
OTO KAVoVIKO TnG aoxnpa kai Bonbad, oto
va ano@eUyeTal va Yivel avopoliopop®n
HE TNV XpRAON.

Ti npénel va yvwpileTe

— AuTO To OKeUOG gival kKaTaAAnAo va
Xpnoigonoleital endvw og GAoUG TOUG
TUNOUG TWV EMNIPAVEIDV ECTIWV.

— TonoBeTwvTag To 0KEUOG ENAVW O€E Wi
€MIPAVEIa E0TIQV, TNG id1AG N HIKPOTE-
pN¢ dIAUETPOU anod auThnV Tng Katoapo-
Aag/TnyavioU, ynopeite va eE0Ikovoun-
O€TE EVEPYEIQ.
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Ma Tnv anoguyn ydapoigaTwy, va onKw-
VETE NAVTA TO OKEUOG OTAV TO YETAKI-
VEITE ENAVW O€ WIa YUAAIVN KEPAUIKN
enIpaveia.

Mpenel va €xeTe un’ 0yn, OTI 6TAV TO
OKEUOG Xpnolyonolegital, (egTaiveTal
noAuU. 'OTav To PETAKIVEITE, XpNaldonol-
€iTe NAvVTa NIAOTPEC.

Mnv a@rveTe NoTE To OKEUOG XWPIG
neplexoOUevo endvw oTnv QTIA, dIOTI
€AV 0 Natog {eoTabei NoAU, pnopei va
NETOIKAPEI.

To okeloG ival oXedIQOPEVO ANOKAEI-
OTIKG YIa TO Paysipgpa kai oxl yia Tnv
anoBnkeuaon Tou @aynTou. To @aynTo
nou eival anoBnkeupEvo 0TO OKEUOG Yia
HEYaAUTEPO XPOVIKO 31a0TNHA, HMOpPEi
va eNnPeAcel TNV eNIPAVEIA Kal va Ndpel
Tnv yeuon Tou PHeTAAAoOU.

To XepOUAI unopei va aAAoiwBei, 6Tav 1o
OKeUOG XPNOIKONOIEITAlI ENAVW OF WIa
€MNIPAVEIa ECTIOV Uypaspiou.

Eav To XepoUAI 1| To NOPoAo Aaokdpouyv,
o@iETe TIG Bideg pe €va kaToaBidl. Mpé-
nel va €i0TE NPOCEKTIKOI OTaAV BISWVETE
TO NOPOAO OTO KAnaAki. Mnv 1o BIdWVETE
noAU o@IXTa, d10TI TOTE TO YUaAi pnopei
va ondoel.

Edav €xeTe kanolo NpoBANUa Ue To
npoidv, ENIKOIVWVNOTE PE TNV YNnpeaoia
EEunnpéTnong MNeAaTwv Tou NANCIECTE-
pou kaTtaoTipaTtog IKEA i enioke®BeiTe
TNV 10To0eAiIda pag www.ikea.com.

PYCCKUI

BHumMaHue!

Ecnun kacTptonsi/ckoBopoaa cHabxeHa
CTEKJISIHHOW KpbIWKON, 6yabTe OCTOPOXHbI,
noBopayunBasi pyyKy Ha Kpbiwke. He 3a-
Kpy4uBalTe ee C/IMLKOM CUJIbHO, Tak Kak
CTEeKJI0 MOXKeT TPeCHYTb.

Yxon

— [llepea nepBbIM NCMOIb30BAHUEM U3~
Aenve cnefyetT BbiMbITb U BbiITEPETb
HacyXxo.

— W3genne MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOWN
MalwmHe. YTobbl NpefoTBpaTUTL NO-
siIBJIeHNe N3BECTKOBOrro HaneTa, Bceraa
BbITUpaNTe nsgenune Hacyxo. Hanet unm
NSATHa MOXHO yAanuTb TEMOWN BOAOM,
CMeLWaHHOoW ¢ HeboNblWMM KONYECTBOM
yKcyca.

— YT0o6bl NpefoTBpaTUTL NOSIBNIEHNE NS-
TEH OT CTOJIOBOW COMIN Ha BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTU NoCcyAbl, He aobaBnaiTe
COJlb, MOKA COAEPXUMOE HE 3aKUMUT.
He ncnonb3ynTe ANs NpUroTOBIEHUS
KUCAbIX NMPOAYKTOB.

— He nonb3ynTecb MeTanIn4yeckon moyan-
KoM nnn yem-nnbo, 4TO MOXeT nouapa-
naTb NOBEPXHOCTb.

— OcCHOBaHuWe nlgenusa cnerko BOrHyToe,
OAHaKO NPV HarpeBaHWM OHO BblPaBHU-
BaeTcs. He moliTe nocyay cpa3sy nocne
MCMNoNb30BaHUs, AanTe el oCTbITb. [IHO
ycneeT BOCCTaHOBUTb NPeXHIow GopmMy
n He byaeT aecpopMmnpoBaThCs.

MonesHasa nHdbopmaums

— Tocyay MOXHO UCMOJb30BaTh Ha BCEX
TUNax BapoYHbIX NaHesnen.

— Wcnonb3ys KoHMOpPKY, KoTopas no ava-
MeTpy paBHa UKW MeHblUe AnameTpa
AHa nocyabl, Bbl 3KOHOMWUTE 3HEpPruio.

— Bceraa nogHnManTe nocyany npu nepe-
MELLEHUUN ee Ha CTeKIoKepaMuyeckom
BapO4YHOM naHenn, 4ytobbl He nouapa-
naTtb ee.

— Bo BpeMs ucnonb3oBaHus nocyaa Ha-
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rpeBaeTCsl, NONb3yNTECh NPUXBATKON.
He ocTaBnanTte nocyay 6e3 coaepxmmo-
ro Ha paboTatoLert Bapo4HOM naHenu,
OHO NOCYyAbl MOXET NMOrHYThCS Npu
CU/IbHOM HarpeBaHuu.

MNocyna npeaHasHayeHa ANs NpUroToBs-
NleHuns, a He Ansa xpaHeHus nuwm. Ecnm
B 3TOW nocyAe XpaHuUTb NPOAYKThI B Te-
yeHue ANUTENbHOro Nepuoaa, NpoayK-
Tbl MOTYT NpMobpecTn 3anax MeTanna.
Mnama MoXeT NOBPeAUTb pyuKY, eciu
rnocyaa ucnonb3yeTcsl Ha ra3oBo Ba-
POYHOM NaHenu.

Ecnu pyuka ocnabHeT, 3akpenuTe BUHTbI
C NOMOLLbIO OTBEpPTKU. ByabTe ocTo-
POXHbI, KOrAa NPUKpyYMBaEeTe pyUKy

K KpbllKe. He NpukpyyunBaliTe o4yeHb
MJIOTHO, TaK KakK CTeKJ/1I0 MOXET ion-
HYTb.

Ecnn y Bac Bo3HMKkAn kakne-nnbo npo-
651emMbl C AaHHbIM TOBapoM, obpaTuTechb
B otaen MKEA Cepsuc B 6anxanwem
MarasuHe MKEA unu Ha HaweM cainTe
www.ikea.ru



SRPSKI

Bitno!

Ako je Serpa/tiganj sa staklenim
poklopcem, pazljivo prisrafite drsku.
Nemojte previSe zatezati jer staklo moze
pudi.

Odrzavanje i pranje

— Pre prve upotrebe ovog proizvoda pazlji-

Vo ga operite, isperite i osusite.
— Lonac i posuda za sos se mogu prati u

masini. Tiganj uvek perite ru¢no. Da bi

izbegli fleke od salitre, uvek izbrisite
nakon pranja. Fleke i salitru mozete
ukloniti mlakom vodom sa blagim ras-
tvorom sirceta.

— Da bi izbegli fleke od soli unutar posuda,

nemojte dodavati so u hranu dok vri.

— Nemojte koristiti ¢eli¢nu vunu ili bilo Sto

Sto moze ostetiti povrsinu.
— Osnova je blago udubljena kada je
hladna, ali se na toploti ispravi. Uvek

ostavite posude da se ohladi pre pranja.

To ¢e omoguditi da se osnova ispravi
i sprecice ostecenja od kojih posude
postaje neupotrebljivo.

Dobro je da znate
— Ovo posude moze da se koristi na svim
vrstama ringli.

— Posude stavite na ringlu istog ili pribliz-

nog prec¢nika da Stedite energiju.
— Podignite posude kada ga pomerate
sa vitro-keramicke ploce da je ne
izgrebete.
— Imajte na umu da se posude ugreje
tokom koriséenja, zato koristite
kuhinjske rukavice.

— Nemojte drzati prazno posude na vatri,

jer Cete ga ostetiti.
— Posude je namenjeno iskljucivo za
kuvanje, a ne za ¢uvanje hrane. Hrana

koja ostane u posudu duze vreme moze

uticati na povrsinu i dobija metalni
ukus.
— Otvoren plamen plinske ringle moze da
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osSteti drsku.

Ako se drska ili rucice razlabave, zasra-
fite ih. Budite pazljivi kada zasrafljujete
rucicu u poklopac, nemojte preterati,
jer staklo moze da pukne.

Ako imate bilo kakvih problema s
proizvodom, obratite se najblizoj IKEA
robnoj kuci/odeljenju za potrosace ili
posetite www.ikea.com.

SLOVENSCINA

Pomembno!

Ce ima posoda/ponev stekleno pokrovko,
bodite previdni, ko nanjo privijate drzalo.
Ne privijte ga premocno, saj lahko steklo
poci.

Vzdrzevanje in CisCenje

— Pred prvo uporabo izdelek skrbno operi-
te in ga osusite.

— Posodo lahko perete v pomivalnem stro-
ju. Da se izognete madeZzem vodnega
kamna, posodo po pranju vedno takoj
obrisite. TrdovratnejSe madeze vodnega
kamna lahko odstranite z malo kisa, ki
ga razredcite z mla¢no vodo.

— Da bi se izognili solnim madeZzem na
notranji strani posode, priporo¢amo,
da hrane ne solite, dokler vsebina ne
zavre.

— Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovali
povrsino.

— Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri
in zravna. Posoda naj se pred Cisce-
njem ohladi. S tem omogocite dnu,
da se povrne v svojo prvotno obliko in
hkrati preprecite, da postane s¢asoma
neraven.

Dobro je vedeti

— Ta set posod je primeren za uporabo na
vseh vrstah kuhalnikov.

— Ce postavite posodo na kuhalni obro¢, ki
ima isti ali manjsi obseg kot dno poso-
de, prihranite energijo.

— Ko premikate posodo po steklokeramicni
kuhalni plosci, jo vedno privzdignite, da
ne opraskate povrsine.

— Ne pozabite, da se posoda med upora-
bo segreje. Vedno uporabite kuhinjske
rokavice ali prijemalke.

— Nikoli ne pustite, da se tekocina v poso-
di pokuha do konca, saj se lahko dno pri
pregretju deformira.
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Posoda je namenjena izklju¢no kuhanju,
ne shranjevanju zivil. Zivila, ki jih za
daljsi ¢as shranite v teh posodah, lahko
reagirajo s povrsino in dobijo okus po
kovini.

Ne pozabite, da se lahko na plinskem
kuhalniku rocaj poskoduje.

Ce se drzalo razrahlja, ga ponovno
privijte z izvijatem. Bodite previdni pri
privijanju vijakov. Ne privijte pretesno,
saj lahko steklo poci.

Ce naletite na kakrsne koli tezave v
zvezi z izdelkom, se obrnite na najbliZjo
trgovino IKEA/SluZbo za pomoc¢ kupcem
ali pa obiscite www.ikea.com.



TURKCE

ONEMLI!

Eder tava/tencerenin cam kapadi varsa,
Uzerindeki tutacagin vidasini sikarken dik-
katli olun, gok sikarsaniz cam kirilabilir.

Bakim ve temizlik

— Pisirme setini kullanmadan &énce yikayin,
durulayin ve dikkatle kurulayin.

— Pisirme seti bulasik makinesine girebilir.
Sudaki kirecin biraktigi lekeleri 6nlemek
icin, yikadiktan sonra her zaman kurula-
yin. Leke ve izler, ilik su ile karistiriimis
sirke ile gikarilabilir.

— Pisirme seti igerisindeki tuz lekelerini
O6nlemek igin, tencere igindeki malzeme-
ler kaynayincaya kadar tuz eklemeyin.

— Celik ovma teli veya ylzeyi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

— Taban soguk oldugunda igblkeydir
ama isindiginda yayilir. Pisirme setini
yikamadan 6nce her zaman, soguma-
sini bekleyin. Tabanin seklini tekrar
kazanmasini saglar ve kullanim sonucu
tabanin seklinin bozulmasini énler.

Bilmekte fayda var

— Bu tencere/tava seti tum ocaklarla bir-
likte kullanima uygundur.

— Tencere/tavalarinizi ayni ya da daha ki-
clk bir ocak goziine yerlestirerek enerji
tasarrufu yapabilirsiniz.

— Cam seramik ocaklarda gizilme riskine
karsi, tencere/tavalari her zaman kaldi-
rarak hareket ettiriniz.

— Tencere/tavalarin ocak lzerinde kullani-
lirken isinacaklarini unutmayiniz ve her
zaman tutacak ile tutunuz.

— Fazla isi tabanin edilmesine yol acaca-
dgindan, tencere/tavalarin bos halde iken
ateste durmasina izin vermeyiniz.

— Pisirme seti yiyecekleri saklamak igin
degil sadece pisirmek igin tasarlan-
mistir. Pisirme setinde uzun bir siire
saklanan yiyecekler ylizeyi etkileyebilir
ve metal tadini alabilir.
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— Tencere/tavalar gazl ocak lzerinde kul-
lanildidinda, kulp alev nedeniyle zarar
gorebilir.

— Eger kulp ya da kapak topuzu gevserse
bir tornavida yardimi ile vidalari sikiniz.
Kapadin topuzunu sikarken dikkatli olu-
nuz, fazla sikildiginda cam cgatlayabilir
ya da kirilabilir.

— Edger Urun ile ilgili herhangi bir sorun ya-
sarsaniz, en yakin IKEA magazasi veya
Musteri Hizmetleri ile temasa geginiz
ya da www.ikea.com adresini ziyaret
ediniz.
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