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BELGIE - BELGIQUE - BELGIEN

Telefoon/Numéro de téléphone/Telefon-Nummer: 026200311
Tarief/Tarif/Tarif: Lokaal tarief/Prix d’'un appel local/Ortstarif

Openingstijd: Maandag - Vrijdag 8.00 - 20.00

Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00-20.00

Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00

BbJTTAPUSA

TenedpoHer Homep: 02 4003536

Tapudpa: TINokanka Tapudpa

Pa6otHo Bpeme: TOHENENHMK - NETbK 8.00 - 20.00

CESKA REPUBLIKA

Telefonni ¢islo: 225376400

Sazba: Mistni sazba

Pracovni doba: Pondéli - Patek 8.00 - 20.00

DANMARK

Telefonnummer: 70150909

Takst: Lokal takst

Abningstid: Mandag - fredag 9.00 - 21.00
Lerdag 9.00 - 18.00
(Abent udvalgte sendage, se IKEA.dk)

DEUTSCHLAND

Telefon-Nummer: 06929993602

Tarif: Ortstarif

Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00

EAANAAA

Tnhepuvikdg apBpode: 2109696497

Xpéwon: Tomkn xpéwon

‘Qpeg Neroupyiag: Aeutépa - Mapaokeur 8.00 - 20.00

ESPANA

Teléfono: 913754126

Tarifa: Tarifa local

Horario: Lunes - Viernes 8.00 - 20.00
(Espafia Continental)

FRANCE

Numéro de téléphone: 0170480513

Tarif: Prix d'un appel local

Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 9.00 - 21.00

HRVATSKA

Broj telefona: 0800 3636

Tarifa: Lokalna tarifa

Radno vrijeme: Ponedjeljak - Petak 8.00 - 20.00

ISLAND

Simandmer: 5852409

Kostnadur vid simtal:  Almennt minGtuverd

Opnunartimi: Mdnudaga - Féstudaga 9.00 - 17.00

ITALIA

Telefono: 0238591334

Tariffa: Tariffa locale

Orari d'apertura: Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00

LIETUVIY

Telefono numeris: (0) 520 511 35

Skambucio kaina: Vietos mokestis

Darbo laikas: Nuo pirmadienio iki
penktadienio 8.00 - 20.00

MAGYARORSZAG

Telefon szam: (06-1)-3285308

Tarifa: Helyi tarifa

Nyitvatartdsi idé: Hétfét6| Péntekig 8.00 - 20.00

NEDERLAND

Telefoon: 09002354532 en/of 0900 BEL IKEA

Tarief: 15 cent/min,, starttarief 4.54 cent en

gebruikelijke belkosten

32

Openingstijd: Maandag t/m - Vrijdag ~ 8.00 - 20.00
Zaterdag 9.00 - 20.00
Zondag gesloten

NORGE

Telefon nummer: 23500112

Takst: Lokal takst

Apningstider: Mandag - fredag 8.00 - 20.00

OSTERREICH

Telefon-Nummer: 013602771461

Tarif: Ortstarif

Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00

POLSKA

Numer telefonu: 225844203

Stawka: Koszt potqczenia wedtug taryfy operatora

Godziny otwarcia: Poniedziatek - Pigtek 8.00-20.00

PORTUGAL

Telefone: 213164011

Tarifa: Tarifa local

Hordrio: Segunda - Sexta 9.00 - 21.00

REPUBLIC OF IRELAND

Phone number: 016590276

Rate: Local rate

Opening hours: Monday - Friday 8.00 - 20.00

ROMANIA

Numdr de telefon: 021 2044888

Tarif: Tarif local

Orar: Luni - Vineri 8.00 - 20.00

POCCHA

TenedooHHbiv Homep: 84957059426

CroumocTb 380HKA:  MecTHOS CTOMMOCTb 3BOHKA

Bpems paborbi: MoHenenbHuk - Mathnua  9.00 - 21.00

(MockoBckoe Bpemsi)

SCHWEIZ - SUISSE - SVIZZERA

Telefon-Nummer/Numéro de téléphone/Telefono: 0225675345
Tarif/Tarif/Tariffa: Ortstarif/Prix d'un appel local/Tariffa locale

Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00
Orario d'apertura: Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00
SLOVENSKO
Telefénne dislo: (02) 50102658
Cena za hovor: Cena za miestny hovor
Pracovné doba: Pondelok az piatok 8.00 - 20.00
SRBIJA
http://www.ikea.com
SUOMI
Puhelinnumero: 0981710374
Hinta: YksikkShinta
Aukioloaika: Maanantaista perjantaihin 8.00 - 20.00
SVERIGE
Telefon nummer: 0775-700 500
Taxa: Lokal samfal
Oppet tider: Méndag - Fredag 8.30-20.00
Lérdag - Séndag 9.30 - 18.00
UNITED KINGDOM
Phone number: 02076601517
Rate: Local rate
Opening hours: Monday - Friday 9.00 - 21.00
Gl
+21 2522332990 (ila
0522332990 )
12.30-9.00 sl
18.00- 14.30
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FRANCAIS

numéro de service (code a 12
chiffres) que vous trouverez sur la
plaque d’identification apposée sur
I'appareil.

@ CONSERVEZ IMPERATIVEMENT
L'ORIGINAL DE VOTRE TICKET
DE CAISSE, FACTURE OU BON DE
LIVRAISON AVEC LE LIVRET DE
GARANTIE!
lls vous seront nécessaires comme
preuve de I'achat pour vous permettre
de bénéficier de la présente garantie.
Vous y retrouverez notamment la
désignation et la référence IKEA
(code a 8 chiffres) de chaque appareil
acheté.

Besoin d’aide supplémentaire?

Si vous avez des questions supplémentaires
sur les conditions d’application des garanties
IKEA (étendues et limites, produits couverts),
adressez-vous & votre magasin IKEA le

plus proche. Adresse et horaires sur le site
www.IKEA fr, dans le catalogue IKEA ou par
téléphone au 0825 10 3000 (0,15 €/mn).
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responsabilité. »

e Art. L. 211-12. « L'action résultant du
défaut de conformité se prescrit par
deux ans a compter de la délivrance du
bien. »

e Art. L. 211-5. « Pour étre conforme au

contrat, le bien doit :

1° Etre propre a I'usage habituellement

attendu d’un bien semblable et, le cas

échéant :

correspondre a la description donnée

par le vendeur et posséder les qualités

que celui-ci a présentées a I'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;
présenter les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par

le vendeur, par le producteur ou par

son représentant, notamment dans la

publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou présenter les caractéristiques

définies d'un commun accord par les

parties ou étre propre a tout usage
spécial recherché par 'acheteur, porté

a la connaissance du vendeur et que ce

dernier a accepté. »

«De la garantie des défauts de la chose

vendue» (extrait du code civil)

e Art. 1641. « Le vendeur est tenu de la
garantie d raison des défauts cachés de
la chose vendue qui la rendent impropre
a l'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage, que
I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou
n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il
les avait connus. »

* Art. 1648 (1er alinéa). « L'action
résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte
du vice. »

Ou s’applique la présente garantie ?

Sous réserve de conformité aux
spécifications techniques et réglementations
applicables et propres a chaque pays le
cas échéant, les garanties pourront étre

34

exercées auprés de |'organisation IKEA
locale du pays ou le produit est utilisé sur
tout le territoire de I'Union Européenne (hors
DOM et TOM). Les conditions de garantie,
étendues et limites, sont celles applicables
sur le marché local. Il est recommandé de se
les procurer aupres de I'organisation IKEA
locale.

Le centre de réparation et d’entretien
agréé applicable a vos appareils
électroménagers IKEA :

N’hésitez pas & contacter le centre d’entretien

et de réparation agréé IKEA pour :

1. requérir la mise en oeuvre du service
dans le cadre de cette garantie
contractuelle.

2. obtenir des conseils pour l'installation
de I'appareil IKEA dans un meuble de
cuisine IKEA prévu & cet effet.

3. obtenir des informations pour le bon
fonctionnement de I'appareil.

Pour pouvoir vous apporter la meilleure

assistance, assurez-vous d’avoir lu

attentivement les instructions de montage
et/ou le manuel de I'utilisateur avant de
nous contacter.

Comment nous joindre pour la mise en
oeuvre de la présente garantie ?

@ Dans le but de vous fournir un
service rapide, veuillez utiliser le
numéro de téléphone spécifique a
votre pays indiqué dans le manuel.
Veuillez toujours vous reporter aux
numéros énoncés dans le livret fourni
spécifiquement avec I'appareil
IKEA pour lequel vous avez besoin
d’assistance.

Avant de nous appeler, assurez
vous de disposer de la référence
IKEA (code a 8 chiffres) et du
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d’approvisionnement.

e Les piéces d'usure normale dites piéces
consommables, comme par exemple les
piles, les ampoules, les filires, les joints,
tuyaux de vidange, etc. qui nécessitent
un remplacement régulier pour le
fonctionnement normal de 'appareil.

¢ Les dommages aux éléments non
fonctionnels et décoratifs qui n'affectent
pas l'usage normal de I'appareil,
notamment les rayures, coupures,
éraflures, décoloration.

¢ Les dommages accidentels causés par
des corps ou substances étrangers
et par le nettoyage et déblocage
des filtres, systémes d’évacuation ou
compartiments pour détergent.

e Les dommages causés aux pieces
suivantes : verre céramique, accessoires,
paniers a vaisselle et & couverts, tuyaux
d’alimentation et d’évacuation, joints,
lampes et protections de lampes, écrans,
boutons et poignées, chassis et parties
de chassis.

e Les frais de transport de 'appareil,
de déplacement du réparateur et de
main-d’oeuvre relatif & un dommage
non garanti ou non constaté par le
réparateur agréé.

e Les réparations effectuées par un
prestataire de service et /ou un
partenaire non agréés, ou en cas
d’utilisation de piéces autres que des
piéces d’origine, foute réparation de
fortune ou provisoire restant a la charge
du client qui supporterait en outre,
les conséquences de I'aggravation
éventuelle du dommage en résultant.

e Lutilisation en environnement non
domestique, par exemple usage
professionnel ou collectif, ou dans un lieu
public.

¢ Les dommages liés au transport
lorsque I'appareil est emporté par le
client lui-méme ou un prestataire de
transport qu'il a lui-méme désigné.
Lorsque I'appareil est livré par IKEA,
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les dommages résultant du transport
seront pris en charge par IKEA. Le
client doit vérifier ses colis et porter
IMPERATIVEMENT sur le bon de
livraison des RESERVES PRECISES
: indication du nombre de colis
manquants et/ou endommagés, et
description détaillée du dommage
éventuel (emballage ouvert ou déchiré,
produit détérioré ou manquant, etc.)
e Les colts d’installation initiaux.
Toutefois, si le prestataire de service
ou son partenaire agréé procéde a
une réparation ou un remplacement
d’appareil selon les termes de la
présente garantie, le prestataire de
service ou son parfenaire agréé ré-
installeront le cas échéant 'appareil
réparé ou remplacé.
La garantie reste toutefois applicable aux
appareils ayant fait 'objet d’'une adaptation
dans le respect des régles de I'art par un
spécialiste qualifié avec des piéces d’origine
du fabricant pour une mise en conformité de
I'appareil aux spécifications techniques d’un
autre pays membre de I'Union Européenne.

Rappel des dispositions légales :

Le fabricant s’engage a garantir la
conformité des biens au contrat ainsi que
les éventuels vices cachés, conformément
aux dispositions légales figurant ci-aprés,
sans que cela ne fasse obstacle a la mise
en oeuvre de la garantie commerciale
ci-dessus consentie lorsque celle-ci est plus
étendue que la garantie légale.

« Garantie légale de conformité » (extrait

du code de la consommation)

e Art. L. 211-4. « Le vendeur est tenu
de livrer un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité
existant lors de la délivrance. Il répond
également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par
le contrat ou a été réalisée sous sa
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Que couvre cette garantie ?

La présente garantie IKEA couvre les
défauts de construction et de fabrication
susceptibles de nuire a une utilisation
normale, & compter de la date d’achat chez
IKEA par le client. Elle ne s’applique que
dans le cadre d’un usage domestique.

Les exclusions sont reprises dans la section
“Qu’est-ce qui n'est pas couvert dans le
cadre de cette garantie ?”

Les présentes conditions de garantie
couvrent les frais de réparation, de pieces
de rechange, de main d’oeuvre et de
déplacement du personnel & domicile
pendant une période de cinqg (5) ans,
ramenée a deux (2) ans sur la série LAGAN,
a compter de la date d’achat chez IKEA,
sous réserve que les défauts soient couverts
et a condition que I'appareil soit disponible
pour réparation sans occasionner de
dépenses spéciales. Voir aussi “Rappel des
dispositions légales”. Les pieces remplacées
deviennent la propriété de IKEA. Ces
dispositions ne s’appliquent pas aux
réparations effectuées sans autorisation du
prestataire de services IKEA.

Que ferons-nous pour remédier au
probléme ?

Dans le cadre de cette garantie, le
prestataire de service désigné par

IKEA, examinera le produit. Si apres
vérification, et hormis mise en oeuvre de
la garantie légale, il est reconnu que votre
réclamation est couverte par la présente
garantie contractuelle, il sera procédé a
la réparation du produit défectueux, ou
en cas d’impossibilité de réparation, a

son remplacement par le méme article ou
par un article de qualité et de technicité
comparable. Compte tenu des évolutions
technologiques, I'article de remplacement
de qualité équivalente peut étre d’un prix
inférieur au modéle acheté.

Si aucun article équivalent n'est disponible,
et en cas d’impossibilité totale ou partielle
de réparation reconnue par le prestataire
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de IKEA ou son représentant agréé, sous
réserve que les conditions d’application de
la garantie soient remplies, IKEA procedera
au remboursement total ou partiel de
I'appareil reconnu défectueux.

Le prestataire de service désigné par

IKEA s’engage a fout mettre en oeuvre

pour apporter une solution rapide et
satisfaisante dans le cadre de cette garantie
mais ni IKEA, ni le prestataire ne sauraient
étre tenus pour responsables des cas de
forces majeurs, tels que définis par la
jurisprudence, susceptibles d’empécher
I'application correcte de la garantie.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert dans le

cadre de la présente garantie ?

e L'usure normale et graduelle inhérente
aux appareils électroménagers,
compte tenu de la durée de vie et du
comportement communément admis
pour des produits semblables.

¢ Les dommages engageant la
responsabilité d’un tiers ou résultant
d’une faute intentionnelle ou dolosive.

e Les dommages résultant du non respect
des consignes d'utilisation, d’une
mauvaise installation non conforme
aux instructions du fabricant et/ou
aux régles de I'art, notamment en
matiere de raccordement au réseau
électrique, ou aux arrivées d’eau ou de
gaz qui requierent l'intervention d'un
professionnel qualifié.

e Les dommages tels que, entre autres,
le vol, la chute ou le choc d'un objet,
I'incendie, la décoloration a la
lumiere, les bralures, 'humidité ou
la chaleur séche excessive ou foute
autre condition environnementale
anormale, les coupures, les éraflures,
toute imprégnation par un liquide, les
réactions chimiques ou électrochimiques,
la rovuille, la corrosion, ou un dégéat
des eaux résultant entre autres, d’'un
taux de calcaire trop élevé dans I'eau
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n’intervienne pour réparation sur
I'appareil (sauf cas de force majeure ou
carence prolongée du vendeur).
(*) Voir la notice d’emploi et d’entretien et
les conditions d’application de la garantie
contractuelle

Garantie contractuelle IKEA

PRIX : rien & payer en sus.

DUREE : 5 (cinqg) ans.

POINT DE DEPART : & compter de la date

d’achat chez IKEA.

REPARATION DE L’APPAREIL :

¢ remplacement des piéces, main-
d’oeuvre, déplacement, transport des
piéces ou de I'appareil : oui

e garantie des piéces remplacées : non

* délai d’intervention : fonction du type de
réparation et porté & la connaissance
de l'acheteur avant infervention.

REMPLACEMENT OU REMBOURSEMENT

DE L'APPAREIL (en cas d’impossibilité de

réparation reconnue par le vendeur et le

constructeur) : oui

Pour mettre en oeuvre le service aprés-

vente en cas de panne couverte par la

garantie contractuelle, ou pour obfenir

des informations techniques pour la mise

en service ou le bon fonctionnement de

I'appareil, contacter IKEA au numéro de

téléphone respectif, suivant le pays, indiqué

a la fin de cette notice et correspondant &

votre appareil.

Conservez votre preuve d’achat avec

le document de garantie, ils vous seront

nécessaires pour la mise en oeuvre de la

garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE
CONTRACTUELLE IKEA

Quelle est la durée de validité de la
garantie ?

La présente garantie est valable cing (5)
ans a compter de la date d’achat chez

IKEA d’'un appareil électroménager de
I'assortiment cuisines, a I'exception des
appareils LAGAN qui sont garantis pour une
durée de deux (2) ans.
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L'original du ticket de caisse, de la facture
ou du bon de livraison en cas de vente

a distance sera exigé comme preuve de
I'achat. Conservez-le dans un endroit sar.
La réparation ou le remplacement

du produit défectueux n'a pas pour
conséquence de prolonger la durée initiale
de garantie. Toutefois, conformément & I'art.
L.211-16 du Code de la Consommation, toute
période d'immobilisation du produit, pour
une remise en état couverte par la garantie,
d’au moins sept jours vient s’ajouter a la
durée de la garantie qui restait a courir &

la date de la demande d'intervention du
consommateur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise a disposition est postérieure a la
demande d'intervention.

Quels sont les appareils électroménagers
couverts par la garantie ?

La garantie IKEA de cinq (5) ans couvre
tous les appareils éleciroménagers de
I'assortiment cuisines, hors appareils de la
série LAGAN qui sont garantis pour une
durée de deux (2) ans, achetés chez IKEA a
compter du ler aoGt 2007.

Quels sont les appareils électroménagers
exclus de la présente garantie ?

Les appareils électroménagers portant

le nom de LAGAN, et tous les appareils
électroménagers de I'assortiment cuisines
IKEA achetés avant le Ter aoGt 2007.

Qui est couvert par la garantie ?

La présente garantie concerne I'acheteur
agissant en qualité de consommateur a
compter de la date d’achat du produit.

Qui exécutera les prestations dans le
cadre de la garantie ?

Le prestataire de services désigné par
IKEA fournira l'assistance de son réseau de
réparateurs agréés pour vous servir dans
le cadre de cette garantie. Pour la mise en
oeuvre, veuillez vous reporter a la rubrique
«Comment nous joindre ».
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GARANTIE IKEA

CONTRAT DE GARANTIE ET DE SERVICE
APRES-VENTE IKEA

Décret n® 87-1045 relatif & la présentation
des écrits constatant les contrats de garantie
et de service aprés-vente (J.O.R.F. du 29
décembre 1987).

Préalablement a la signature du bon

de commande, le vendeur indiquera &
I'acheteur les installations nécessaires pour
assurer le branchement de I'appareil selon
les regles de 'art.

Numéros de modéle et de série (Reporter
ici le numéro d'identification porté sur
I'étiquette code barre du produit)

Modéle :

N° de série :

Date d’achat (Reporter ici la date d'achat
portée sur votre ticket de caisse) :

Le vendeur est tenu de fournir une
marchandise conforme & la commande.

Livraison et mise en service

Livraison & domicile : oui, si demandée

par le client (selon modalités définies et
mentionnées sur la facture d’achat ou le bon
de commande).

Gratuite : non (tarif et modalités disponibles
en magasin et fournis au client au moment
de la commande ou de l'achat).

Mise en service : non.

En cas de défauts apparents ou d’absence
de notice d’emploi et d’entretien, I'acheteur
a intérét a les faire constater par écrit par le
vendeur ou le livreur lors de I'enlévement de
la livraison ou de la mise en service.

Garantie Légale (sans supplément de
prix)

A la condition que I'acheteur fasse la preuve
du défaut caché, le vendeur doit Iégalement
en réparer toutes les conséquences (art.1641
et suivants du Code Civil). Si 'acheteur
s’adresse aux tribunau, il doit le faire

dans un délai de deux ans a compter de la
découverte du défaut caché (art.1648 du
Code Civil).
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Nota - En cas de recherche de solutions
amiables préalablement & toute action en
justice, il est rappelé qu’elles n’interrompent
pas le délai de prescription. La réparation
des conséquences du défaut caché,

lorsqu'’il a été prouvé, comporte, selon la

jurisprudence:

* soit la réparation totalement gratuite de
I'appareil, y compris les frais de main-
d’oeuvre et de déplacement au lieu de
la mise en service ;

* soit son remplacement ou le
remboursement total ou partiel de
son prix au cas ou 'appareil serait
totalement ou partiellement inutilisable ;

* et l'indemnisation du dommage
éventuellement causé aux personnes ou
aux biens par le défaut de I'appareil.

La garantie légale due par le vendeur

n’exclut en rien la garantie légale due par le

constructeur.

Litiges éventuels

En cas de difficulté vous avez la possibilité,
avant toute action en justice, de rechercher
une solution amiable, notamment avec I'aide

d’une association de consommateurs ;
ou d’une organisation professionnelle de
la branche;
ou de tout autre conseil de votre choix.
Il est rappelé que la recherche d’une
solution amiable n’interrompt pas le délai
de deux ans de I'art.1648 du Code Civil.
Il est aussi rappelé qu’en régle générale
et sous réserve de I'appréciation des
tribunaux, le respect des dispositions de la
présente garantie contractuelle suppose :
*  Que 'acheteur honore ses engagements
financiers envers le vendeur,;
*  Que l'acheteur utilise I'appareil de fagon
normale; (*)
*  Que pour les opérations nécessitant
une haute technicité aucun tiers non
agréé par le vendeur ou le constructeur
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Branchements électriques

Vérifiez que la tension figurant sur la plaque
signalétique de 'appareil correspond

a celle de votre habitation. La plaque
signalétique se trouve sur le rebord avant
du four (visible lorsque la porte est ouverte).

Si un remplacement du cordon
d'alimentation (type HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?)
s'avere nécessaire, cette opération doit
étre effectuée par un électricien qualifié
uniquement. Adressez-vous au Centre
d'entretien et de réparation agréé IKEA.

Conseils pour la protection de I'environnement
Elimination des emballages

Les matériaux d'emballage sont
entierement recyclables, comme
I'indique le symbole de recyclage
&5). Par conséquent, ne les jetez
jamais dans la nature et respectez les
réglementations locales en vigueur en
matiére d'élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil porte le symbole du
recyclage conformément a la Directive
européenne 2012/19/UE concernant les
déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE ou WEEE).

En procédant correctement & la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez
a empécher toute conséquence nuisible
pour |'environnement et la santé de
I'homme.

Le symbole mmm apposé sur le

produit et sur la documentation qui
I'accompagne indique que cet appareil
ne doit pas étre jeté avec les ordures
ménageres, mais remis a un centre de
collecte spécialisé dans le recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Conseils d'économie d'énergie

Préchauffez le four uniquement si le
tableau de cuisson, figurant sur la Fiche
produit séparée, ou votre recette le
précise.

Utilisez des moules a pdatisserie foncés,
laqués noir ou émaillés, car ils absorbent
mieux la chaleur.

Eteignez le four 10 & 15 minutes avant

la fin du temps de cuisson prévu. Les
aliments nécessitant un femps de cuisson
relativement long continueront & cuire en
utilisant la chaleur résiduelle du four.

Déclaration de conformité c €

Ce four est destiné & entrer en contact
avec des denrées alimentaires et

est conforme a la réglementation
européenne (C €) n°® 1935/2004. Il a
été congu, fabriqué et commercialisé
conformément aux exigences de
sécurité de la directive « Basse Tension »
2006/95/CE (en remplacement de la
directive 73/23/CEE et modifications
ultérieures) et aux exigences de
protection de la directive « CEM »
2004/108/CE.

Cet appareil est conforme aux
exigences de conception éco-
énergétique des réglementations
européennes n° 65/2014 et 66/2014,
conformément d la norme européenne
EN 60350-1.



FRANCAIS

Pizza

Graissez légerement la plaque pour obtenir
une pizza au fond croustillant. Répartissez
la mozzarella sur la pizza aux deux tiers de
la cuisson.

Fonction levage

Il est conseillé de toujours couvrir la pate
avec un torchon humide avant de la metire
au four. Avec cette fonction, le temps de
levage est réduit d'un tiers environ par
rapport au temps de levage & température
ambiante (20-25 °C). Le temps de levage
pour 1 kg de pdte & pizza est d'environ une
heure.
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Conseils d'utilisation et suggestions

Comment lire le tableau de cuisson

Le tableau indique la meilleure fonction

a utiliser pour un aliment donné, a cuire
sur un ou plusieurs gradins simultanément.
Les temps de cuisson sont effectifs & partir
de l'intfroduction du plat dans le four et

ne tiennent pas compte du préchauffage
(le cas échéant). Les températures et

les temps de cuisson sont indicatifs et
dépendent de la quantité des aliments et
du type d'accessoire utilisé. Commencez
par utiliser les valeurs les plus basses
conseillées et, si le résultat de la cuisson
n'est pas satisfaisant, augmentez les valeurs.
Il est conseillé d'utiliser les accessoires
fournis et des moules ou plats en métal
foncé, dans la mesure du possible. Il est
également possible d'utiliser des casseroles
et accessoires en pyrex ou en céramique

; les temps de cuisson augmentent alors
|égérement. Pour obtenir de meilleurs
résultats, suivez attentivement les conseils
donnés dans le tableau de cuisson pour le
choix des accessoires fournis & positionner
sur les différents gradins.

Cuisson simultanée d'aliments différents
La fonction "CHALEUR PULSEE" permet de
cuire simultanément sur différents gradins
plusieurs aliments nécessitant une méme
température de cuisson (par exemple :
poisson et légumes). Sortez les aliments
nécessitant un temps de cuisson inférieur et
laissez la cuisson continuer pour ceux dont
le temps de cuisson est plus important.

Desserts

- Faites cuire la pdtisserie sur un seul gradin
avec la fonction convection naturelle.
Utilisez des moules a géteau en métal

foncé et placez-les toujours sur la grille
fournie. Pour la cuisson sur plusieurs gradins,
sélectionnez la fonction Chaleur pulsée et
disposez les moules décalés sur les grilles,
de maniére & favoriser la circulation de I'air.

- Pour vérifier si le géteau est cuit,
infroduisez un cure-dent au centre du
gateau. Si le cure-dent en ressort sec, le
gateau est cuit.

- Si vous utilisez des moules anti-adhésifs,
ne beurrez pas les bords car le gdteau
risquerait de ne pas lever de maniére
homogeéne sur le pourtour.

- Si le gateau "retombe" en cours de
cuisson, utilisez une température inférieure
la fois suivante. Vous pouvez également
réduire la quantité de liquide et mélanger
plus délicatement la péte.

- La pdtisserie avec une garniture moelleuse
(gGteaux au fromage ou tartes aux fruits)
requiert la fonction "CONVECTION
FORCEE". Si le fond de la tarte est trop
humide, placez-le sur un gradin inférieur
et saupoudrez la base de chapelure ou de
biscuits émiettés avant de la garnir.

Viande

- Utilisez n'importe quel type de plat
adapté a la taille de la viande a cuire.

Pour les rétis, ajoutez de préférence du
bouillon sur le fond du plat et mouvillez la
viande durant la cuisson pour la rendre plus
savoureuse. Lorsque le réti est cuit, laissez-
le reposer dans le four 10 & 15 minutes ou
enveloppez-le dans du papier aluminium.

- Si vous souhaitez faire griller de la viande,
choisissez des morceaux de méme épaisseur
pour obtenir une cuisson uniforme. Les
morceaux de viande trés épais nécessitent
un tfemps de cuisson supérieur. Pour éviter
de faire briler leur surface, éloignez-les

du gril en plagant la grille sur un gradin
inférieur. Retournez la viande aux deux tiers
de la cuisson.

Il est conseillé d'installer une lechefrite avec
un demi-litre d'eau directement en dessous
de la grille sur laquelle la viande & griller

a été placée, de facon a recueillir le jus de
cuisson. Ajoutez de I'eau si nécessaire.
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- Sortez tous les accessoires du four et
faites-le chauffer & 200 °C pendant
une heure environ, de facon & faire
disparaitre les odeurs et les fumées qui
se dégagent des matériaux isolants et
des graisses de protection.

Pendant I'vtilisation

- Evitez de déposer des objets lourds
sur la porte du four pour ne pas
I'endommager.

- Evitez de prendre appui sur la porte et
ne suspendez aucun objet & la poignée.

- Evitez de recouvrir l'intérieur du four
avec des feuilles d'aluminium.

- Ne versez jamais d'eau a l'intérieur
d'un four chaud. Cela risquerait
d'endommager le revétement en émail.

- Ne déplacez jamais les ustensiles de
cuisson en les faisant glisser sur le
fond du four, sous peine de rayer le
revétement en émail.

- Veillez a ce que le cordon électrique
d'autres appareils électroménagers se
frouvant & proximité ne puisse entrer en
contact avec les parties chaudes du four
ni ne se coince dans la porte.

- Bvitez d'exposer le four aux agents
atmosphériques.
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Dispositif de verrovillage du four

Pour ouvrir la porte avec le dispositif de
verrouillage du four, reportez-vous a la
figure 1.

Fig. 1
Il est possible de retirer le dispositif de
sécurité du four en suivant les images

(fig. 2).
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Caractéristiques techniques

Les informations techniques sont situées

sur la plaque signalétique a l'intérieur de

I'appareil.

Installation

Aprés avoir déballé le four, contrélez
que l'appareil n'a pas été endommagé
pendant le transport et que la porte

ferme parfaitement. En cas de probléme,

contactez votre revendeur ou le Service
Aprés-vente le plus proche. Pour éviter
un endommagement du four, il est
recommandé de le retirer de la base en
polystyréne uniquement au moment de
I'installation.
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Préparation du meuble d'encastrement

e Les meubles de cuisine adjacents au
four doivent résister a la chaleur (min.
90 °QC).

e Procédez au découpage du meuble
avant d'y installer I'appareil. Prenez soin
d'éliminer tous les copeaux et la sciure
de bois qui pourraient entraver le bon
fonctionnement de I'appareil.

e Une fois l'installation terminée, la base
du four ne doit plus étre accessible.

e Pour un bon fonctionnement de
I'appareil, veillez & ne jamais obstruer
I'espace minimum requis entre le plan
de travail et le bord supérieur du four.

Recommandations générales

Avant la premiére utilisation

- Retirez les protections en carton,
les films plastiques et les étiquettes
adhésives éventuellement présents sur
les accessoires.

- Ne retirez pas la plaque signalétique
située sur le cété droit du cadre de
porte.
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Caractéristiques techniques
Type de produit : Four électrique encastrable
Code d'identification du modeéle :
BEJUBLAD 603.009.01, BEJUBLAD 403.009.02, BEJUBLAD 603.008.97
BEJUBLAD 403.008.98, RAFFINERAD 003.009.18, RAFFINERAD 803.009.19
Nombre de cavités 1
Type de chauffage Electrique
Nombre de fonctions n
Volume utile. Calculé grilles porte-accessoires latérales et panneaux 65
catalytiques déposés |
Aire correspondant & la surface de la plus grande plaque & patisserie cm? 1200
Classe d'efficacité énergétique (consommation la plus basse) A+
Indice d'efficacité énergétique 81,9
Consommation d'énergie 0,87
Fonction convection naturelle (avec charge standard et résistances de voite
et de sole)
kWh/cycle
Consommation d'énergie 0,67
Fonction chaleur pulsée ECO (avec charge standard et systéme de chauffage
a air pulsé)
kWh/cycle
Résistance voite W 2450
Résistance inférieure W 150
Résistance gril W 2450
Résistance ventilateur W 2000
Ventilateur de refroidissement (W) 12-21
Ampoule du four (W) 40
Puissance nominale du ventilateur de four (W) 12-21
Puissance totale (W) 2600
Dimensions
Largeur (mm) 595
Hauteur mm 595
Profondeur mm 564
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Que faut-il faire si...
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Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne pas.

Pas de courant.

Vérifiez qu'il n'y a pas de
coupure de courant.

branché.

Le four n'est pas

Branchez le four a
I'alimentation électrique.

Eteignez puis rallumez le four
pour voir si le probléme a été
éliminé.

La porte ne s'ouvre pas

Eteignez puis rallumez le four
pour voir si le probléme a été
éliminé.

Le bandeau d'affichage
électronique ne fonctionne
pas :

Si la lettre "F" suivie d'un
numéro s'affiche, contactez

le centre d'entretien et de
réparation agréé le plus
proche. Dans ce cas, spécifiez
le numéro qui suit la lettre "F".

Avant de contacter le centre d'entretien et

de réparation agréé :

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez
remédier au probléme par vous-méme
a l'aide des suggestions de la section
"Ce qu'il convient de faire si ...".

2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour
voir si le probléme a été éliminé.

Si, aprés ces contrdles, le probleme persiste,

adressez-vous au centre d'entretien et de

réparation agréé IKEA.

Veuillez toujours spécifier :

* une bréve description du défaut ;

* le type et le modele exact du four ;

* la référence (numéro suivant le mot
"Service" sur la plaque signalétique)
apparaissant sur le bord intérieur droit

de I'enceinte du four (visible lorsque la
porte est ouverte) ;

N AvAKeEq 0000 000 00000

e votre adresse compléte ;
e votre numéro de téléphone.

Si le four doit étre réparé, adressez-vous au
Centre d'entretien et de réparation agréé
IKEA (vous aurez ainsi la garantie que les
pieces défectueuses seront remplacées par
des pieces d'origine et que la réparation de
votre appareil sera effectuée correctement).
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Pour déposer les grilles porte-accessoires
latérales

Déplacez la grille latérale vers le haut
jusqu'd ce que les deux bornes inférieures
soient débloquées puis faites pivoter la
grille vers le centre du four. Pour remettre

la grille en place, procédez dans I'ordre
inverse de la dépose.
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Pour remplacer I'ampoule arriére

1.

Débranchez le four.

—

Fig. 5

2. Dévissez le cache de I'ampoule (fig. 5),
remplacez I'ampoule grillée par une
neuve (voir la remarque concernant le
type d'ampoule utilisé) et revissez le
cache.

3. Rebranchez le four.

REMARQUE :

Utilisez uniquement des ampoules
halogénes de 40W/230 V type G9,
T300 °C (selon modele).

L'ampoule utilisée dans I'appareil est
spécialement congue pour les appareils
électriques et n’est pas destinée a étre
utilisée pour un éclairage de piéce de
piece (Reglement (CE) n°® 244/2009 de
la Commission).

Ces ampoules sont disponibles aupres
du centre d'entretien et de réparation
agrée IKEA.
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Nettoyage et entretien
NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT !

- Pour nettoyer votre appareil, n'utilisez
en aucun cas un jet d'eau sous haute
pression ni d'appareil de nettoyage a la
vapeur.

- Attendez que le four soit froid avant de
procéder a son nettoyage.

- Débranchez |'appareil.

Extérieur du four
REMARQUE IMPORTANTE : n'utilisez
en aucun cas des produits corrosifs ou
des détergents abrasifs. En cas de contact
accidentel d'un tel produit avec le four,
essuyez immédiatement ce dernier avec un
chiffon humide.

* Nettoyez les surfaces a I'aide d'un
chiffon humide. S'il est tres sale, utilisez
une solution d'eau additionnée de
quelques gouttes de détergent a
vaisselle. Essuyez avec un chiffon sec.

Enceinte du four
REMARQUE IMPORTANTE : n'utilisez
pas d’éponges abrasives ni de paille
de fer. A la longue, celles-ci risquent
d'abimer les surfaces émaillées et la vitre de
la porte.

*  Aprés chaque utilisation, laissez refroidir
le four et nettoyez-le, de préférence
lorsqu'il est tiede, pour éviter que les
résidus d'aliments ne s'incrustent (par
exemple, aliments & haute teneur en
sucre).

» Utilisez des produits spéciaux pour fours
et respectez les instructions du fabricant.

* Nettoyez la vitre de la porte du four
avec un détergent liquide approprié.
Pour faciliter le nettoyage du four, la
porte peut étre retirée (référez-vous a
la section "Entretien"). La vitre intérieure
est lisse pour faciliter le nettoyage.
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Remarque : pendant les cuissons
prolongées d'aliments & forte teneur en

eau (par exemple, pizzas, légumes, etc.),

de la condensation risque de se former

a l'intérieur de la porte et sur le pourtour
du joint. Dés que le four est froid, essuyez
I'intérieur de la porte avec un chiffon ou une
éponge.

Accessoires

e Faites tfremper les accessoires dans de
I'eau contenant du détergent & vaisselle
immédiatement apres leur utilisation, en
les manipulant avec des gants isolants
ou des maniques s'ils sont encore
chauds.

e Utilisez une brosse ou une éponge
pour détacher facilement les résidus
d'aliments.

ENTRETIEN

A AVERTISSEMENT !

- Munissez-vous de gants de protection.
- Assurez-vous que le four est froid avant
d'effectuer les opérations suivantes.

- Débranchez le four.

Pour démonter la porte




FRANCAIS

20

viande
(lapin, poulet,
agneau)

Type d’aliment [Fonction |Préchauf- [Niveau |Température |Temps |Accessoires
fage (en (°C) de
partant cuisson
du bas) (min)
Pommes de - 2 2 (moyenne) |[35-50  |Léchefrite/
terre au four plaque a
pdatisserie
(retourner les
aliments aux
deux tiers de
la cuisson si
nécessaire)
Légumes Y - 2 3 (élevée) 10-15 Plaque sur grille
gratinés
Lasagnes et X 1-3 200 50-100* |Grad. 3 :
viande plaque sur grille
Crad. 1:
léchefrite ou
plague sur grille
Viande et X 1-3 200 45-100* |Grad. 3:
pommes de plaque sur grille
terre Crad. 1:
l&chefrite ou
plaque sur grille
Poisson et X 1-3 180 30-50* |Grad. 3:
légumes plaque sur grille
Grad. 1:
lechefrite ou
plaque sur grille
Rétis de viande @ |- 3 200 80-120* |Léchefrite ou
farcis plaque sur grille
Morceaux de - 3 200 50-100* |Léchefrite ou

plaque sur grille

* La durée de cuisson est approximative. Les aliments peuvent étre retirés du four a des

moments différents, en fonction du goUt personnel.
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Type d’aliment

Fonction

Préchauf-
fage

Niveau
(en

partant
du bas)

Température
(°C)

Temps
de
cuisson
(min)

Accessoires

Saucisses/
brochettes/
cotelettes/
hamburgers

O

4

2-3
(moyenne-
élevée)

15-40

Grad. 4 : grille
(retourner les
aliments & mi-
cuisson)

Grad. 3:
lechefrite avec
eau

Poulet réti 1-1,3
Kg

<
<
2

2 (moyenne)

50-65

Grad. 2 : grille
(retourner les
aliments aux
2/3 dela
cuisson)

Grad. 1:
lechefrite avec
eau

3 (élevée)

60-80

Grad. 2:
tournebroche
Grad. 1:
|échefrite avec
eau

Rosbif saignant
1 Kg

<
<
)

2 (moyenne)

35-50

Plaque sur grille
(retourner les
aliments aux
deux tiers de

la cuisson si
nécessaire)

Gigot
d'agneau/
Jarrets

2 (moyenne)

60-90

Léchefrite ou
plaque sur grille
(retourner les
aliments aux
deux tiers de

la cuisson si
nécessaire)
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Type d’aliment [Fonction |Préchauf- [Niveau |Température |Temps |Accessoires
fage (en (°C) de
partant cuisson
du bas) (min)
Vol-au-vent/ @ X 2 190-200 20-30  |Lechefrite/
biscuits salés plaque a
en pate pdtisserie
feuilletee X 1-3 180-190 20-40 |Grad. 3:
plaque a
pdatisserie
Grad. 1:
léchefrite
Lasagnes/ S X 2 190-200 30-60 |Leéchefrite ou
Pates au four/ plaque sur grille
Cannellonis/
Flans
Agneau/Veau/ X 2 190-200 70-100 |Leéchefrite ou
Boeuf/Porc — plaque sur grille
1 kg
Poulet/Lapin/ X 2 200-230 50-100 |Léchefrite ou
Canard — plaque sur grille
1 kg
Dinde / Oie 8 X 1-2 190-200 80-130 |Lechefrite ou
3Kg plaque sur grille
Poisson au four 8 X 2 180-200 40-60 |Léchefrite ou
/ en papillote plaque sur grille
(filet, entier)
Légumes farcis X 2 170-190 30-60 |Plaque sur grille
(tomates, —
courgettes,
aubergines)
Toast @ - 4 3 (élevée) 2-5 Crille
Filets/darnes @ - 4 2 (moyenne) |[20-35 |Grad. 4 : grille

de poisson

(retourner les
aliments & mi-
cuisson)

Grad. 3:
lechefrite avec
eau
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Type d’aliment

Fonction

Préchauf-
fage

Niveau
(en

partant
du bas)

Température
(°C)

Temps
de
cuisson
(min)

Accessoires

Meringues

2

90

110-150

Léchefrite/
plaque a
pdtisserie

1-3

90

130-150

Grad. 3:
plaque a
pdatisserie
Grad. 1:
lechefrite

Pain/Pizza/
Fougasse

190-250

15-50

Léchefrite/
plaque a
pdatisserie

1-3

190-250

25-50

Crad. 3:
plaque a
pdatisserie
Crad. 1:
l&chefrite

Pain

180-220

30-50

Lechefrite/
plaque a
pdtisserie ou
grille

Pizza

220-250

15-30

Léchefrite/
plaque a
pdatisserie

Pizzas
surgelées

250

10-15

Grad. 2:
lechefrite

/ plaque a
patisserie ou
grille

1-3

250

10-20

Crad. 3:
plaque a
pdatisserie
Crad. 1:
léchefrite

Tourtes (Tourtes
aux légumes,
quiches)

180-190

35-45

Moule a gateau
sur grille

1-3

180-190

45-60

Grad. 3 : moule
a gdteau sur
grille

Grad. 2 : moule
a gdteau sur
grille
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Tableaux de cuisson

16

Type d’aliment

Fonction

Préchauf-
fage

Niveau
(en

partant
du bas)

Température
(°C)

Temps
de
cuisson
(min)

Accessoires

Gateaux levés

2

160-180

30-90

Moule a gateau
sur grille

1-3

160-180

30-90

Grad. 3 : moule
a gateau sur
grille

Grad. 1 : moule
a gateau sur
grille

Tourtes
fourrées (tarte
au fromage
blanc, strudel
aux pommes,
tarte aux fruits)

160-200

30-85

Léchefrite/
plague a
patisserie
ou moule a
gateaux
sur grille

160-200

35-90

Grad. 3 : moule
a gateau sur
grille

Grad. T : moule
a gateau sur
grille

Biscuits/
Tartelettes

170-180

15-45

Lechefrite/
plaque a
pdatisserie

1-3

150-170

20-45

Grad. 3:
plaque a
pdatisserie
Grad. 1:
lechefrite

Choux ronds

180-200

30-40

Léchefrite/
plaque a
pdatisserie

180-190

35-45

Grad. 3:
plaque a
pdatisserie
Grad. 1:
lechefrite
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symbole [:] : "BREAD" AUTO s'aoffiche.

2. Appuyez sur B pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez le bouton "Navigation" B pour
régler la température souhaitée (entre
180 °C et 220 °C), puis confirmez avec la
fouchel®.

4. Tournez le bouton "Navigation" B pour
régler la durée de cuisson désirée et
appuyez sur B pour lancer la cuisson.

Pizza

e

1. Tournez le bouton "Fonctions" Ea¥ sur le symbole
D : "BREAD" s'affiche. Pour sélectionner la
fonction "PIZZA", procédez comme suit :

2. Tournez le bouton "Navigation" B pizza
s'affiche a I'écran.

3. Appuyez sur B pour sélectionner la
fonction.

4. Tournez le bouton "Navigation" B pour
régler la température désirée (entre 220°C
et 250°C) et confirmez avec la touche

5. Tournez le bouton "Navigation" k28 pour
régler la durée de cuisson désirée et
appuyez sur@ pour lancer la cuisson.

Réglages

Positionnez 'indicateur du bouton "Fonctions"
face au symbole E] pour accéder & un
sous-menu regroupant cing réglages d'affichage
modifiables.

Horloge

Tournez le bouton "Navigation" B jusqu'a ce
que "HEURE" s'affiche. Pour modifier I'heure,
reporfez-vous au paragraphe précédent
(REGLAGE HEURE COURANTE).

Eco

Lorsque le mode ECO est sélectionné (ON), la
luminosité de I'affichage est réduite et I'horloge
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s'affiche 3 minutes apres I'activation du mode de

veille du four. L'éclairage du four est également

désactivé pendant la cuisson. Pour visualiser les

informations sur I'affichage et rallumer le four, il

suffit d'appuyer sur la touche K ou de tourner

I'un des boutons.

1. Tournez le bouton "Navigation" B jusqu'a
ce que "ECO" s'affiche.

2. Appuyez sur la touche B pour accéder aux
réglages (ON/OFF).

3. Tournez le bouton "Navigation" B pour
sélectionner le réglage désiré et confirmez
avec la touche d

4. Silafonction Mode Eco est activée alors
qu'une fonction de cuisson est en cours,
I'éclairage de la cavité s'éteint au bout de
1 minute de cuisson et se rallume lors de
toute interaction de ['utilisateur avec le four.

Signal sonore

Pour activer ou désactiver le signal sonore,

procédez comme suit :

1. Tournez le bouton "Navigation" B jusqu'a
ce que "SOUND" s'affiche.

2. Appuyez sur la touche B3l pour accéder aux
réglages (ON/OFF).

3. Tournez le bouton "Navigation" B pour

sélectionner le eélcge désiré et confirmez
avec la touche k4.

Luminosité

Pour modifier la luminosité de I'écran, procédez

comme suit :

1. Tournez le bouton "Navigation" B jusqu'a
ce que "BRIGHTNESS" s'aoffiche.

2. Appuyez sur la touche B3 : le numéro 1
s'affiche.

3. Tournez le bouton "Navigation" E pour
augmenter ou diminuer la luminosité, puis
confirmez avec la touche K41
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I'heure courante. Ceci n'est possible qu'apres
avoir programmé une durée de cuisson.
Apres avoir introduit la durée de la cuisson,
I'affichage visualise I'heure de fin cuisson (par

exemple 15:45) et le symbole@ clignote.

O o 1O

R

Pour différer la fin de la cuisson, en différant

I'allumage du four, procédez comme suit :

1. Tournez le bouton "Navigation" B jusqu'a
la visualisation de I'heure a laquelle vous
désirez terminer la cuisson (par exemple
16:00).

2. Confirmez la valeur choisie en appuyant sur
la touche (@ les deux points de I'heure de
fin de cuisson clignotent pour indiquer que le
réglage a été effectué correctement.

3. Le four différera automatiquement le départ
de maniére a terminer la cuisson a I'heure
préréglée.

Minuteur

o o |0

oo

Cette fonction ne peut étre utilisée que lorsque
le four est éteint et est utile, par exemple, pour
contrdler le femps de cuisson des pates.

La durée maximum pouvant étre réglée est de

23 heures et 59 minutes.

1. Avec le bouton "Fonctions" Ea¥ sur zéro,
fournez le bouton "Navigation" jusqu'a
I'affichage de la durée désirée.

2. Appuyez sur la touche B pour lancer
le compte a rebours. Une fois la durée
programmée écoulée, l'indication "END"
s'affiche et un signal sonore retentit. Pour
l'interrompre, appuyez sur la fouche
(I'heure courante apparait sur |'affichage).
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Sélection des fonctions spéciales

O o 1O

U B B

1. Tournez le bouton "Fonctions"
jusqu'a ce que "DEFROST" et le symbole
correspondant s'affichent.

2. Tournez le bouton "Navigation" B
pour parcourir la liste des fonctions :
DECONGELATION, MAINTIEN AU CHAUD,
LEVAGE DE LA PATE, ECO CHALEUR
PULSEE.

3. Appuyez sur la touche KB pour confirmer.

Brunissage

Ala fin de la cuisson, pour les fonctions qui

le permettent, |'afficheur propose de dorer
davantage votre plat. Cette fonction ne peut
étre activée que si vous avez réglé une durée
de cuisson.

o o O

il

Une fois la durée de cuisson écoulée, I'affichage

montre : "PRESS v/ TO BROWN" (Appuyer
pour dorer). En appuyant sur la fouche K&, le
four lance le cycle de brunissage pendant 5
minutes. Cette fonction ne peut étre exécutée
que deux fois.

Sélection de la fonction pain/pizza
En plagant l'indicateur du bouton "Fonctions"
en face du symbole = , on accéde A un sous-

menu contenant deux fonctions automatiques de
cuisson pour "pain" et "pizza".

Pain

e

1. Tournez le bouton "Fonctions" =¥ sur le
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Utilisation quotidienne

Sélectionnez une fonction de cuisson

o o O

B

1. Tournez le bouton "Fonctions" Ea¥ sur la
fonction choisie : les paramétres de cuisson
s'affichent.

2. Siles valeurs proposées correspondent
a celles que vous souhaitez, appuyez sur
la touche K&, Pour les modifier, procédez
comme indiqué ci-dessous.

Réglage de la température/puissance du gril
Pour modifier la température ou la puissance du
gril, procédez comme suit :

o o 10

gu

1. Tournez le bouton "Navigation" B pour
afficher la valeur désirée.
2. Appuyez sur la touche K& pour confirmer.

Préchauffage rapide

o . lo
oo ag

N'introduisez pas d'aliments dans le four avant
que le cycle de préchauffage ne soit terminé.
1. Tournez le bouton "Fonctions" jusqu'ou

symbole O pour sélectionner la fonction de
préchauffage rapide.

2. Confirmez en appuyant sur la touche K&:
les paramétrages s'affichent.

3. Sila température proposée correspond a
celle que vous souhaitez, appuyez sur la
touche [ Pour modifier la fempérature
du four, procédez comme indiqué dans
le paragraphe précédent "Réglage
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de la température/puissance du gril".
L'indication PRE s'affiche. Une fois la
fempérature programmée atteinte, la valeur
correspondante (200 °C par exemple)
s'affiche et un signal sonore retentit. A la fin
du cycle de préchauffage, le four sélectionne
automatiquement la convection naturelle

@. A ce stade, introduisez le plat & cuire.
4. Sivous désirez programmer une fonction
de cuisson différente, tournez le bouton
"Fonctions" =l et sélectionnez la fonction
désirée.
Programmation du temps de cuisson
Cette fonction permet de cuire pendant un
temps défini, d'un minimum de 1 minute
jusqu'au temps maximum permis par la fonction
sélectionnée. Quand la durée de cuisson s'est
écoulée, le four s'éteint automatiquement.

o o |0

L L1

1. Aprés avoir confirmé la température, le

symbole (C& clignote.

2. Tournez le bouton de réglage B pour
afficher le temps de cuisson désiré.

3. Appuyez sur la touche B pour confirmer la
durée de cuisson.

Réglage de I'heure de fin de cuisson /
départ différé

REMARQUE IMPORTANTE : le réglage du
Départ différé n'est pas disponible avec les
fonctions suivantes PRECHAUFFAGE RAPIDE,
PAIN/PIZZA.

Remarque : Lorsque vous effectuez ce réglage,
la température sélectionnée est atteinte
progressivement, c'est pourquoi la durée de
cuisson est légérement plus longue que celle
indiquée dans le tableau de cuisson.

Vous pouvez programmer I'heure de fin cuisson
désirée en refardant I'allumage du four de

23 heures et 59 minutes maximum & partir de
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Fonction Description de la fonction
FONCTIONS
SPECIALES
* Pour accélérer la décongélation des aliments. Il est conseillé
() de placer I'aliment sur le gradin central. Laissez les aliments
3 X dans leur emballage pour empécher que leur surface ne se
DECONGELATION |déshydrate.
11 Pour conserver les aliments cuits chauds et croustillants (ex:
- viandes, fritures, flans). Il est conseillé de placer I'aliment sur le
gradin central. La fonction ne s'active pas si la température de
MAINTIEN AU I'enceinte est supérieure & 65 °C.
CHAUD
,r‘-\' Pour obtenir un levage optimal des patons salés ou sucrés. Afin
de préserver la qualité du levage, la fonction ne s’activera pas si
la température du four est supérieure & 40 °C. Placez la pate sur
LEVAGEDELA  |le 2e gradin. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.
PATE
b Pour la cuisson de rétis de viande farcis et de morceaux de
@ viande sur un gradin. Cette fonction utilise I'assistance d'une
douce ventilation intermittente pour éviter le dessechement
ECO CHALEUR |excessif des aliments. Avec cette fonction ECO, I'éclairage reste
PULSEE désactivé pendant la cuisson et peut étre temporairement
réactivé via une pression sur le bouton de confirmation. Pour
optimiser I'efficacité énergétique, il est conseillé de ne pas ouvrir
la porte en cours de cuisson. Il est conseillé d'utiliser le 3e gradin.
Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.
PRECHAUFFAGE |Pour préchauffer le four rapidement.
RAPIDE
[, REGLAGES Pour régler I'affichage (heure, luminosité, volume du signal
sonore, économie d'énergie).
ECLAIRAGE Pour allumer/éteindre I'éclairage a l'intérieur du four.
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1

Tableau des fonctions du four

Le four possede 4 niveaux de cuisson. Le comptage s'effectue en partant du bas.

GROSSE PIECE

Fonction Description de la fonction
o OFF Pour interrompre la cuisson et éteindre le four.
CHALEUR Pour cuire simultanément sur deux gradins des aliments, mémes
(¥) PULSEE différents, nécessitant la méme température de cuisson (par ex.
: poisson, légumes, gateaux). La fonction permet de cuire sans
fransmettre les odeurs d'un aliment & |'autre. Utilisez le 2e gradin
pour les cuissons sur un seul gradin.
Pour les cuissons sur deux niveaux, utilisez les Ter et 3e gradins
apres avoir préchauffé le four.
CONVECTION Pour cuire n'importe quel type de plat sur un seul gradin. Utilisez
NATURELLE le 2e gradin. Préchauffer le four avant d'y introduire les aliments.
CONVECTION Pour cuire des viandes et des géteaux avec farce liquide (salés
s FORCEE ou sucrés) sur un unique gradin. Utilisez le 2e gradin. Préchauffez
le four avant d'y introduire les aliments.
vvv) |CUISSON Pour cuire les gros morceaux de viande (supérieurs a 2,5 kg).

Utilisez le Ter ou le 2e gradin selon les dimensions de la viande.
Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four. Il est conseillé

de retourner la viande pendant la cuisson pour obtfenir un
brunissage homogene des deux cétés. Mouillez la viande avec
son jus de temps & autre, vous éviterez ainsi qu'elle ne soit trop
séche en fin de cuisson.

GRIL

Pour griller des steaks, des brochettes et des saucisses, faire
gratiner des légumes et dorer du pain. Nous suggérons de
positionner le plat sur le 4e gradin. Pour faire griller de la
viande, il est conseillé d'utiliser une lechefrite pour recueillir le
jus de cuisson. La placer sur le 3e gradin en ajoutant environ un
demi-litre d'eau. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.
Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée.

TURBOGRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (cuisseaux, rosbifs,
poulets). Placez la viande sur les gradins intermédiaires.

Il est conseillé d'utiliser une lechefrite pour recueillir le jus de
cuisson. Placez-la sur le 1er/2e gradin en ajoutant environ un
demi-litre d'eau. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.
Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée.

PAIN/PIZZA

Pour cuire différents types et formats de pain et de pizza. Cette
fonction a deux programmes dont les réglages sont prédéfinis. Il
suffira d'indiquer les valeurs demandées (température et durée)
et le four gérera automatiquement le cycle de cuisson optimal.
Placez la péte sur le 2e gradin apres le préchauffage du four.
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Description de I'affichage
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H visualisation des éléments chauffants
actifs pour les différentes fonctions

Symboles pour la gestion du temps:
minuterie, durée de cuisson, heure de fin
cuisson, heure courante

Informations relatives aux fonctions
choisies

Fonction automatique PAIN/PIZZA
sélectionnée

Réglage du temps

o . 1o
———anaE—

Lors de la premiére mise en service du four,

les deux chiffres relatifs & I'heure clignotent

sur l'affichage.

1. Tournez le bouton "Navigation" B pour
afficher I'heure correcte.

9
—©

;E.

Indication porte four fermée durant le
cycle de netfoyage automatique (non
disponible sur ce modéle)

Température intérieure du four

Fonction Pyrolyse (non disponible sur ce

modéle)

Brunissage

Fonctions spéciales: décongélation,
maintien au chaud, levage de pdtes

2. Appuyez sur la touche K& pour
confirmer ; les deux chiffres relatifs aux
minutes clignotent sur |'affichage.

3. Tournez le bouton "Navigation"
afficher les minutes.

4. Appuyez sur la fouche B pour
confirmer.

Pour modifier I'heure courante, par exemple,

aprés une coupure de courant, voir le

paragraphe suivant (REGLAGES).

pour
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Bandeau de commandes

O

O

e

O

n

Bouton de sélection des fonctions
Bouton de navigation

Remarque : les boutons de commande sont

escamotables. Appuyez sur le centre de ces

boutons pour les extraire de leur siege.

Liste des fonctions

En tournant le bouton « Fonctions » dans
une position quelconque, le four s’active:
I'afficheur visualise les fonctions ou les sous-
menus associés a chacune d’elles.

Les sous-menus sont disponibles et
sélectionnables en positionnant le bouton
sur les fonctions GRIL, FONCTIONS
SPECIALES, REGLAGES, PAIN/PIZZA.
REMARQUE: pour la liste et la description
des fonctions, se référer au tableau
correspondant.

8

Touche de sélection/confirmation
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Introduction de grilles et autres
accessoires a l'intérieur du four

1. Insérez la grille horizontalement, avec la
partie rehaussée « A » orientée vers le
haut (Fig. 1).

Fig. 1

2. Pour les autres accessoires, tels que
la lechefrite et la plaque a patisserie,
I'introduction s'effectue de la méme
maniére que pour la grille (Fig. 2).

Retirez le film bleu comme indiqué sur
l'illustration

Insertion de la plaque dans les glissiéres
coulissantes.

Placez la léchefrite sur les glissieres
coulissantes jusqu'a ce qu'elle se fixe en
position.

Fig. 3
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Description du produit

N
|
Bandeau de commandes Ventilateur de four
Ventilateur de refroidissement” B Resistance de sole (non visible)
(dissimulé) Porte du four
Résistance de voite/Gril B Grilles latérales
Eclairage arriére du four
1) Il se peut que le ventilateur continue de fonctionner
méme apreés |'extinction du four. Pendant la
pyrolyse, la vitesse du ventilateur est plus élevée
que pendant la cuisson.
Accessoires Plaque & pétisserie Léchefrite
Grille

Si vous voulez acheter un accessoire, contactez le service aprés-vente agréé.
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Evitez d'obstruer les ouvertures de
ventilation.

- Munissez-vous de maniques pour
retirer les plats et les accessoires
du four. Veillez & ne pas foucher les
résistances.

- Ne placez aucun matériau
inflammable & proximité ou a
'intérieur de I'appareil. Le cas
échéant, un incendie risquerait de se
produire en cas de mise en marche
accidentelle de 'appareil.

- Evitez de chauffer ou de cuire
au four des aliments dans des
récipients hermétiques. La pression
qui se développe a l'intérieur du
récipient pourrait le faire exploser et
endommager 'appareil.

- N'utilisez en aucun cas de récipients
en matiere synthétique pour cuire des
aliments au four.

- Les graisses et les huiles surchauffées
s'enflamment facilement. Surveillez
réguliérement la cuisson si vous utilisez
une quantité importante de graisse ou
d'huile.

- Ne laissez jomais I'appareil sans
surveillance pendant la cuisson des
aliments.

- Sides liquides confenant de 'alcool
(par exemple, rhum, cognac, vin)
sont utilisés pour cuisiner des plats,
rappelez-vous que l'alcool s'évapore
a des températures élevées. Il peut
donc s'ensuivre que les vapeurs
dégagées par I'alcool s'enflamment
en entrant en contact avec la
résistance électrique.

- Pour neftoyer votre appareil, n'utilisez
en aucun cas un jet d'eau sous haute
pression ni d'appareil de nettoyage @

la vapeur.

Ne touchez pas le four pendant le
cyde de pyrolyse. Eloignez les enfants
de l'appareil pendant le déroulement
du cycle de pyrolyse (uniquement
pour les fours dotés de la fonction
Pyrolyse).

Pendant et apres le nettoyage par
pyrolyse, veillez & tenir les animaux
domestiques (en particulier, les
oiseaux) éloignés de I'endroit ou est
installé 'appareil.

Utilisez uniquement la sonde

de température spécifiquement
recommandée pour ce four.

N'utilisez en aucun cas de produits
de nettoyage abrasifs ou de tampons
métalliques & récurer pour netfoyer

la vitre du four, car vous risqueriez de
rayer la surface et d'entrainer a la
longue sa rupture.

Avant de remplacer la lampe du

four, veillez & mettre I'appareil hors
tension pour éviter tout risque éventuel
d'électrocution.

Mise au rebut des appareils ménagers
usagés

Cet appareil est fabriqué & partir de
matériaux recyclables ou pouvant
étre réutilisés. Mettez-le au rebut
conformément a la législation locale
en matiére de mise au rebut des
déchets. Avant de mettre votre
appareil au rebut, coupez le cordon
d'alimentation.

Pour toute information sur le
traitement et le recyclage d'appareils
électroménagers, contactez le service
municipal compétent, le service de
collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous I'avez acheté.
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ayant une distance d'au moins 3

mm entre les confacts, afin d'assurer
une déconnexion compléte en cas
de surtension de catégorie Ill, &
incorporer dans |'installation électrique
de I'habitation, conformément aux
normes locales en vigueur en matiére
d'installation électrique.

N'utilisez en aucun cas de prises
multiples ou de rallonges.

Ne tirez jomais sur le cordon
d'alimentation pour débrancher
I'appareil de la prise de courant.
Une fois l'installation terminée,
'utilisateur ne devra plus pouvoir
accéder aux composants électriques.
Sila surface de la plaque @ induction
est fissurée, ne l'utilisez pas et
éteignez |'appareil pour éviter tout
risque éventuel d'électrocution
(uniquement pour les modéles avec
fonction & induction).

Evitez de foucher l'appareil avec les
mains movillées et ne ['utilisez pas
lorsque vous étes pieds nus.

Ce four a été congu uniquement
comme appareil ménager destiné a
la cuisson des aliments. Toute autre
utilisation est considérée comme
impropre (chauffer une piéece, par
exemple). Le fabricant dédline toute
responsabilité en cas d'utilisation
impropre ou de réglage incorrect des
commandes.

Les personnes (y compris les

enfants dgés d'au moins 8 ans)

qui, en raison de leurs capacités
physiques, sensorielles ou mentales,
de leur inexpérience ou de leur
méconnaissance, ne sonf pas en
mesure d'utiliser I'appareil en toute

sécurité, doivent se servir de celuici
uniquement sous la surveillance et
avec les instructions d'une personne
responsable. Empéchez les enfants de
jouer avec |'appareil. Le nettoyage

et I'entretien quotidien de I'appareil
ne doivent pas étre effectués par

un enfant, @ moins qu'une personne
adulte ne supervise ces opérations.
Les parties accessibles du four
peuvent afteindre une fempérature
élevée quand l'appareil est en service.
Veillez a tenir les enfants hors de
portée de l'appareil. Contrélez qu'ils
ne jouent pas avec le four.

L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant
'utilisation. Veillez & ne pas entrer

en contact avec les résistances de
l'appareil. Tenez les enfants de moins
de 8 ans & 'écart de l'appareil ou
surveillez-les constamment pour éviter
qu'ils ne jouent avec l'appareil.
Pendant et apres utilisation, veillez

a ne pas toucher les résistances ou

les surfaces intérieures du four, vous
risquez de vous briler. Evitez de
mettre le four en contact avec des
chiffons ou tout matériau inflammable
avant que les composants de
I'appareil n'aient suffisamment
refroidis.

En fin de cuisson, soyez
particulierement prudent au moment
d'ouvrir la porte. Laissez I'air chaud ou
la vapeur s'‘évacuer progressivement
de 'enceinte de cuisson avant
d'accéder a celle~ci. Quand la porte
de l'appareil est fermée, de l'air
chaud sort par I'ouverture située au-
dessus du bandeau de commandes.
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Informations relatives a la sécurité

Votre sécurité et celle d'autrui est tres
importante.
Le présent manuel contient d'importants
messages relatifs a la sécurité, qui figurent
également sur lappareil. Nous vous
invitons a les lire soigneusement et a les
respecter en toute circonstance.
/A lls'agit du symbole de danger relatif
a la sécurité, qui avertit |'utilisateur
des risques potentiels auxquels les autres
personnes et lui-méme sont exposés.
Tous les messages relatifs & la sécurité
sont précédés du symbole de danger et
des termes suivants :
/\ DANGER! Indique une situation
dangereuse qui, si elle n'est pas
évitée, provoque des blessures graves.
/\ AVERTISSEMENT ! Indique une
situation dangereuse qui, si elle n'est
pas évitée, est susceptible de provoquer
des blessures graves. Tous les messages
relatifs & la sécurité spécifient le danger
potentiel auquel ils se référent et
indiquent comment réduire le risque de
blessures, de dommages et de chocs
électriques résultant d'une utilisation non
réglementaire de I'appareil. Veuillez
observer scrupuleusement les instructions
suivantes :

- Revétez des gants de protection
avant de procéder au déballage et a
linstallation de 'appareil.

- Débranchez 'appareil de
['alimentation secteur avant de
procéder aux opérations d'installation.

- Les opérations d'installation et
d'entretien électriques doivent
exclusivement étre réalisées par des
techniciens spécialisés, en conformité
avec les instructions du fabricant et les
normes locales en vigueur en matiére
de sécurité. Evitez de réparer ou de
remplacer les pieces, sauf indication
contraire expressément mentionnée
dans le manuel.

- Sile cordon d'alimentation doit étre
remplacé, faites appel & un technicien
qualifié. Adressez-vous & un Service
Apres-vente agréé.

- Lamise ala terre de l'appareil est
obligatoire.

- Le cordon d'alimentation de l'appareil
doit étre suffisamment long pour
permettre de le brancher sur le secteur
une fois encastré.

- Aumoment d'installer 'appareil,

il est nécessaire de prévoir un
dispositif de coupure omnipolaire
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