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ENGLISH 4

Cleaning

Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale

in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool

before cleaning it. This allows the base
to resume its shape and helps to prevent
it from becoming uneven with use.

Good to know

This cookware is suitable for use on all
types of hobs and in ovens.

It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.

Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always use
pot holders when moving the cookware
and lifting the lid.

Never let the cookware boil dry,



because the base becomes skew when
overheated.

If you have any problem with the
product, please, contact your nearest
IKEA store/Customer Service or see
www.ikea.com.



DEUTSCH

Reinigung

Vor der ersten Benutzung das Produkt
von Hand spulen und abtrocknen.

Das Produkt ist spilmaschinenfest.
Zur Vermeidung von Kalkflecken sollte
es direkt nach dem Spilvorgang
abgetrocknet werden. Falls Flecken
entstanden sind, kdnnen diese mit in
warmem Wasser aufgeldstem Essig
entfernt werden.

Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst
zugeben, nachdem das Wasser gekocht
hat.

Keine Stahlwolle 0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kénnte.

Der Boden ist leicht nach innen gewdlbt,
bei Warme dehnt er sich und wird eben.
Das Produkt vor dem Spiilen unbedingt
abklihlen lassen. So vermeidet man,
dass der Boden sich verformt.

Wissenswertes

Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten
und fir den Backofen geeignet.

Es ist flr die Zubereitung und nicht

zum Aufbewahren von Speisen gedacht.
Wenn Speisen langer darin stehen
bleiben, kann das Material beeintrachtigt
werden und die Speisen einen
metallischen Geschmack annehmen.

Das Produkt auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

Griffe erhitzen sich bei der Benutzung



auf Herden und im Backofen. Zum
Bewegen heiBer Topfe/Pfannen und zum
Abheben des Deckels immer Topflappen
benutzen.

Die Produkte nicht trocken kochen
lassen, durch Uberhitzung kann sich der
Boden verformen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.
de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS

Entretien

Laver l'ustensile a la main et I'essuyer
avant la premiére utilisation.

Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les
ustensiles immédiatement apres le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse

de trace. Les éventuelles traces d'eau
peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d'alcool dilué dans de I'eau
tiede.

Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, rajouter le sel une fois que
I'eau bout.

Ne pas utiliser de laine d'acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

Le fond, légerement concave, se dilate
et s'aplanit sous I'effet de la chaleur.
Toujours laisser I'ustensile refroidir
avant de le nettoyer. Cela Iui permet de
reprendre sa forme afin d'éviter qu'il
ne se déforme aprés quelque temps
d'utilisation.

Bon a savoir

Cet ustensile est compatible tous feux
et four.

C’est un ustensile de cuisson et non de
conservation. En cas de conservation
prolongée dans le récipient, les aliments
peuvent prendre un go(t métallique et la
surface risque de se détériorer.

Pour économiser de I'énergie, utiliser
I'ustensile sur une plague du méme
diametre ou d'un diamétre inférieur.
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— N’oubliez pas que le manche chauffe lors
de l'utilisation du I'ustensile. Toujours
utiliser des maniques pour déplacer
I'ustensile chaud ou pour soulever le
couvercle.

— Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

— Si vous rencontrez un probléme avec cet
ustensile, n'hésitez pas a contacter votre
magasin/Service Clientéle IKEA le plus
proche ou connectez-vous sur www.ikea.
com.



NEDERLANDS

10

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

De pan is vaatwasserbestendig.

Om kalkvlekken van het water te
voorkomen, moet de pan direct na het
afwassen worden afgedroogd. Wanneer
er vlekken ontstaan zijn, kunnen deze
worden verwijderd met azijn en lauw
water.

Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.

Gebruik geen staalwol of andere dingen
die krassen kunnen veroorzaken.

De bodem is in koude toestand enigszins
concaaf, maar wordt weer viak door

de warmte. Laat de pan daarom altijd
afkoelen voordat je hem reinigt. De
bodem neemt dan zijn oorspronkelijke
vorm weer aan en je voorkomt dat de
pan kromtrekt.

Goed om te weten

De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten en voor de oven.

De pan is bedoeld voor het bereiden
van voedsel, niet voor het bewaren
ervan. Wanneer er gedurende langere
tijd voedsel in de pan wordt bewaard,
kan het oppervlak van de pan worden
aangetast en kan het voedsel een
metaalachtige smaak krijgen.

Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat spaart energie.
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— Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden wanneer de pan wordt
gebruikt op gas of in de oven, of
wanneer je de deksel optilt.

— Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

— Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op ikea.nl
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Renggring

— Vask og tgr gryden af inden den tages i
brug fgrste gang.

— Gryden taler maskinopvask. For at
undgad kalkpletter fra vandet bgr gryden
torres af straks efter opvask. Far gryden
pletter kan de fjernes med eddike
blandet med lunkent vand.

— For at undgd saltpletter, bgr salt altid
fgrst tilseettes ndr vandet koger.

— Brug ikke stdluld eller andet der kan
ridse overfladen.

— I afkglet tilstand er bunden en anelse
konkav, men udvides af varmen og
bliver plan. Lad derfor altid gryden kgle
af inden du ggr den ren. Derved far
gryden sin oprindelige form og bliver
ikke ujaevn.

Godt at vide

— Gryden kan anvendes pd alle typer
kogeplader samt i ovn.

— Gryden er beregnet til madlavning, ikke
opbevaring af mad. Opbevares der mad
i gryden i laengere tid pavirkes grydens
belaegning og maden f8 afsmag af metal.

— Anvend gryden p& en kogezone der har
samme - eller mindre diameter end
gryden, hvilket sparer energi.

— Husk at hdndtagene bliver varme ved
brug p8 komfur og i ovn. Anvend altid
grydelapper ndr gryden skal flyttes.

— Lad ikke gryden koge tgr da
overophedning ggr bunden skaev.
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— Opstar der problemer med produktet
- kontakt da neermeste IKEA varehus/
kundetjeneste eller besgg www.ikea.com
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prif

— Adur en varan er tekin i notkun zetti ad
pvo hana, skola og purrka vandlega.

— Voruna ma setja i upppvottavél. purrkid
alltaf eftir pvott til ad fordast bletti eftir
kalkid i vatninu. Blettum ma na af med
volgu vatni og orlitlu af ediki.

— Til ad koma i veg fyrir bletti af véldum
salts aetti ekki ad salta matinn fyrr en
sudan hefur komid upp.

— Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

— Botninn er adeins kuptur pegar hann
er kaldur en penst og flest Gt i hita.
Leyfid eldunaraholdum alltaf ad kélna
fyrir pvott. P& neer botninn aftur sinni
fyrri 16gun og verdur sidur ¢jafn med
timanum.

Gott ad vita

— betta eldunarilat hentar til notkunar a
Ollum gerdum af hellubordum og ofnum.

— bad er eingdngu zetlad til ad elda mat,
ekki geyma. Matur sem geymdur er i
eldunarilatinu til lengri tima getur haft
ahrif & yfirbord pess og bragdast eins og
malmur.

— Notid eldunarilatid & hellu sem er
jafnstér eda minni ad pvermali til ad
spara orku.

— Hafid i huga ad handféngin hitna vid
notkun & hellu. Noti® avallt pottaleppa
pegar eldunarilatid er fjarlaegt eda lokinu
lyft.

— burrkid eldunarilatid aldrei med pvi ad
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hita pad & hellu pvi botninn skekkist vid
ofhitnun.

Ef pu lendir i vandraedum med pessa
voru hafdu pa samband vid IKEA
verslunina/pjonustufulltria eda kiktu a
www.ikea.is.
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Rengjgring

Vask og tgrk av kjelen fgr fgrste gangs
bruk.

Kjelen taler maskinoppvask. For & unngd
kalkflekker fra vannet, bgr kjelen tgrkes
av rett etter oppvasken. Dersom det

har oppstatt flekker, kan de fiernes med
eddik blandet i lunkent vann.

For & unngad saltflekker; tilsett alltid
saltet etter at vannet har kokt opp.

Bruk ikke st8lull eller annet som kan ripe
overflaten.

Bunnen er noe konkav i kald tilstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelen kjglne fgr du
rengjor den. Da far bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unngdr at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Godt 3 vite

Kjelen kan brukes pd alle typer
kokeplater samt i stekeovn.

Kjelen er beregnet for matlaging,

ikke oppbevaring av mat. Om mat
oppbevares i kjelen over lengre tid, kan
kjelens overflate pavirkes og maten ta
smak av metall.

Bruk kjelen pa en komfyrplate med
samme eller mindre diameter enn
kjelen, det sparer strgm.

Husk at hdndtakene blir varme ved bruk
pd komfyr og i stekeovn. Bruk alltid
grytelapper nar kjelen flyttes og lokket
Igftes av.

Ikke la kjelen koke tgrr ettersom



17

overoppheting gjgr bunnen skjev.

Om det oppstar problemer med
produktet - kontakt nsermeste IKEA
varehus/kundesenter eller besgk www.
ikea.no.
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Puhdistus

Pese ja kuivaa astiat ennen
kayttoonottoa.

Keittoastiat ovat konepesunkestavia.
Astiat on hyva kuivata heti pesun
jélkeen, jottei niihin jaisi vedesta
kalkkitahroja. Mahdolliset tahrat voi
poistaa etikan ja lampiman veden
seoksella.

Suolatahroja voit valttaa lisaamalla
suolan vasta kiehuvaan veteen.

Ala kayta terasvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

Pohja on kylmana hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu lammetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen
pesua. Silloin pohja palautuu muotoonsa
eika jaa epatasaiseksi.

Hyva tietaa

Astia sopii kaytettavaksi
kaikentyyppisilla liesilld ja uunissa.

Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon,

ei ruoan sailytykseen. Jos ruokaa
sailytetaan astiassa pitkaan, pinta voi
reagoida ja ruokaan tulla metallin maku.

Saastat energiaa kayttamalla
keittolevya, joka on halkaisijaltaan
samankokoinen tai pienempi kuin astia.

Muista, etta kadensijat kuumenevat
kadytettaessa astiaa liedella tai uunissa.
Kaytd aina patalappua siirtdessdasi astiaa
ja nostaessasi kantta.

Ald anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
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tulee kiero

— Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteyttd 1ahimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta www.IKEA.fi.
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Rengdring

Diska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

Karlet tal maskindisk. For att undvika
kalkflackar frén vattnet bor karlet torkas
av direkt efter diskningen. Om flackar
uppstatt kan de tas bort med &ttika
blandat med ljummet vatten.

For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.

Anvand inte stalull eller annat som kan
repa ytan.

Bottnen &r ndgot konkav i kallt tillstdnd,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L3t darfor alltid karlet svalna innan
du rengér det. D& tertar bottnen sin
form och blir inte ojamn.

Bra att veta

Karlet kan anvandas pa alla typer av
spisar samt i ugn.

Karlet &r avsett for tillagning, inte
forvaring av mat. Om mat forvaras i
karlet under en langre tid kan karlets yta
paverkas och maten ta smak av metall.

Anvand karlet pd en spisplatta med
samma eller mindre diameter som
karlet, det sparar energi.

Tank pa att handtagen blir varma vid
anvandning p& spis och i ugn. Anvand
alltid grytlappar nar karlet flyttas och
locket lyfts av.

Lt inte karlet koka torrt eftersom
Overhettningen gor att bottnen blir skev.
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— Om det uppstar problem med produkten
- kontakta narmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller besok www.ikea.com.



CESKY 22

Cisténi

Pred prvnim pouzitim kuchyrnské nadobi
umyjte, oplachnéte a osuste.

Kuchyriské nadobi Ize myt v mycce. Aby
na povrchu nadobi nevznikaly stopy od
vapenatych Supinek, nadobi po umyti
ihned osuste. Skvrny mizete odstranit
vlaznou vodou s trochou octa.

Aby vdm na nadobi nezlstaly skvrny po
soli, pridavejte sl do hrnce az ve chvili,
kdy se voda zacne varit.

NepouZivejte draténkou ani jiné drsné
materialy, které by mohly poskodit
povrch nadobi.

Dno je mirné vyduté, ale po zahrati se
vyrovna. Nadobi nechte pfed mytim
vychladnout. Dno tak zisk& svdj pdvodni
tvar a nedojde k jeho zdeformovani.

Uzite¢né informace

Toto nadobi Ize pouZzivat na vSech typech
varnych desek i v troubé.

Toto nadobi je uréeno vyhradné k vareni,
nikoliv ke skladovani pokrmd. Pokud
byste pokrm nechali delsi dobu v hrnci,
mohl by zreagovat s povrchem hrnce a
ziskat kovovou pachut.

Nadobi pouZzivejte na plotynce s
podobnym nebo mengim priimérem jako
ma nadoba, usetrite tak energii.
Nezapomerite na to, Ze Uchyty na nadobi
se pfi vareni zahfivaji. Pfi manipulaci

s nadobim a zvedani poklice vzdy
pouzivejte chnapku.

Obsah nadoby nenechte nikdy vyvafit,
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protoze prehraté dno nadoby by se
mohlo zdeformovat.

V piipadé jakychkoliv problém{ s
timto vyrobkem se laskavé obratte na
nejbliz&i obchodni dm IKEA/oddéleni
Sluzby zékaznikdm, nebo vyuZijte nase
internetové stranky www.ikea.com.
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Limpieza

— Antes de usar la bateria de cocina por
primera vez, lavar, aclarar y secarla
cuidadosamente.

— La bateria es apta para el lavavajillas.
Para prevenir las manchas de cal, secar
bien con un pafio después del lavado. La
manchar pueden eliminarse con un poco
de vinagre disuelto el agua templada.

— Para prevenir las manchas de sal, no
afnadir sal hasta que el agua no esté
hirviendo.

— No use estropajo metalico o cualquier
cosa que pueda rayar la superficie.

— La base es ligeramente concava cuando
esta fria, pero se expande hasta alisarse
cuando se calienta. Deja siempre que tu
bateria se enfrie antes de limpiarla. Asi
la base retoma su forma, lo que ayuda a
evitar que se deforme con el uso.

Importante

— Esta bateria es adecuada para usar con
todo tipo de placas y en el horno.

— Se ha disefiado exclusivamente para
cocinar, no para guardar alimentos. Los
alimentos guardados en la bateria de
cocina durante periodos prolongados
pueden afectar a la superficie de la
bateria o adquirir sabor metalico.

— Usar la bateria en un fuego cuyo
didmetro sea igual o inferior para
ahorrar energia.

— Tener presente que las asas se
calientan mucho cuando los recipientes
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se exponen al fuego. Usar siempre
manoplas o similar para mover los
recipientes o levantar la tapa.

No permitir que el recipiente
permanezca en el fuego sin liquido en su
interior, porque podria deformarse si se
ve expuesto a un calor excesivo.

Se tienes algln problema con el
producto, por favor ponte en contacto
con tu tienda IKEA mas cercana/Servicio
de Atencion al Cliente o ve a www.ikea.
com.
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Pulizia

Lava, sciacqua e asciuga le pentole
prima di usarle per la prima volta.

Questa pentola & lavabile in
lavastoviglie. Per evitare che I'acqua
formi macchie di calcare, asciuga la
pentola subito dopo il lavaggio. Elimina
le eventuali macchie con un po' d'aceto
diluito in acqua tiepida.

Per evitare macchie di sale, non
aggiungere sale finché I'acqua non bolle.

Non usare lana d'acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

Il fondo € leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con I'uso.

Informazioni utili

Questa pentola ¢ utilizzabile su tutti i tipi
di piani cottura e nel forno.

La pentola & adatta alla cottura, non
alla conservazione dei cibi. Se questi
rimangono piu a lungo nella pentola,

la sua superficie puo risentirne e gli
alimenti possono assumere un sapore di
metallo.

Usa la pentola su una piastra con
diametro uguale o inferiore, cosi risparmi
energia.

Tieni presente che i manici si scaldano
quando usi la pentola sul piano cottura
o nel forno. Utilizza sempre le presine
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quando sposti la pentola e sollevi il
coperchio.

Assicurati che il liquido di cottura non
si asciughi: la base si deforma se si
surriscalda.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il pit vicino negozio IKEA/
Servizio Clienti, oppure consulta il sito
www.IKEA.com
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Tisztitas

Az edényeket els6 hasznalat el6tt mosd
és oOblitsd el, majd alaposan szaritsd
meg.

Az edények mosogatdgépben
elmoshatdk. Hogy a vizkd lerakodasat
megakadalyozd, mosogatas utan toérold
szarazra. Az apro vizfoltok enyhén
ecetes, langyos vizzel eltavolithatok.

Az edény belsd oldaldn a sofoltok
lerakédasanak megel6zése érdekében ne
hasznalj sot addig, mig az edényben fel
nem forrt a viz.

Ne hasznalj fém- vagy mas olyan
eszkozoket, melyek felsérthetik a
bevonatot.

A hideg felllet enyhén homoru, mely
melegedés kdzben kisimul. Tisztitas eltt
mindig hagyd az edényt kihdlni. Igy az
visszanyeri eredeti formajat.

J6 tudni

Ez az edény mindenfajta tlizhelyen és
sttében hasznalhato.

Kizardlag ételkészitésre, és nem
térolasra alkalmas! Ha hosszabb ideig
tarolsz benne ételt, az atveszi a fém izét,
és elszinezheti az edény falat.

Az edényt annak atmérgjével azonos,
vagy kisebb atmérgjli égén hasznald.
Ezzel energiat spoérolsz.

Ugyelj arra, hogy f6zés kézben az
edény flle felforrésodhat, ezért mindig
hasznalj edényfogdt ha mozgatod, vagy
megemeled a fed6t.



Soha ne hagyd iresen a gazon/
sttében! H6 hatdsara az edény alja
deformalodhat.

Ha barmilyen kérdésed vagy
problémad lenne ezzel a termékkel,
fordulj a legktzelebbi IKEA aruhaz
vevdszolgalatahoz.
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POLSKI 30

Mycie

Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i
wysusz doktadnie naczynia.

Naczynia mozna zmywaé w zmywarce.
Aby zapobiec plamom, zawsze wycieraj
naczynia do sucha po myciu. Plamy i
Slady mozna usuna¢ matq iloscig octu
rozcienczonego w letniej wodzie.

Aby zapobiec plamom z soli, nie dodawaj
soli, zanim zawarto$¢ naczynia nie
zacznie sie gotowac.

Nie uzywaj ostrych zmywakow, ktére
mogtyby zarysowac powierzchnie.

Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzac ptaska powierzchnie. Zawsze
pozostaw naczynia do wystygniecia,
zanim zaczniesz je my¢. Pozwoli to
podstawie odzyskac jej pierwotny ksztatt
i zapobiegnie odksztatceniom.

Warto wiedzieé

Naczynie mozna uzywac na wszystkich
rodzajach kuchenek i w piekarnikach.

Naczynie zaprojektowano wytacznie do
gotowania, a nie do przechowywania
zywnosci. Zywno$¢ przechowywana w
naczyniu przez dtuzszy czas moze wejsc
w reakcje z powierzchnig naczynia i
zmieni¢ smak.

Uzywaj naczynia na kuchence o takiej
samej lub mniejszej $rednicy, by
oszczedzic¢ energie.

Pamietaj, ze, gdy uzywasz naczynie,
uchwyty nagrzewajq sie. Przed
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zestawieniem naczynia z gazu lub
podniesieniem pokrywki uzywaj zawsze
rekawic kuchennych.

Nigdy nie pozwdl, by woda w naczyniu
sie wygotowata, bo przegrzana podstawa
naczynia moze ulec odksztatceniu.

W przypadku jakichkolwiek problemoéw,
skontaktuj sie z najblizszym sklepem
IKEA (Biurem Obstugi) lub zajrzyj na
strone www.ikea.com.
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Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist peske,
loputage ja kuivatage hoolikalt.

Toode on ndudemasinas pestav. Alati
peale pesemist kuivatage korralikult,

nii valdite katlakivi plekke. Plekke saate
eemaldada leiges vees lahjendatud
dadikaga.

Soola plekke saate valtida nii, et
lisate soola toidule alles peale keema
hakkamist.

Arge kasutage teraskasna vdi muud,
mis vOiks tekitada pinnal kahjustusi/
kriimustusi.

Pohi voib olla killmana kumer,
soojendades muutub siledaks. Alati
jahutage ké6gindud enne puhastamist.
See aitab séilitada ndude sileda pohja.

Kasulik teave

Need k66gindud on mdeldud
kasutamiseks koiki tutpi pliidiplaatidel ja
ahjudes.

See on mdeldud ainult
toiduvalmistamiseks, mitte toidu
sdilitamiseks. Toit, mida sadilitatakse
kéogindus pikemat aega, véib mdjutada
koogindu pinda ning voib votta kilge
metalli maitse.

Energia sdastmiseks kasutage néu
pliidiplaadil, mille [abimddt on sama suur
vOi vaiksem.

Kéepidemed voivad muutuda kuumaks.
Kasutage alati pajalappe kuuma poti voi
selle kaane liigutamiseks.
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Arge kunagi laske veel ndus téielikult &ra
keeda, see voib pShjustada ndu pdhja
kuju muutuse.

Kui teil tekib probleeme vé&i on
lisaklsimusi, vGtke (hendust I&éhima
IKEA keskusega vdi vt www.ikea.com.
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Tirisana

Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

Drikst mazgat trauku mazgajama
masina. Lai uz virtuves piederumiem
nerastos kalkakmens nosédumi, tos
uzreiz péc mazgasanas noslaukiet.
Plekus iesp&jams notirit ar siltu, vaju
etikldeni.

Lai trauku iekSpusé nerastos sals
nosédumi, pievienojiet sali tikai péc tam,
kad édiens sacis varities.

Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét
virsmu.

Atdzisusi pamatne var bit nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad

tiek paklauta siltuma ietekmei. Pirms
piederumu mazgasanas tiem jalauj
atdzist, lai tie atgutu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Noderiga informacija

Sos virtuves piederumus var lietot
uz visu veidu plits virsmam, ka ar1
cepeskrasnis.

Tie paredzéti tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja édiens tajos
tiek ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata
piederumu virsma, ka ari édiens var
ieglt metalisku piegarsu.

Lai ietaupitu energiju, novietojiet uz tada
pasa vai mazaka izméra plits rinka.
Nemiet véra, ka gatavosanas laika
rokturis sakarst, tapéc to drikst parvietot
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tikai ar virtuves cimdiem.

Parliecinieties, ka trauka vienmér ir
Skidrums, jo gatavoSana sausa trauka
var to sabojat.

Ja jums radusies kadi jautajumi par
preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmekl&jiet
www.ikea.com.
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Valymas

— Pries naudodami pirma karta, iSplaukite
ji ir sausai nusluostykite.

Galima plauti indaplovéje. Sausai
iSSluostykite, kad nelikty démiy nuo
vandenyje esanciy kalkiy. Jas taip pat
galima nuvalyti actu, skiestu drungnu
vandeniu.

Kad indy viduje nelikty démiy nuo
druskos, berkite ja tik tuomet, kada
gaminamas maistas uzverda.

Nenaudokite plieniniy Sveistuky, ir
panasiy Siurksciy valymo priemoniy.

Kol indas Saltas, jo dugnas Siek tiek
iSgaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina.
Palikite atveésti pries plaudami: taip
dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras
nelygumuy.

Naudinga Zinoti
— Tinka visy tipy virykléms ir orkaitéms.

Indas skirtas ruosti maistg, nelaikykite
jame maisto produkty. Paliktas maistas
gali pakenkti pavirsiui ir jgyti metalo
skonio.

— Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés
skersmuo bus toks pat ar mazesnis nei
indo.

Atminkite, kad indy rankenélés jkaista.
Keldami juos ar jy dangcius, naudokite
puodkeéles.

Neleiskite vandeniui visiSkai iSgaruoti,
nes dugnas issikraipo, kai indai
perkaista.
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— Jei kyla klausimuy, kreipkités | artimiausig
parduotuve IKEA/pirkéjy aptarnavimo
centrg arba apsilankykite www.ikea.com.
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Limpeza

Antes de usar este produto pela primeira
vez, lave-o, enxagle-o e seque-o
cuidadosamente.

O produto é préprio para a maquina de
lavar loica. Para prevenir manchas de
calcario, seque-o bem apds a lavagem.
As marcas podem ser limpas com um
pouco de vinagre diluido em agua
morna.

Para prevenir manchas de sal,
acrescente-o quando a adgua comecar a
ferver.

Nao utilize palha-de-ago ou qualquer
outro produto que possa riscar a
superficie.

A base é ligeiramente concava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
quando aquecida. Deixe sempre
arrefecer o produto antes de o lavar.
Isto permite que a base recupere a sua
forma, evitando deformagbes com o uso.

Informagao importante

Este trem de cozinha é préprio para
utilizar em todos os tipos de placas de
fogdo e em fornos.

Foi desenhado exclusivamente para
cozinhar, ndo para guardar alimentos. Os
alimentos, ao serem guardados no trem
de cozinha durante um longo periodo,
podem afectar a superficie e reter o
sabor do metal.

Use o trem de cozinha numa placa
com um didmetro igual ou menor para
poupar energia.
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Lembre-se de que as pegas ficam
quentes quando o trem de cozinha esta
a ser utilizado. Use sempre bases para
tachos ao desloca-lo e ao levantar a
tampa.

Nunca deixe o trem cozinha a cozer
sem agua, pois a base entorta quando
aquecida demasiado.

Se tiver alguma questédo relacionada
com o produto, contacte a sua loja IKEA/
Servico de Apoio ao Cliente ou va a
www.ikea.pt.
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Curatare

— Spal3, clateste si usuca vasele cu grija
fnainte sa le folosesti pentru prima data.

— Vasele pot fi spalate la masina de spalat
vase. Pentru a preveni petele ldsate
de calcarul din apa, usuca intotdeauna
dupa spalare. Petele si urmele pot fi
indepartate cu putin otet diluat in apa
calda.

— Pentru a preveni formarea petelor de
sare, nu adduga sare in mancare decat
dupa ce aceasta a fiert.

— Nu folosi bureti de sarma sau substante
abrazive care pot zgaria suprafata.

— Suprafata de la baza vaselor este
concava atunci cand acestea sunt reci,
dar devine plata cand sunt incdlzite.
Intotdeauna lasa vasele sa se raceasca
fnainte sa le cureti. Aceasta va face ca
baza lor sa isi recapete forma si sa nu se
deformeze in timpul folosirii.

Informatii utile

— Setul poate fi folosit pe plite cu gaz, plite
cu inductie, plite ceramice si electrice si
in cuptor.

— Setul este destinat gatitului, nu
depozitarii mancarii. Mancarea
depozitata in aceste vase mai mult timp
poate afecta suprafata acestora si poate
avea un gust metalic.

— Aseaza setul pe un element electric cu
un diametru egal sau mai mic pentru a
economisi energie.

— Manerul se poate infierbanta cand vasele
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sunt folosite. Foloseste intotdeauna
servete termice cand muti vasele sau
cand ridici capacul.

Nu lasa vasele la fiert fara apa pentru
ca se pot pentru ca baza acestora de
deformeaza cénd este supraincalzita.

Daca ai probleme cu produsul,
contacteaza magazinul IKEA/Relatii cu
clientii.
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Cistenie

Pred prvym pouzitim vyrobok dékladne
umyte, oplachnite a osuste.

Riad je vhodny aj do umyvacky riadu.
Aby ste predisli Skvrnam od vodného
kamerfia, po umyti ho utrite do sucha.
Skvrny sa daju odstranit vlaznou vodou
s trochou octu.

Aby ste predisli usadeninam soli na
vnutornej strane nadob, nepridavajte
sol, pokial nie je jedlo vo vare.

Nepouzivajte drétenku, ani ni¢ iné, o by
mohlo poskriabat povrch.

V studenom stave je dno mierne
vypuklé, ale teplom sa roztiahne a
vyrovna. Predtym, ako nadoby zacnete
umyvat, nechajte ich vychladnut, aby
dno ziskalo svoj povodny tvar. Tak sa
ani po dlhodobom pouzivani tvar nadoby
nezdeformuje.

Uzito¢né informacie

Tento riad sa hodi na pouzitie so
vSetkymi typmi varnych dosiek a taktiez
Vv rure.

Je urceny predovsetkym na varenie,
nie na uskladnenie jedla. Ak sa v

fnom uvarené jedlo skladuje dlhsie,
ovplyvnuje povrch riadu a okrem toho
moze nabrat kovovu pachut.

Pre Setrenie energie vam odporucame
varit na platni s rovnakym alebo mengim
priemerom aky ma nadoba.

Nezabuldajte, ze rucky sa pri vareni
zahrievaju. Pri prestvani alebo
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nadvihovani pokrievky vzdy pouZivajte
chiiapku.

Nikdy nenechéavajte tekutinu v hrncoch
vyvriet Uplne, pretoZe dno sa v tom
pripade deformuje..

V pripade akychkolvek problémov

s vyrobkami kontaktuje, prosim,
zakaznicky servis v najblizSom
obchodnom dome IKEA alebo vyuzite
nasu internetovd stranku www.ikea.com.
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MouncreaHe

Mpeawn aa nonsearte CbAa 3a MbPBU MbT,
BHUMATENIHO r0 U3MUINTE, U3MAKHETE U
noAcyliere.

CbAbT € NOAXOAsL, 332 MUSISIHA MalUMHa.
3a aa usberHere neTHaTa OT BapoBUK,

BMHaru NoAcyllaBanTe cnes usMmuBaHe.
MeTHaTa MoraT Aa 6baaT npeMaxHaTtu C
Masiko OLUEeT, pa3TBOPEH B xJ1aZika BOAA.

3a pa nsberHete NeTHa Mo BbTPELIHOCTTA
Ha CcbaoBeTe, He AobaBsanTe Ccon B
SAEHeTo, Npean CbCTaBKUTE Aa 3aBpsT.

He nsnonssalite TeneHa roba nnmn
APYro Hello, KOeTo MoXe fa Hagpacka
NOBBbPHOCTTA.

KoraTo e cTyaeHO, AbHOTO € JieKo
BANBOHATO, HO Npu 3arpsiBaHe ce
n3paBHsiBa. BuHarn oxnaxapante
cbaoBeTe npean MueHe. ToBa Bb3BpbLIA
dopMaTa Ha AbHOTO M ro nNpeanassa oT
N3KpUBSIBaHE.

Oo6pe e na 3HaeTe

CbabT € NoAxXoAsiL 3a BCAKaKBU BUAOBE
KOT/IOHU N PYpPHMU.

MNpepnHasHayeHM ca camMo 3a roTBeHe, a
He 3a CbxpaHeHue Ha xpaHa. XpaHaTa,
KOSITO Ce AbPXMW BbTPE AbJITO, MOXE Aa
noBpeayu NOBbPXHOCTTA Ha CbAa UK Aa
nobue BKyC Ha MeTan.

M3non3BaiTe CbAOBETE HA KOT/IOH CbC
CbLUMS WM MO-ManbK AMAaMEeTLP, 3a Aa
crnecTuTe eHeprus.

MoMHeTe, Ye npu yrnotpeba ApbXKUTE ce
HaropelyaBaT. MecTeTe cbia 1 BaUranTe
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Kanaka CaMO C PpbKOXBaTKW.

He ocTaBsiiTe cbaoBETE BbPXY KOT/I0HA
npasHuW, 3al0TO AbHOTO Ce U3KPUBSABA,
a nMoKpuTHeTo rybu HesanensawiuTe cu
CrMoCco6HOCTM MpU MpeKaneHo HarpsisaHe.

AKO MMaTe HsiKakbB NpobrieM c
npoAyKTa, MoJisi, CBbpXeTe ce C
Hal-6nm3kms marasmH UKEA/oTaen
O6cnyxBaHe Ha KIIMEHTU UK MoCeTeTe
www.ikea.com.
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Cigéenje

Prije prve upotrebe paZljivo operite,
isperite i osusite posude za kuhanje.

Posude za kuhanje moZze se prati u
perilici posuda. Kako biste sprijecili
pojavu mrlja od vode, uvijek osusite
proizvod nakon pranja. Tocke i
mrlje mozete odstraniti s malo octa
razvodnjena u mlakoj vodi.

Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli
s unutrasnje strane posuda, ne solite
sadrzaj dok ne uzavrije.

Ne koristite Celi¢nu Zicu ili slicne
materijale koji mogu ostetiti povrsinu.
Dno je malo udubljeno kad se ohladi,

ali Siri se i izravna kad se ugrije. Posude
uvijek ostavite da se ohladi prije
¢is¢enja. Time se dno vraca u svoj oblik,
a upotrebom nece postati neujednaceno.

Dobro je znati

Ovo se posude moze koristiti na svim
vrstama kuhalista i u pe¢nicama.

Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne za drzanje hrane. Hrana
koja se drzi u ovom posudu dulje
vrijeme moze utjecati na povrsinu i
poprimiti metalni okus.

Koristite posude s promjerom istim ili
slicnim promjeru kuhaliSta kako biste
ustedjeli energiju.

Zapamtite da se drske uzare tijekom
upotrebe. Uvijek koristite rukavice kad
premjestate posude.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
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jer se dno izobli¢i kad se pregrije.

Ako imate bilo kakvih problema s
proizvodom, kontaktirajte najblizu IKEA

robnu kucu/Sluzbu za kupce ili posjetite
www.ikea.com.



EAAHNIKA

Ka@apiopog

Mpiv XpNOIKOMOINCETE Ta OKeUN
HayeIpIKAG yia NpwTn Qopd, NAUVTE Tq,
EenNAUVTE Ta KAl OTEYVWOTE TA KAAd.

Ta okeln Payelpikng gival kataAAnAa
yia TO NAUVTAPIO TWV MATwv. MNa TV
npoAnywn dnuioupyiag Aekédwv and To
aoBéoTio Néoa OTo VEPO, NAVTA va Ta
OTEYVWVETE WETA TO NAUCIPO. ETiypaTa
kal onuadia pnopolv va agaipebolv
pE Aiyo EUdI SlaAupévo pEoa o XAlapo
VEPO.

Ma Tnv npoAnwn dnuioupyiag onuadi®v
ano To aAaTi, PNV NpocBETETE AAATI GTO
@aynTo 0ag PEXPIG OToU To vePd Bpdaoel.

Mnv XpNOIKOMOIEITE CUPHATIVO
g@ouyyapaki n oTiIdnnoTe aAAo, To onoio
Ba pnopoloe va ydapel TNV enipaveia.

H Baon, oTav eival kpua, gival eEAappwg
KoiAn, aAAd yiverar eninedn oTav
CeoTaiveral. AQriveTe navTa Ta okeln
MAYEIPIKAC VA KPUMOOUV NpIV Td
nNAUVETE. AUTO emITpEnel aTnv Baon va
€naveABel 0TO KAVOVIKO TNG OXAKA Kal
BonBa, woTe va pnv yivel avopolopopen
ME TNV XpAoN.

Ti npénel va YVoPIJeTE

AuTO TO OKeUOG gival KaTaAAnAo yia
XPron og 6GAOUG TOUG TUMOUG TWV
ENIPAVEIWV ECTIQOV KAl O POUPVOUG.

Eival oxedlaopévo anokAEIoTIKA Yid TO
payeipepa kai o1 yia Tnv anobnkeuaon
Tou (aynTou. To @aynTd To onoio

Ba anoBnKeuTel yia HEYAAO XPOVIKO
diaoTnua pEoa oTo okeloG, Pnopei va
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ennpedaoel TNV €NIPAVEIA TOU OKEUOUG Kal
va ndpel Tnv yeuon Tou PETAAAOU.

XpnoigonolgiTe To OkeUOG O€ pia €0Tia
idlag ) PIkpOTEPNG dlapETPOU, WOTE va
€€olkovopEiTal evepyela.

'ExeTe un' 6wn oag, oTl 6Tav To
OoKeUOG XpNOIKoNoIEiTal, Ta XEPOUAIQ
(eaTaivovTal. XpnolJonoleiTe navra
MAoTpeg OTAV TO UETAPEPETE 1 OTAV
ONKWVETE TO KAMAKI.

Mnv a@nveTe NOTE To OKEUOG va Bpalel
aTeyvo, dIOTI 0 NATOG NAPAHOPPAOVETAI
oTav unepBbeppuavoei.

Edv €xeTe kGnolo NpoBAnua pe autd 1o
npoiov, napakaloUpe eAATE O€ naen
pe Tnv EEunnpeTnon MNeAaTwv Tou
nAnoiéatepou kataoTrpaTog IKEA n
BAéne Tnv 10TO0EAIda www.ikea.com.
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Yxopn

— Tepea nepBbIM UCMOIb30BAHNEM
KYXOHHOW MocyAbl, ee c/ieAyeT BbIMbITb
BPYYHYIO U TLATeNbHO BbITEPETH.

— Tocyay MOXHO MbITb B NOCYZLOMOEYHOM
MawwuHe. YTobbl NpefoTBpaTUTL
NnosiBfIeHNEe U3BECTKOBOro HaNeTa,
BCeraa BblTupaiTe nocyay. Haner unm
NsSTHa MOXHO yAanuTb TEMNJION BOAOM,
CMeLUaHHOW C HeBONbLUNM KOMYECTBOM
yKcyca.

— Y106bl NpenoTBpaTUTL NOSIBNIEHNE
NATEH OT CO/IN Ha BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTM NocyAbl, He aobaBnsanTe
COJIb, MOKa COAEPXMMOE HE 3aKUMUT.
He ncnonb3yiTe Ans NpuroToBneHns
KWC/bIX MPOAYKTOB.

— He nonb3yiiTecb MeTaNIN4YeCKon
MOYanKom nam 4em-nnbo, 4To MoxeTt
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

— OcHoBaHue nsgenus crnerka BOrHyToe,
HO MpuY HarpeBaHWM OHO BblpaBHWBAETCS.
He mMoWTe nocyay cpasy nocne
MCMNOIb30BaHus, AalTe el oCTbITb.
[HO BOCCTAHOBUT CBOIO (DOPMY U He
6yneT necdopMmnpoBaTbCsi BO BpeMS
NCMONb30BaHMS.

MonesHana nHpopmauusa

— DTy NocyAy MOXHO MCMOJMb30BaTb Ha
nobol NanTe nnu Ayxoske.

— Tocyna npeaHasHayeHa TONMbKO ANsi
NMPUroTOBNEHMS MUK, HO He Ans eé
XpaHeHusi. Muwa, koTopas fosroe
BpPEMSi HAaX0AMNacb B KyXOHHOM yTBapw,
MOXET UCMOPTUTb €€ NMOBEPXHOCTb U
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npuobpecTn MeTanIM4yeckmnin NpuBKycC.

MocTaBMB Nocyay Ha KoHbOpKyY, KoTopas
no AMaMeTpy paBHa WM MeHblUe AHa
nsgenus, Bbl 5KOHOMUTE 3SHEPTUIO.

Mpw ncnonb3oBaHMK Nocyaa U pyyku
HarpeBarTCs, NOMb3YNTECh NMPUXBATKOMN.

He ocTtaBnsainTe nycTyto nocyay
Ha ropsiyen NauMTe, oHa MOXeT
nedopmMmpoBaTbCs.

Ecnn y Bac Bo3HUKIM npobnembl C
nsgenunem, obpatutech B MarasuH UKEA/
otaen MIKEA CepBuc nnn 3angute Ha
WHTEpHeT canT: www.ikea.ru
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YnuweHHna

Mepea neplmnM BUKOPUCTAHHAM NOMUITe
nocys Ta peTesibHO BUCYLWITb.

Mocya MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHIN
MaLwmHi. Lo6 3anobirtn yTBOpeHHo
BarMHSHOIro HanboTYy, 3aBXAWN BUTUPaTE
BMPOBM Hacyxo. Hanit Ta nasMmn MoxHa
BWAANNTM TEM/IOK BOAOID, 3MiLLAHOLO 3
HEBENIMKOK KiNbKICTIO OUTY.

LLlo6 nnaMu Big cToNoBOI coni He
YTBOPIOBANMCS Ha BHYTPILLHI NOBEpXHi
KYXOHHOI nocyau, He AofaBawTe Cinb y
NPOAYKTWN A0 MOMEHTY 3aKUMNaHHS.

He kopucTyiTecs MeTaneBuMm ckpebkom
abo 6yab-umM, WO MOXe noapsinaTm
NOBEPXHIO.

OcHoBa BMpoby 3nerka yBirHyta, npore
rMpwn HarpiBaHHi BOHa BUPIBHIOETLCS.
MouekaiiTe, NOKN NOCYA OXONOHE,
nepw Hix MuTK 1oro. Lle nae 3mory aHy
BiAHOBUTW CBOO POPMY Ta AoroMarae
3anobirtu 1ioro AecopMyBaHHIo nicns
TPVMBaNOro BUKOPUCTAHHS.

KopucHa indopmauin

Lleit nocya MoXxHa BUKOPUCTOBYBATK Ha
6yab-sKin NnAnTi abo B AyXOBLi.

Mocya NpM3HayYeHo BUKIIOYHO ANS
NpuUroTyBaHHs ixki. He Bukopucrosynte
ansa 36epiranHs ixi. Dxa, aka
36epiraeTbcsi y nocyAi Ans NpUroTyBaHHS
DKi MpoTaromM TpuBanoro nepiogy 4vacy,
MOXe BIMJIMHYTU Ha AKICTb MOBEPXHi Ta
HabyTn mMeTanesoro npucMacy.

Po3miwyriTe nocya Ha KoHdopLi 3
noai6HMM abo MeHWuUM giaMeTpoMm, Wwob
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3a0WaAnTN eHeprito.

Mia Yac BUKOPUCTaHHSA NOCYA Ta py4Ku
HarpiBalTbCsl; 3aBXAM KOPUCTYNTEeCs
npuxBaTkaMmu, 3HIiMal4YM KpULLKY Ta
pyxatoun nocya.

CnigkynTe, Wob pianHa y nocyai He
BUKMMana NnoBHICTIO, OCKiNbKN yepes
neperpis MOKPUTTS CKOBOPOAWN MOXe
nedopmyBaTucs.

Y pasi BUHUKHEHHSI 6yab-aKknx npobnem
3 BUpOBOM, 3BEPHITLCA A0 Habnnx4yoro
MarasmHy abo LeHTpy 06CnyroByBaHHS
knieHTiB IKEA abo 3anaitb Ha canT www.
ikea.com.
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Ciséenje

— Pre prve upotrebe, posude pazljivo operi,
isperi i osusi.

— Posude sme u masinu za sude. Da
sprecis nastanak mrlja od kamenca,
uvek osusi nakon pranja. Mrlje i
kamenac mogu se uklaniti blagim
rastvorom siré¢eta u mlakoj vodi.

— Da izbegnes mrlje od soli unutar posuda,
ne dodaj so u jelo dok vri.

— Ne koristi Zicu niti nesto Ssto moze
izgrebati povrsinu.

— Dno posuda je blago udubljeno kada je
hladno, ali se na toploti ispravi. Uvek
posude ostavi da se ohladi pre pranja.
To ¢e omoguditi da se dno ispravi i
sprecice ostecenja usled kojih bi postalo
neupotrebljivo.

Korisne informacije

— Ovo posude pogodno je za upotrebu
na svim vrstama grejnih plo¢a. kao i u
pecnici.

— Namenjeno je pripremi, ali ne i uvanju
namirnica. Hrana koja dugo ostane u
njemu moze da osteti povrsinu i poprimi
ukus metala.

— Da ustedis$ energiju, posude koristi samo
na ringli istog ili manjeg precnika.

— Imaj na umu da se rucke zagrevaju
tokom kuvanja. Uvek kada ga pomeras
ili podiZzes poklopac, koristi kuhinjske
rukavice.

— Nikada ne ostavljaj prazno posude na
ukljucenoj ringli, jer ¢e se tako ostetiti i
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teflonski sloj ¢e izgubiti svoja svojstva.

Ako imas bilo kakav problem s
proizvodom, obavezno se obrati robnoj
kuci IKEA, Odeljenju za kupce ili poseti
www.ikea.com.
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Cig

cenje

Pred prvo uporabo posodo skrbno
operite in jo osusite.

Lahko jo perete v pomivalnem stroju. Da
se izognete madeZzem vodnega kamna,
posodo po pranju vedno takoj obrisite.
TrdovratnejSe madeze vodnega kamna
lahko odstranite z malo kisa, ki ga
razredcite z mla¢no vodo.

Da bi se izognili madezem, ki jih pusti
sol na notranji strani posode, hrane ne
solite, dokler voda ne zavre.

Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovala
povrsino.

Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izbocCeno, ko pa se segreje, se razsiri in
zravna. Posoda naj se pred cis¢enjem
ohladi. S tem omogocite dnu, da se
povrne v svojo prvotno obliko in hkrati
preprecite, da postane sCasoma neraven.

Dobro je vedeti

Ta posoda je primerna za vse vrste
kuhalnikov in pecic.

Posoda je namenjena izkljucno kuhanju,
ne shranjevanju zivil. Zivila, ki so dalj
casa shranjena v posodi, lahko reagirajo
s povrsino posode in se navzamejo
kovinskega okusa.

Ce posodo uporabljaé na kuhalid¢u, ki
ima enak ali manjsi premer kot dno
posode, porabis manj energije.

Ne pozabi, da se rocaji med kuhanjem
zelo segrejejo. Pri rokovanju s posodo
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ali pokrovom vedno uporabljaj kuhinjske
prijemalke.

— Tekocina v posodi naj nikoli povsem ne
povre, saj se lahko dno na premocni
vrodini skrivi.

— V primeru kakrsnihkoli tezav z izdelkom
se obrni na najblizjo trgovino IKEA/
Sluzbo za pomoc¢ kupcem ali obisci
spletno stran www.IKEA.com.
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Temizleme

ilk kullanimindan énce pisirme setini
yikayin, durulayin ve dikkatlice
kurulayin.

Pisirme seti bulasik makinesine girebilir.
Sudaki kireg nedeniyle olusan lekelerden
kaginmak igin yikadiktan sonra her
zaman kurulayin. Lekeler ve kalintilar
ihk su ile karistirilmis bir miktar sirke ile
cikarilabilir.

Tuz lekelerini dnlemek igin su
kaynayincaya kadar tuz eklemeyin.

Celik ovma teli veya yuzeyi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

Taban sogukken hafifce igcblikeydir ancak
isindiginda yassilasir. Temizlemeden 6nce
her zaman pisirme setinin sogumasini
bekleyin. Boylece, taban kendi seklini
geri kazanir ve purizla bir ylzey
olusumunu 6nlenir.

Bilmekte fayda var

Bu pisirme araglari tim ocak ve firinlarda
kullanima uygundur.

Sadece pisirme amach tasarlanmistir,
saklama amagh degildir. Bu pisirme
araclari iginde uzun bir stire saklanan
yiyecekler ylzeyi etkileyebilir ve metal
tad alabilir.

Enerji tasarrufu igin pisirme araglarini
ayni veya daha kigik captaki ocaklarda
kullanin.

Pisirme araglarinin kullanimi sirasinda
kulplarin isinacagini aklinizda
bulundurun. Hareket ettirirken veya
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kadal kaldirirken her zaman tencere
tutacadi kullanin.

Pisirme aragclari bos halde iken ocagin
Ustlinde birakmayin giinkl asiri Isinma
sonucu taban egrilir.

Bu Urin ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, lltfen en yakininizdaki IKEA
magazasi/Misteri Hizmetleri ile temasa
geginiz veya www.ikea.com adresini
ziyaret ediniz.
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