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ENGLISH

Product description

n Control panel

: __n n Cooling fan (not visible)

——H

B Grill element
n Oven lamp

B B Oven fan

n Lower heating element (hidden)
Oven door

Inserting the wire shelf and other accessories
Insert the wire shelf onto the level you require by holding it
n tilted slightly upwards and resting the raised rear side (pointing

o

upwards) down first. Next, slide it horizontally along the shelf
guide as far as possible.

The other accessories, such as the baking tray, are inserted
\ horizontally by sliding them along the shelf guides.

Control panel

I\ If you want to buy an accessory, call the Authorized Service
Centre.
n Selection knob
50 E Time knob
)i ° E Thermostat knob
- - n Led thermostat/preheating

Display / Function

FORCED AIR

3

three) at the same time.

GRILL

R

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum

CONVENTIONAL (Top and Bottom Heat)
For cooking any kind of dish on one shelf only.

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking

vegetables au gratin or toasting bread.

GRILLING WITH FAN
For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken).

<
<
<

CONVECTION BAKE
For baking cakes with juicy fillings on a single shelf.

DEFROST
For defrosting food more quickly.

LIGHT

(& B [

To download the full version www.ikea.com



DEUTSCH

Produktbeschreibung

——H

o

N

n Bedienfeld

-——H1 B Kohigeblase (nicht sichtbar)

B Grillelement

n Hintere Backofenbeleuchtung
B Backofengebldse

n Unteres Heizelement (verdeckt)
Backofentir

Den Rost und andere Zubehérteile einsetzen

Den Rost auf die gewiinschte Ebene einschieben, ihn dabei
leicht nach oben gekippt halten und die angehobene hintere
Seite (nach oben zeigend) zuerst nach unten legen. Diesen
anschlieBend horizontal entlang der Schienen so weit wie
moglich einschieben.

Die anderen Zubehdérteile, wie das Backblech, werden

/l | § horizontal eingesetzt, indem sie entlang der Seitengitter
( ] eingeschoben werden.
Wenn Sie ein Zubehdrteil erwerben mdchten, kontaktieren Sie
bitte unseren autorisierten Kundendienst.
Bedienfeld
@ ® n Auswahlknopf
160, 20 .
N ® . . 5 E Zeitregler
140. .40 .
o . . 100 ° E Thermostatregler
] 120° ) . “60 250N =4 )

n Kontrollleuchte
Thermostat/Vorheizen

Anzeige / Funktion

(¥)

S
)

HEISSLUFT

Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf verschiedenen Einschubebenen
(maximal drei) zur gleichen Zeit bendtigen.

OBER- & UNTERHITZE (Ober-/Unterhitze)
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

GRILL
Zum Girillen von Steaks, GrillspieBen und Bratwirsten,
zum Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot.

<
<4
<

&

(& K

GRILLEN MIT HEISSLUFT
Zum Garen groBer Fleischsticke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen).

UMLUFT
Zum Backen von Kuchen mit saftiger Fille auf einer
Ebene.

AUFTAUEN
Zum schnelleren Auftauen von Speisen.

LAMPEN

Um die Vollversion herunterzuladen www.ikea.com



FRANCAIS

Description du produit

Bandeau de commandes

n Bandeau de commandes
n Ventilateur de refroidissement (non visible)

B Gril

n Eclairage arriére du four

B Ventilateur de four

n Résistance inférieure (non visible)
Porte du four

Insertion de la grille métallique et des autres accessoires
Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
légérement inclinée vers le haut et en déposant la partie
surélevée arriére (pointant vers le haut) en premier. Glissez-la
ensuite horizontalement sur le support de grille aussi loin que
possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont
insérés horizontalement en les glissant le long des supports de
grille.

Si vous voulez acheter un accessoire, contactez le service apres-
vente agréé.

16

© O]
0, 2
140. <40
] . .
@ 120° 60
100 &0

n Bouton de sélection

E Bouton de I'heure

° B Bouton du thermostat

B Voyant thermostat/préchauffage

@ B

Affichage / Fonction

CHALEUR PULSEE

Pour cuire différents aliments demandant la méme
température de cuisson sur plusieurs grilles (maximum
de tfrois) en méme temps.

(¥)

CONVECTION NATURELLE (Chauffage Voite et sole)
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

5
)

GRIL
Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain.

GRIL AVEC VENTILATEUR
Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti de
boeuf, poulet).

<
<
<

CONVECTION FORCEE

—— Pour la cuisson de gateaux avec garniture liquide sur un
seul niveau.
DECONGELATION

Pour décongeler les aliments plus rapidement.

ECLAIRAGE

(& K

Pour télécharger la version compléte www.ikea.com



NEDERLANDS

Productbeschrijving

o o O -—H
I I I I —1——E

A—---.----'& ~" 16

L &5@

N
| |

n Bedieningspaneel

n Koelventilator (niet zichtbaar)

B Grillelement

n Ovenlampje achter

B Ovenventilator

n Onderste verwarmingselement (niet zichtbaar)
Ovendeur

Plaatsen van het rooster en andere accessoires

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door hem iets naar
boven te kantelen en de geheven achterzijde (naar boven
gericht) eerst neer te leggen. Schuif hem horizontaal over de
roostergeleiders, zo ver mogelijk.

De andere accessoires, zoals de bakplaat, worden horizontaal
over de geleiders geschoven.

Neem contact op met het erkende servicecentrum als u een
accessoire wilt kopen.

Bedieningspaneel
© 9] n Selectieknop
160, 20
® E Tijdknop
140. 40
g . ° E Thermostaatknop

O T - n Led thermostaat/voorverwarming

| |

Tonen / Functie

(¥)

5
)

HETELUCHT

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op verschillende steunhoogtes (maximaal
drie) die dezelfde bereidingstemperatuur hebben.

CONVENTIONEEL (verwarming boven en onder)
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

GRILL
Voor het grillen van karbonades, spiesen en worstjes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren.

C

vvv] GRILLEN MET VENTILATOR
Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten,
rosbief, hele kip).

CONVECTIEBAKKEN
—— Om taarten met vloeibare vulling te bereiden op een
enkel niveau.

ONTDOOIEN

Om voedsel sneller te ontdooien.

LAMPJES

Om de volledige versie te downloaden www.ikea.com



DANSK

Beskrivelse af produktet

A—---.----'& ~" 16

L &5@
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n Betjeningspanel

O O O - __n n Ventilator (ikke synlig)
I I I I —1——E

B Grillelement

n Bageste ovnlys
B Ventilator

n Nederste varmelegeme (ikke synligt)
Ovnder

Iseetning af rist og andet tilbehar
Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule pé skrd,

N
| |

s& bagsiden med den haevede del (vendt opad) anbringes ferst.
Skub den herefter vandret ind langs skinnen og helt i bund.

Det andet tilbeher, s& som bagepladen, szettes i vandret, ved at
skubbe dem i langs skinnerne.

Hvis man gnsker at kabe tilbeher, skal man kontakte det
autoriserede servicecenter.

Betjeningspanel
@ w o n Vaelgeknap
® . . 0 ETimerens knap
140. .40 Y
=] . . ) ° E Termostatknap
O " = L ) nKonTroIIampe for termostat/
| 0 | * | forvarme

Skaerm / Funktion

(¥)

5
)

VARMLUFT

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever den
samme tilberedningstemperatur, p& forskellige ribber
(maks. tre) samtidigt.

OVER-/UNDERVARME (Over- og undervarme)
Til tilberedning aof enhver ret p& en enkelt ribbe.

GRILL
Til grilning aof beffer, kebab og medisterpgilse, til
gratinering aof grentsager og ristning af bred.

<
<
<

& 68 [

C

GRILNING MED VARMLUFT
Til stegning af store kedstykker (keller, oksesteg, kylling).

VARMLUFTSBAGNING
Til bagning af kager med saftigt fyld p& en enkelt ribbe.

OPTONING
Til hurtigere optening af mad.

OVNLYS

For at downloade den fulde version www.ikea.com



NORSK n

Produktbeskrivelse

n Betjeningspanel
O O O - __n n Kjelevifte (ikke synlig)
T T 7 7 _q——n B Grillelement
n Lampen bak i ovnen
B B Ovnsvifte
n Varmeelement i bunnen (skjult)
Ovnsder

Innfering av risten og annet tilbehar
Sett risten inn pd det niv@et du ensker ved & vippe det lett

% S oppover og plasser den hevede bakre siden (som peker
%—---o----; N n

oppover) ned farst. La den deretter gli horisontalt langs ristens

spor sé langt som mulig.

% Annet tilbehar som bakebrett, innfgres horisontalt ved & la de
- NS /\ﬂ
| §

gli lang ristens spor.

/ A Hvis du ensker & kjgpe tilbehgr, kontakt det autoriserte
servicesenteret.

Betjeningspanel
o w @ . n Bryter for valg av funksjoner
@ - B o E Programmeringsbryter
@@ “ @ “ 0 ° fortilberedningstid
= 20 e = = o BTermostotbryter
* | ° | n Indikatorlampe for termostat (rad)

Vise / Funksjon

) VARMLUFT OVER/UNDERVARME
For tilberedning av ulike matvarer som krever samme —— For kaker med saftig fyll pé en enkel rille. Denne
steketemperatur pd flere nivd (maks. tre) samtidig. funksjonen kan ogsd brukes for tilberedning pé to

nivéer.
TRADISJONELL STEKING (Over- og undervarme)
For & tilberede en hvilken som helst matrett pd ett niva. TINING

For raskere tining av mat.
GRILL

For grilling av biff, kebab og pglser, tilberedning av LYsS

gratinerte grennsaker eller ristet brad.

R

GRILLING MED VIFTE
For grilling av store kjattstykker (l&rstek, roastbiff,

kylling).

<
<
<

For & laste ned den fullstendige versjonen www.ikea.com



SUOMI

Tuotteen kuvaus
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n Kayttopaneeli
n Jaahdytystuuletin (ei ndkyvissd)
B Grillivastus

Uunin takaseindn valo

B Uunin puhallin
n Alempi l[dmpd&vastus (ei ndkyvissd)
Uunin luukku

Ritilén ja muiden varusteiden laittaminen

Laita ritilé haluamallesi tasolle pitGen sitd hieman yléspdin
kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s osoittavan)
takasivun alas ensin. Liv'uta sitd sitten vaakasuorassa
hyllykkéohjainta pitkin niin pitkdlle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liv'uttamalla niitd hyllykkdohjaimia pitkin.

Jos haluat ostaa varusteen, ofa yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.

Kayttopaneeli
© 160, © 20
140. 40
] .
120 '60
. 00 &
| |

n Valintanuppi
E Ajastimen nuppi
° B Lampatilan valitsinnuppi

n Termostaatin/esikuumennuksen led

Ndytto / Toiminto

—

)

R

KIERTOILMA

Kypsentdd ruoat, joiden vaatima kypsennysldmpétila
on sama, kayttamalla eri tasoja (enintadn kolmea)
samanaikaisesti.

PERINTEINEN (yld- ja alaldmpd)
Kypsentdd kaikenlaisia ruokia yhdelld tasolla.

GRILLI
Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentad
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipdd.

C

GRILLAUS JA PUHALLIN
Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).

<
<
<

PERINTEINEN LEIVONTA
Paistaa mehukkaita tdytteitd sisaltavat leivonnaiset
yhdella tasolla.

&

SULATUS
Sulattaa ruoat nopeammin.

VALO

& K

Lataa koko versio www.ikea.com



SVENSKA

Produktbeskrivning

13

n Kontrollpanel

-——H1 B «yiisk (dold)
_LE

B Grillelement
n Bakre ugnslampa

B Ugnsflakt
n Nedre vérmeelement (dolt)

Ugnslucka

Sdtta in gallret och andra tillbehor
Satt in gallret pd& 6nskad fals genom att hélla det en aning
vinklat uppdt och ldgga ned den upphdjda sidan (pekande

S

Ny

uppat) forst. Lat det sedan glida végratt Iéngs sidostegarna sé
l&ngt in som majligt.

De andra tilloehoren, sGsom bakpldten, sdtts in vagratt genom
att l&ta dem glida léngs sidostegarna.

|

N Om du vill képa ett tilloehdr, kontakta den Auktoriserade

serviceverkstaden.

Kontrollpanel

@ w o n Vdljarratt

) . . 50 E Tidsratt

140. .40 Y
] . . )i ° E Termostatratt
O L= ) n Lampa termostat/férvarmning
00 ° 80

| | |

Visa / Funktion

3

R

VARMLUFT

For tillagning av olika livsmedel som krdver samma
tillagningstemperatur pd flera falsar (hégst tre) pa
samma gdang.

OVER/UNDERVARME (Over- och undervérme)
For tillagning av alla slags rétter p& en enda fals.

GRILL
For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
grénsaker eller rosta brod.

C

GRILLNING MED FLAKT
For att steka storre kéttbitar (lammstek, rostbiff,

<
<
<

kyckling).

OVER/UNDERV.& FLAKT

—— For att gradda tartor med flytande fyllning pd en enda
fals.
UPPTINING

For att tina frysta matvaror snabbare.

BELYSNING

(& K

For att ladda ner hela versionen www.ikea.com



CESKY

Popis spotiebice
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Ovladaci panel

14

n Ovlddaci panel

: __n n Chladici ventilator (neni vidét)

B Topné téleso grilu
Zadni osvétleni
B Ventildtor trouby
n Dolni topné téleso (neni vidét)
Dvitka trouby

Vlozeni rostu a dalSiho pfislusenstvi

Vlozte rost do pozadované Urovné. Pritom jej drzte tak, aby
byl mirné naklonén smérem nahoru, pticemz nejprve polozte
zvysenou zadni stranu (sméfujici nahoru). Ndsledné jej posunite
horizontdlné podél vodici mfizky co nejddle.

Dalsi prislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se vkladda
horizontdlné zasunutim do vodicich mrizek.

V ptipadé problémd se obratte na autorizované servisni
stredisko.

O]
Q) 160, 20
(%)
140. .40
8 .
&) 2 0
00 &

H oviadaz vybéru
E Knoflik ¢asovace
° E Voli¢ termostatu

n LED kontrolka termostatu/
predehfevu

Zobrazit / Funkce

HORKY VZDUCH

Pro pripravu rdznych druht jidel, které vyzaduiji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich soucasné (maximdlné
trech).

(¥)

TRADIENI (horni a spodni ohfev)
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

5
)

GRIL
Ke grilovani steakd, kebabd a uzenin, k zapékdani nebo
gratinovdni zeleniny nebo k opékdni topinek.

C

GRILOVANI S VENTILATOREM
K peceni velkych kusd masa (kyt, rostbifd, kufat).

<
<
<

TRADICNi PECENI
Pro peceni koldcd s ndplni Fidsi konzistence na jedné
Urovni drazek.

&

ROZMRAZOVANi
Pro rychlej$i rozmrazeni jidla.

OSVETLENi

& K

Chcete-li stdhnout plnou verzi www.ikea.com



ESPANOL

Descripcion del producto

——a
— 0

\ca

|

A

Panel de mandos

n Panel de Control

n Ventilador de enfriamiento (oculto)
B Resistencia grill

n Ldmpara trasera del horno

B Ventilador del horno

n Resistencia inferior (no visible)
Puerta del horno

Introduccion de la rejilla y otros accesorios

Intfroduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero
la parte trasera elevada (orientada hacia arriba). Luego,
deslicela horizontalmente por la guia hasta el tope.

Los demds accesorios, como la bandeja pastelera, se
infroducen horizontalmente deslizandolos por las guias.

Si desea comprar un accesorio, llame al Centro de servicio

autorizado.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Selector
E Mando de hora
o E Mando del termostato

n LED del termostato/
precalentamiento

Monitor / Funcidn

(¥)

5
)

AIRE FORZADO

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién en
diferentes estantes (mdximo tres) al mismo tiempo.

CONVENCIONAL (resistencia superior e inferior)
Para cocinar cualquier tipo de alimento en un nivel.

GRILL
Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas, cocinar
verduras al gratin o tostar pan.

C

GRATINADO CON VENTILADOR

15

Para asar grandes piezas de carne (pierna de cordero,

rosbif, pollo).

HORNO DE CONVECCION
Para hornear tartas con relleno liquido en un solo
estante.

DESCONGELAR
6 Para descongelar alimentos mds rdpidamente.

LUz

Para descargar la versién completa www.ikea.com



ITALIANO

Descrizione del prodotto

Pannello comandi

16

n Pannello comandi
n Ventola di raffreddamento (non visibile)

3 el

n Lampada posteriore

B Ventola forno

n Resistenza inferiore (non visibile)
Porta forno

Inserire la griglia e altri accessori

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso I'alto,
appoggiando dapprima il lato posteriore rialzato - orientato
verso l'alto - sul livello desiderato. Quindli, farla scivolare
orizzontalmente sulla griglia laterale fino a fine corsa. Gli

altri accessori, come la feglia, si inseriscono orizzontalmente
facendoli scivolare sulle guide laterali.

Per acquistare un accessorio, chiamare il Centro Assistenza
autorizzato.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Manopola di selezione

E Manopola del timer

o B Manopola del termostato

n Spia termostato/preriscaldamento

Display / Funzione

(¥)

5
)

TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti, anche diversi, che richiedono
medesima temperatura di cottura.

STATICO (resistenza superiore e inferiore)
Per cuocere qualsiasi fipo di pietanza su un solo
ripiano.

GRILL
Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane.

C

vvv] GRILL CON VENTOLA
Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef,
polli).

= VENTILATO

—— Per la cottura di dolci con ripieno liquido su un unico
ripiano.

SCONGELAMENTO
6 Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.

LAMPADA

Per scaricare la versione completa www.ikea.com



MAGYAR

Termék leirasa
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n KezelSpanel
A Hatsventillator (nem lathato)

B Crillezé elem

n Hatsé ldmpa

B Sutéventilator

B Ais6 fitéelem (nem lathatd)
Sitéajto

A siitérdcs és egyéb tartozékok behelyezése

Helyezze a sUtérdcsot a megfeleld szinthez, enyhén dontse
felfelé, és el6szor a (felfelé nézd) kiugréd hatsé oldalt illessze
a helyére. Ezutdn csusztassa be vizszintesen teljesen a
vezetbsinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sitStepsit) vizszintesen kell
behelyezni, a vezetbsinen becsusztatva.

Ha valamilyen tartozékot szeretne vasdrolni, hivja a hivatalos
szervizkdzpontot.

P2
Kezelopanel
® n Vdlasztégomb
Q) 160, 20
@ E |d&zit6 gomb
140. 40
g . ° E Hémérséklet-szabdlyozé gomb
O T n Hémérséklet-szabdlyozd/
| ” | ” el8melegités jelzé&fénye

Kije

&

R

1z6 / Funkcidé

HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényls, de
kilonbozd ételek tobb (legfeljebb hdrom) szinten
torténd egyideji sitése.

ALSO ES FELSO SUTES (Felss és alsé fijtés)

Tetsz6leges étel egyetlen szinten t6rténd siitése.

GRILLFUTOTEST
Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott zoldségek
sUtése és kenyérpiritds.

C

vvv) GRILLEZES VENTILATORRAL
Nagy egybesult husok sitése (bdranycomb, marhahus,
csirke).

LEGKEVERESES SUTES
—— Folyékony toltelékkel készilt sitemények egyetlen
szinten torténd sitése.

KIOLVASZTAS

Elelmiszerek gyorsabb kiolvasztasa.

VILAGITAS

A teljes verzié letoltése: www.ikea.com



POLSKI

Opis urzgdzenia
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Panel sterowania

18

n Panel sterowania

n Wentylator chtodzqgcy (niewidoczny)
B Grzatka grilla

n Tylna zaréwka piekarnika

B Wentylator piekarnika

n Dolna grzatka (niewidoczna)
Drzwiczki piekarnika

Wprowadzanie rusztu i innych akcesoriow

Umiescié ruszt na zgdanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajgc go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajqc strone tylng z zawinietym brzegiem (skierowang
ku gérze). Nastepnie wsung¢ ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy,
tak daleko jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, sq wsuwane
poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

Aby zakupi¢ dane akcesorium, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

O]
Q) 160, 20
(%)
140. 40
8 .
&) 120 60
00 &

n Pokretto wyboru
E Pokretto ustawiania czasu
° E Pokretto termostatu

n Dioda termostatu/nagrzewania

Pokaz / Funkcja

TERMOOBIEG
Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie trzech).

(¥)

B
)

KONWENCJONALNE

(Nagrzewanie od géry i od dotu)

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

vvv] GRILLOWANIE Z WENTYLATOREM
Do pieczenia duzych kawatkéw migsa (udziec, rostbef,
kurczak).

PIECZENIE KONWEKCYJNE
—— Do pieczenia ciast z owocowym nadzieniem na jednej

potce.

ROZMRAZANIE
OSWIETLENIE

Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

Aby pobra¢ petng wersje www.ikea.com



LATVIESU

Izstradajuma apraksts
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Vadibas panelis

19

n Vadibas panelis

n Dzesgjosais ventilators (nav redzams)
B Grila sildelements

n Krasns apgaismojuma spuldze

B Krasns ventilators

n Apaksgjais sildelements (slépts)
Cepeskrasns durtinas

Stieplu plaukta un citu piederumu ievietosana

levietojiet stieplu plauktu vélamaja liment, turot to paceltu uz
augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu uz augsu).
Péc tam stumiet to horizontali pa plauktu stipringjumiem cik vien
dzili iesp&jams.

Citi piederumi, pieméram, cepesSpanna tiek ievietoti horizontali,
bidot tos pa plauktu stiprindjumiem.

Ja vélaties iegadaties kadu piederumu, sazinieties ar pilnvarotu
apkalposanas centru.

O]
Q) 160, 20
(%)
140. 40
8 .
&) 120 60
00 &

n Atlases sledzis

E Laika slédzis

° E Termostata slédzis

n Termostata/priekssildisanas LED

Displejs / Funkcija

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA
Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem (ne
vairdk ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus.

(¥)

B
)

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

(Augséjais un apakséjais sildelements)

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILESANA
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

C

GRILESANA AR VENTILATORU
Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).

<
<
<

CEPSANA AR KONVEKCIJU
Lai viena plaukta ceptu kikas ar suligiem pildijumiem.

ATKAUSET
Lai vel atrak atkausétu partiku.

APGAISMOJUMS

& 68 [

Lai lejupieladétu pilnu versiju www.ikea.com



LIETUVIY

Gaminio aprasymas
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Valdymo skydelis

20

n Valdymo skydelis

n Ausinimo ventiliatorius (nesimato)

B Grilio elementas

n Galiné orkaités lempa

B Orkaités ventiliatorius

n Apatinis kaitinamasis elementas (nesimato)
Orkaités durelés

Groteliy ir kity priedy jstatymas

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite groteles
reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltq galine
groteliy dalj (nukreiptq j virSy). Tuomet horizontaliai jstumkite j
skersines groteles kaip galima toliau.

Kiti priedai, pavyzdziui, kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir
grotelés — jstumiant j skersines groteles iki galo.

Jei norite nusipirkti priedq, paskambinkite j jgaliotq techninés
prieziuros centrg.

O]
Q) 160, 20
(%)
140. 40
8 .
&) 120 60
00 &

n Pasirinkimo rankenélé

E Laikmadio rankenélé

o E Termostato rankenélé

n Termostato / jkaitinimo LED

Ekranas / Funkcija

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatira, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu.

(¥)

TRADICINIS GAMINIMAS

(Kaitinimas i$ virSaus ir apacios)

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir

desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duong.

5
)

C

<
<
<

KEPIMAS ANT GROTELIY NAUDOJANT
VENTILIATORIY

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas.

KONVEKCINIS KEPIMAS

Pyragy su jdaru kepimas ant vienos lentynélés.

ATITIRPINIMAS
Naudojama norint greidiau afitirpinti maistq.

LEMPUTE

& 8 K

Norédami atsisiysti visq versijg www.ikea.com



PORTUGUES

Descri¢ao do produto

Painel de controlo

2]

n Painel de controlo

n Ventoinha de arrefecimento (ndo visivel)
B Resisténcia do grill

n Ldmpada posterior do forno

B Ventoinha do forno

n Resisténcia inferior (ndo visivel)

Porta do forno

Como introduzir a grelha metdlica e outros acessérios
Insira a grelha metdlica no nivel pretendido, segurando-a e
inclinando-a ligeiramente para cima; em seguida, pouse a
parte traseira levantada (apontando para cima) primeiro. Em
seguida, faga-a deslizar na horizontal pelas guias de nivel
tanto quanto possivel.

Os outros acessoérios, como o tabuleiro para assar, devem ser
intfroduzidos horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

Se desejar adquirir um acessério, entre em contacto com o
centro de assisténcia técnica autorizado.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Botdo seletor
E Botdo do temporizador
° E Manipulo do terméstato

n LED do terméstato /
preaquecimento

Exibicao / Fungao

(¥)

5
)

AR FORCADO

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam a
mesma temperatura de cozedura, em diferentes niveis
(trés, no maximo) e em simulténeo.

CONVENCIONAL (Aquecimento superior e inferior)
Para cozinhar qualquer tipo de alimento utilizando
apenas um nivel.

GRILL
Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pdo.

GRELHAR TILIZANDO O VENTILADOR
Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife,
frango).

<
<
<

COZEDURA CONVECGAO
Para fazer bolos com recheio himido numa sé grelha.

DESCONGELAR
Para descongelar alimentos mais rapidamente.

LUz

& 68 [

Para baixar a versdo completa www.ikea.com



ROMANA

Descrierea produsului

Panoul de comanda

22

n Panoul de comanda
n Ventilatorul pentru rdcire (nu este vizibil)

B Elementul grill
n Becul din spate al cuptorului

B Ventilatorul cuptorului
n Rezistenta inferioard (nu este vizibild)
Usa cuptorului

Introducerea gratarului metalic si a altor accesorii
Intfroduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentindndu-I usor
orientat in sus, orientdnd in jos mai intGi partea din spate care
este ridicatd (orientatd in sus). Apoi, culisati-I pe orizontala
de-a lungul ghidajului, cdt mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt introduse
orizontal prin culisarea acestora de-a lungul ghidajelor pentru
gratar.

Dacd doriti sd achizitionati un accesoriu, apelati la Centrul de
service autorizat.

O]
Q) 160, 20
(%)
140. .40
8 .
&) 2 0
00 &

n Buton de selectare
E Buton pentru setarea duratei
° E Butonul termostatului

n LED-ul termostatului/functiei de
preincalzire

Afisa / Functie

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperaturd de preparare, pe mai multe
niveluri (maximum trei) in acelasi timp.

@ CONVENTIONAL

(¥)

(Caldura in partea superioara si in partea inferioard)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

@ GRILL
Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati, pentru a
gratina legume sau pentru a prdji pdinea.

vvv] FRIGERE PE GRILL CU VENTILATOR
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif, carne
de pui).

COACERE CONVECTIE
—— Pentru coacerea prdjiturilor cu umpluturi zemoase, pe
un singur nivel.

DECONGELARE

Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

DECONGELARE

Pentru a descdrca versiunea completd www.ikea.com



SLOVENSKY

Popis vyrobku

L &5@

Ovladaci panel

23

n Ovlddaci panel

: __n n Chladiaci ventildtor (nevidno ho)
— B El Grilovaci élanok

Zadné osvetlenie v rire
B Ventildtor riry
n Spodny ohrevny ¢ldnok (nevidno ho)
Dvierka riryr

Vlozenie rostu a iného prislusenstva

Vlozte rost na pozadovanu Groven tak, Ze ho drzite mierne
nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutl zadnd stranu
(smerujicu nahor). Potom ho vodorovne zasunite po vodiacich
listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkdvanie a plech
na pecenie, sa vsiva vodorovne, zasunutim po vodiacich listach.

N Ak si chcete kupit nejaké prislusenstvo, zavolajte autorizované

servisné stredisko.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Voliaci gombik
E Gombik na nastavenie ¢asu
o E Gombik termostatu

n LED kontrolka termostatu/
predohrevu

Zobrazit’ / Funkcia

(¥)

5
)

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaky teplotu, na niekol'kych Grovniach
(maximdlne troch) zéroven.

KONVENCNE (Horny a spodny ohrev)
Na pripravu l'ubovol'ného jedla iba na Grovni jedného
rostu.

GRIL
Na grilovanie reznov, kebabov a klobds, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

C

vv¥] GRILOVANIE S VENTILATOROM
Na pecenie velkych kusov mdsa (stehnd, roast beef,
kuréa).

KONVEKCNE PECENIE
—— Na pecenie zdkuskov so sfavnatou plnkou na jednej
Urovni.

ROZMRAZOVANIE
6 Na rychlejSie rozmrazovanie potravin.

OSVETLENIE

Ak chcete prevziat' plni verziu www.ikea.com



BbJITAPCKU

OnucaHue Ha npoaykTa
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KomaHgHo Ta6r10

24

n KomaHaHo tabno

n BeHtunarop 3a oxnaxaaxe (He ce Buxaa)
B EnemeHT Ha rpuna

n 3aAHO KpyLWKa HO doypHATA

B BeHtnarop Ha dpypHata

n JloneH HarpeBaTteneH enemeHT (He ce BUXAQ)

Bpatuuka Ha doypHaTta

MocraesiHe Ha peleTbYHUS paddT U Ha OCTaHANUTe
NPUHAANEXKHOCTU

MocraseTe pewerbyHUs PAdoT HO HEOBXOAMMOTO HUBO,

KATO ro XBAHETE Mof fIeK HAKITOH HArope W MbPBO nognpere
MOBAMIHATUS 304eH Kpaw (HacoueH Harope). Cneg ToBA ro
MAb3HETE XOPU3OHTANHO MO HOCAYA Bb3MOXKHO HOM-HABBLTPE.
Hpyrute NpUHOANEXHOCTH, HONPUMEP TOBATA 30 NeYeHe, ce
MOCTABSIT XOPU3OHTANHO Ype3 MiTb3raHe No HocauuTe.

AKo xenaete aa 30KynuTe NPUHAANEXHOCTH, Ce CBbPXETE C
OTOPU3UPOHMS CEPBU3EH LIEHTBP.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Krnitou 3a usbupaHe
E ByToH 3a vaca
° E Kntou Ha Tepmoctata

n Tepmoctar cbe ceeToamon/
NpPefBApPUTENHO 3ArpsBAHE

Mokas / ®yHkums

(¥)

5
)

®OPCUPAH Bb3AYX

30 eaHOBPEMEHHO rOTBEHE HA HSIKOJKO SCTUs (HOMN-
MHOTO TPW) NPY e[HA 1 CbLUA TEMMNEPATYPA HA
PA3NUYHM HMBA.

KOHBEHUMOHAJTHO rOTBEHE
(HarpsisaHe otrope u otaony)
30 roTBEHE HA BCAKAKBU SICTUSt COMO HA €4HO HUBO.

rPyn

3a neyeHe HA rpus HA MbPXKONK, kKeban, HageHUUy,
NPWroTBSIHE HA 3EMEHYYLIM HO CKAPAd U NPenuyYaHe Ha
xns6.

MEYEHE HA rPUIN C BEHTUINATOP
30 neyeHe HO efpu NApPYETa MeCo (AXKOMNAH, FOBEXAO
neyeHo, nune).

<
<
<

NEYEHE C KOHBEKLILAA

—— 30 M3NMYaHe HO KEMKOBE CbC COYHA MITbHKA HO eanH
padpr.
PA3MPA3SBAHE

3a no-6bp30 PA3MPA3SIBAHE HO XPAHA.

OCBETJIEHME

(& K

3a pa usternure nbnHaTta Bepcus www.ikea.com



HRVATSKI

Opis proizvoda

Upravljacka ploca

25

n Upravljacka ploca

n Ventil za hladenje (koji se ne vidi)
B Grijac rostilja

n Straznja zaruljica peénice

B Ventilator peénice

n Doniji grijac (nije vidjliv)

Vrata peénice

Umetanje Zicane resetke i ostalog pribora

Resetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite malo
nagnutu prema gore i fako da najprije postavite podignuti
straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je vodoravno klizno
pomaknite uzduz vodilice resetke koliko je mogude.

Ostalu dodatnu opremu, kao sto je plitica za pecenje,
vodoravno umetnite na zi¢anu resetku.

Ako zelite kupiti neki dodatni pribor, pozovite ovlasteni servis.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Gumb za odabir
E Gumb mjeraca vremena
o E Gumb termostata

n Led svjetlo termostata/
zagrijavanje

Prikaz / Funkcija

(¥)

5
)

TERMOVENTILACIJA
Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri).

KONVENCIONALNO (gornje i donje zagrijavanje)
Za pecenije bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

ROSTILJ
Za rodtiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.

C

ROSTILJANJE S VENTILATOROM
Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pili¢a).

<
<
<

KONVEKCIJSKO PECENJE
Pecenje kolada sa socnim punjenjem na jednoj razini.

ODMRZAVANJE
Brze odledivanje namirnica.

SVJETLO

& 68 [

Da biste preuzeli punu verziju www.ikea.com



EAAHNIKA

Meprypagn mpoidvrog
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Mivakag eAéyyou

26

n MNivakag eAéyyxou

: __n n Avepotipag PoEng (Sev paiverar)

Bl :xaca
MNicw Aapmtipag polpvou

B Aveplotipag polpvou
n Kéww avtiotaon (Sev eivat opatr)

MNépta poupvou

TomoBétnon G oxapag kat AAAwv eEaptnpatwv
TomoBetote ) oXdpa oTo AMATOUPEVO EMMESO KPATWVTAG TV
pe kKAion eENappwg TPOG Ta eMAVW KAl AKOUPTIAOTE MPWTA KATW
v avupwpévn mow mieupd (mou givat yuplopévn mpog ta
emdvw). Lt ouvéyela oupete oplldviia Katd pPrRKkog tou odnyou
oxapag péxpl Eppa.

Ta dA\a a&eocoudp, émwg 1o Tai {axapomAacTIKAG,
TomoBetolvtal opldviia cUpPovTag Ta KATd PrKOG TwV 0SNYwv
W POAPLWV.

Eav Bélete va ayopdoete kdmolo a&ecoudp, KaAéoTe T0
eEouctlodotnpévo kévipo eEumPENONG.

16

0 © 2
8 . .
(& 120° @ 60
100 | 80

n Koupr( emhoyrig

E Koupmi xpévou

° E Awakéming Bgppootain

n Led Beppootdn/mpobéppavong

= =

Amnreikévion / Asttoupyia

ESANATK. AEPAX

Ma 1o payeipepa SIAPOPETIKWV PAYNTWY TIOU ATTALTOUV
v (dla Beppokpacia payelpépatog oe SIAPopPeTKA
pagua (fwg tpia) tautdypova.

(¥)

ZYMBATIKO (Mavw kat katww Béppavon)
lNa 1o Yoo omoloudnmote eidoug payntou ot éva
pévo pdoL.

FKPIA

MNa va Yrioete oto ykp\ priplldAeg, couPAakia,
Aoukdvika, Aayavikd oykpatéy, Kabwg Kal yla va
ppuyavioete Ywpl.

S
)

F'KPIA ME ANEMIZTHPA
Ma va Yroete peydha koppaua kpéartog (prmouta, poot
pi{ep, KOoTéTIOUAO).

<
<4
<

ZYMB. WHIIMO
Ma 1o Yrowo kék pe uypn yéplon 1 og pia pévo oxdpa.

AMNOWY=H
Ma anéPuén payntou mo ypryopa.

(©]9) 2

& 6

MNa va katefdoete v mAfpn ékdoon www.ikea.com



SRPSKI

Opis proizvoda

Kontrolna tabla

27

n Kontrolna tabla

n Ventilator za hladenje (nije vidljiv)
B Element za gril

n Sijalica u zadnjem delu rerne

B Ventilator rerne

n Doniji grejni element (skriven)
Vrata rerne

Postavljanje resetki i drugih dodataka

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako Sto Cete je lagano iskositi
nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu (usmerenu
nagore). Potom je lagano postavite da klizi horizontalno po
preckama za resSetke dokle god je mogude.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se
horizontalno tako da skliznu niz vodice.

Ako zelite da kupite pribor, pozovite servisnu sluzbu.

)
@ © 160, 20
3 ()
140. 40
B .
@ 120° 60
100 80

n Dugme za biranje

E Dugme za vreme

° E Dugme termostata

n LED termostat/predzagrevanje

Prikaz / Funkcija

(¥)

5
)

KRUZENJE VAZDUHA
Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri).

CONVENTIONAL (Gornji i donji grejag)

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj resetki.

ROSTILJ
Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica,
gratiniranog povrca ili tostiranje hleba na rostilju.

C

PECENJE SA VENTILATOROM
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina).

KONVEKCIONO PECENJE
Koristi se za pecenje kolaca/peciva sa te¢nim filom na
jednom nivou.

<
<
<

&)

ODMRZAVANJE
Koristi se za brze odmrzavanje.

OSVETLJENJE

(& K

Da biste preuzeli punu verziju vvv.ikea.com



SLOVENSCIN 28

Opis izdelka

n Nadzorna plosca

O O O - __n n Ventilator za ohlajanje (ni viden)
T i i i _q——n B Grelnik Zzara

Lu¢

B B Ventilator
n Spodnji grelnik (skrit)
Vrata pedice

Vstavljanje resetke in drugega pribora v pecico
Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite nagnjeno
nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila najprej naslonite

n dvignjeno zadnjo stran. Nato jo vodoravno potisnite po vodilih,

% kakor dalec je mogoce.
/—n Drug pribor, kot je npr. pekaé, vstavite tako, da ga potisnete
< ~ \ vodoravno po vodilih.

| § . . o . <
/ N Za nakup pribora se obrnite na pooblaséeno servisno sluzbo.

Upravljalna plosca

@ o n Izbirni gumb
160, 20
. . 0 E Gumb za nastavitev ¢asa
140. .40 Y
=] . . ) ° E Gumb termostata
) 120° 60 250N —m
00 &
| I

n LED-dioda za temperaturo/

predgretje

Zaslon / Funkcija

) TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA vvv) ZARZ VENTILATORJEM
Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki femperaturi in na Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in
vec visinah hkrati (najmanj na treh). piscanci).
KONVEKCIJSKO PECENJE

@ OBICAJNA PRIPRAVA HRANE
(zgornje in spodnje gretje)
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

Za peko peciva s socnimi nadevi na eni visini.

ODMRZOVANJE

@ ZAR Za hitrej$e odmrzovanje hrane.
Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na Zaru, za
gratiniranje zelenjave in popekanje kruha.

«

LUC

& 68 [

Ce zelite prenesti celotno razli¢ico www.ikea.com
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Kontrol paneli

29

n Kontrol paneli

: n n Sogutma fani (gérinmez)

B Izgara rezistansi
Firinin arka lambasi

B Firin fani

n Alt rezistans (gizli)
Firin kapagi

Rafin ve diger aksesuarlarin takilmasi

Rafi, hafif yukari egimli tutarak ve yikseltilmis olan arka tarafini
(yukari bakan) dnce yerlestirerek istediginiz seviyeye takin.
Sonra, raf kilavuzu boyunca mimkiin oldugunca yatay olarak
kaydirin.

Firin tepsisi gibi diger aksesuarlar, raf kilavuzlarinin izerinde
kaydirilarak yatay olarak takilir.

Bir aksesuar almak istiyorsaniz, Yetkili Servisi arayiniz.

) - "
140. .40
] . .
(i 120° *60 250N

n Secim digmesi

& E Saat digmesi

E Termostat digmesi

n Termostat / 6n isitma led’i

Goruintule / Islev
FANLI HAVA DOLASIMI
Birden fazla rafta (en fazla i¢) ayni pisirme sicakhig
gerektiren farkli yiyecekleri ayni anda pisirmek icin
kullanlir.

ALT VE USTTEN ISITMA (Alt ve Ustten Isitma)
Yalnizca bir rafta her tirli yemegi pisirmek igin kullanilir.

IZGARA
Biftek, kebap ve sosis 1izgara yapmak, sebze ograten
pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullanilir.

C

FANLI IZGARA
Buyuk et pargalarini kizartmak icin kullanilir (butlar,
rozbif, tavuk).

KONVEKSIYONLU
Sivi dolgulu kekleri tek bir rafta pisirmek icin kullanilir.

<
<
<

BUZ COZME
Yemeklerin buzunu daha hizl bir sekilde ¢dzdUrmek igin
kullanilir.

ISIK

SAE|

Tam sGrimUnd indirmek icin www.ikea.com
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OnucaHue uspgenus

n Marenb ynpasnexus
n OxnaxkaqoLWMI BEHTUAATOP (HE MOKA3aH)

B HarpeBatenbHbIv snemeHT rpuns

n 30[Hs5 NAMMNOYKA OCBELLEHMS NeYn

B BeHTunstop myxosku

n Hu>XHUI HOrpeBaTenbHbIN 3NemeHT (He BULEH)
[eepua nyxosku

BcraBbTe pelleTky Ha HY>XXHbIN YPOBEHb, CNerka NPUMNOAHSB ee
nepeaHui Kpam 1 onupas 30AHUIA KPAK HO HOMPABMSOWME.
3aTem cABUHLTE €€ TOPU3OHTASTBHO MO HAMPABIIAOLLUM KK
MOXHO Jarblue.

Hpyrve NnpuHOANEXHOCTH, TAKUE KOK NMPOTUBEHb, BCTABSIOTCS
1 30[iBUTCIOTCS B TOPU3OHTOSTBHOM MOMNOXEHUM MO

HANPABNSIOWMM.
/ Ecnu BbI XOTUTE NpHOBPECTH KaKYO-NMGO NPUHOANEXHOCT,
( ] NO3BOHMTE B OBTOPWM3OBAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

MNMaxenb ynpaBneHus

n Pyuka BbiGopa
E Pyuka HacTporiku BpemeHu

Q) 160, © 2
. .
140. .40
8 . .
&) 2 0
00 &

B B O

° B Pyuka Tepmocrara
n Muaukarop tepmoctara / nporpes

Oucnnen / Pe>xkum

) KOHBEKLINSA vvv] MNPUTOTOBJIEHME HA T'PUJE C UCMOJIb3OBAHUEM
Pe>xxum ans npurotoeneHus 6o, Tpebytolmx BEHTUNATOPA
OJMHOKOBOW TEMMNEePATYPbI, CPA3Y HO HECKOSbKUX Pexknm ans apku KPyrHbIX KyckoB msica (pocTtoundd,
ypoBHsix (He 6onee Tpex). 6apaHbU HOXKM, LbINAATA).

@ OBbIYHbIA (BEPXHU U HU)KHWUIA HATPEB) noaPyMAaHUBAHUE
Pexxum Ansa NPUroToBrieHns nobbIx 61'IIOJ1 TONbKO HA Pe>xum Ansa BbINEKAHUA NMUPOros C COYHOM HOUYMHKOM HA
OJIHOM YPOBHe. OfIHOM YPOBHEe.

&)

@ rPUINb PA3SMOPO3KA
Pexxum ans npurotoBneHus Ha rpune Gudolutekcos, Pexxum ans yckopeHHOro pasmopa>KMBAHUS MPOJYKTOB.
WALWSIbIKA, KONBACOK, OBOLHBIX 3AMEKAHOK U XNeBHbIX

TOCTOB. CBET

(& K

CkauaTtb nosiHyto Bepcuio www.ikea.com
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n Juhtpaneel
n Jahutusventilaator (ei ole ndhtaval)

B Grillielement

n Ahjulamp

B Ahjuventilaator

n Alumine kitteelement (varjatud)
Ahjuuks

Resti ja muude tarvikute paigaldamine

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja foetades tostetud tagakilje (suunaga
Ules) esimesena siinidele. Seejdrel nihutage see horisontaalselt
riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt kipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga rohtsalt
sisse lUkata, nihutades neid piki siine.

Kui soovite tarvikuid osta, helistage volitatud teeninduskeskusse.

140. .40
120° *60 250N

n Valikunupp

B2 Ajc nupp

B Termostaadinupp

n Termostaadi/eelkuumutuse LED

Kuva / Funktsioon

OHU SUNDRINGLUS
(¥)

For cooking different foods that require the same

cooking temperature on several shelves (maximum

three) at the same time.

5
)

ahjutasandil.

GRILL

TAVAPARANE (KUUMUTUS ULEVALT JA ALT)
Mis tahes tiipi roogade kipsetamine ainult Ghel

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade

gratineerimine voi leiva roéstimine.

C

vvv] GRILLIMINE VENTILAATORIGA
Suurte lihatikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks.

KONVEKTSIOONKUPSETUS

—— Mahlaka tdidisega kookide kipsetamiseks Ghel
ahjutasandil.

DEFROST (ULESSULATAMINE)
Toidu kiire sulatamine.

VALGUS

(& K

Taisversiooni www.ikea.com allalaadimiseks
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MATALSKARE 403 687 65 1 Al 29
003 687 67
MATTRADITION | 804117 24 1 VAl 27
304 117 26
GB o . . . Usable volume (litres) Measured with any side .
Manufacturer Model Built-in Oven Number of cavity Heat source : electrical grids and cafalytic panels removed Mass of the appliance (Kg)
DE . Anzahl der Warmequelle: Nutzvolumen (Liter). Gemessen ohne Seitengitter "
Hersteller Modell Ofen zum Einbauen Backofeninnenrdume elekirische und katalytische Seitenwdnde Masse des Gerds (ko)
. Volume utilisable (litres) mesuré avec foutes les
R Modéle Four encastrée Nombre de cavité S,ourc.e de chaleur: grilles latérales et les panneaux catalytiques Masse de 'appareil (kg)
Fabricant électrique retirés
NL ’ . . ) Bruikbaar volume (liter) Gemeten met eventuele .
Fabrikant Model Ingebouwde Oven | Nummer van binnenrvimte | Warmtebron: elektrisch Ziroosters en katolytische panelen verwijderd Gewicht van het apparaat (kg)
DK . . Brugbar volumen (liter). Mdlt med eventuelle
Producent Model Indbygget Ovn Antal ovnrum Varmekilde: elekirisk glideskinner og ketalyfiske paneler fiemet Apparatets vaegt (kg)
NO qn . Brukbart volum (liter) Mdlt med eventuelle
Produsent Modell Innebygd Ovn Antall hull Varmekilde: elektrisk siderister og katalytiske paneler fiernet Apparatets masse (Kg)
FI ' SisGanrakennettu . . o | Ldmmonldhde: Kaytettdvissa oleva tilavuus (litraa) Mitattu siten, . .
Valmistaja Mall vuni Uunikammioiden madrd sdhkdinen eftd sivuritildt ja katalyyttilevyt on poistettu Laitteen paino {kg)
SE " . . Anvandbar volym (liter). M&tning har utforts utan ,
Tillverkare Modell Inbyggd ugn Antal utrymmen Virmekilla: elektrisk tilloehdr och katalytiska paneler. Produktens vikt (kg)
Ccz . _ . ~ .o | Vyuzitelny objem (v litrech) pocitany bez bocnich Ly
Virobce Model Vestavnd trouba Vnitfni prostor trouby Zdroj tepla- elektricky méizek a katalytickych panels Hmotnost spotebice (kg)
ES Modelo Horno empotrado Nomero de la parte Fugntg de calor: Volumen dtil (Iitros)'l'\/\edido con la rejillas laterales Masa del electrodoméstico (Kg)
Fabricante interior del horno eléctrica y los paneles cataliticos desmontados.
T Fonte di calore: Volume utilizzabile(litri) Misurato dopo aver
Produttore Modello Forno da incasso Numero cavita elettrica ’ 221%?1?2? eventuali griglie laterali e pannelli Massa dell'apparecchio (Kg)
HU Haszndlhaté mennyiség (liter) (amelynek
Gvérto Modell Beépithetd sitd Készilékiregek szama Héforrés: elektromos | mérésekor az oldalsé rdcsok és katalitikus panelek | A készilék tomege (kg)
Y el voltak tavolitva)
PR Pojemnos¢ uzyteczna (litry) Pomiar po
IF;:-o ducent Model Piekarnik elektryczny | Liczba komér ér:lgfocczliga. zdemontowaniu siatek bocznych i paneli Waga urzqdzenia (kg)
i katalitycznych
v . P “ - Siltuma avots: lzmantojamais tilpums (litri) noteikts ar iznemtiem -
RaZotdjs Modelis lebivéta krisns CepeBkrdisns numurs elektrisks visiem sanu rezgiem un katalitiskajiem paneliem lerices masa (kg)
LT . s & ., Naudojama talpa (litrais) Matuojama be $oniniy L .
Gamintojas Modelis Angy kiekis Silumos Saltinis: elektra grofeliy i kataliziniy plokidiy Prietaiso dydis (kg)
PT ! , . + s | Volume utilizavel (litros) Medido sem grelhas
Fabricante Modelo Forno embutido Numero de cavidades Fonte de calor: elétrica laferais & sem paingis catalificos Massa do aparelho (kg)
RO .y . . Sursa de incdlzire: Volum util (litri) - calculat fara grdtare laterale si .
Producdtor Model Cuptor built-in Numdr de cavitdti clectricd panout catalifice Masa aparatului (kg)
SK _— Velkost vnitorného ! ~ v | Vyuzitelny objem (litre) — odmerané pri vybratych . -
Vyrobca Model Zabudovand rira priesfory Zdroj tepla- elektricky boénych mrieskach a katalytickych paneloch Hmotnost spotrebica (kg)
B6 mogen Furna Za Vgrajdane Burpeurocr Ha chyprara, | Tonnusen ustounu: mﬁmz O%g];gz”zamrmf::H;?:Iag::mm Terno Ha ypepa (kr)
Mpoussogvren ol Gpoit ENeKTpudecku naHenu P P "
HR A ' o . .| Korisna zapremina (litara) Mjereno s uklonjenim .
Proizvodat Model Ugradeni pe¢nica Broj otvora Izvor topline: elektri¢ni boénim resetkama i kataliickim ploéama Masa uredaja (kg)
. , , . Qeéhpn xwpntkétta (Nitpa) Métpnon petd
GR , Evowpatwpévog . . Mnyf Beppéag: ! 3 . . . ,
, poviého ) Ap16pdg Bordpwv Ay NV APAIPEDT TUYGV GUPOPEVIV PAPILIV KAl Bapog ouokeurig (kg)
Karaokeuaotrg oupvog NAEKTPIKG pedpa KOTOAUTKGIY EMQOVELGV
A Upotrebljiva zapremina (u litrima) Meri se
gfoizvodoﬁ Model Yrpaata pepHa Broj udubljenja Z?epkl;)rtlrg:ﬁlzvor. :)(llotélg;rgenim bocnim mrezama i katalitickim Masa uredaja (kg)
st ; Uporabna prostornina (litre)
Proizvaialec Model Vgradna pecica Stevilo odprtin Izvor toplote: elektriéni | lzmerjeno z odstranjenimi stranskimi mrezamiin | Masa naprave (kg)
) katalitskimi ploscami
R ) Isi kaynage: Kullanilabilir hacim (litre)
o Model Ankastre firin ¢ kisim sayisi ynagr: Yan izgaralar ve katalitik paneller gikarilmis halde | Cihaz kiitlesi (kg)
Uretici elekirik a:
Slctimistir
RU JCTOUHMK HAMDEBa: IMonesHbiit obbem. (Mutpbl)
[EA—— Mogenu Berpoentas ayxoska | Konuuecrso kamep NeKTO03HE 5451 ’ VI3mepeHHblit Npu M3BReYeHHbIX GOKOBbIX Macca npubopa (kg)
P A P P PewWweTkax U KaTanuMTM4eckux naHensx.
EE ) Kittekeha: Kasutatav maht. (Liitrit) ]
Toofja Mudel Sisseehitatud ahi Ahjusisemuste arv Elektriline Maédetud kilgrestideta ja kataliitiliste Seadme kaal (kg)

paneelideta
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MATALSKARE 0,81 95,3 A 0,99 1200
MATTRADITION 0,81 95,3 A 0,99 1200
Fan Forced function (measured with - Energy consumption (kWh/cycle) Conventional function
GB o f - Energy Efficiency Class . s . Avrea of the largest
Manufacturer ?;%g\lllgg;g shelves and catalytic panels | Energy Efficiency Index (Low%zt Consumyption) £r:§g\s/:|:)d with any sliding shelves and catalytic panels baking sheet (ng)
DE HeiBluftfunktion (gemessen ohne Energiceffizienzklasse Energieverbrauch (kWh / Zyklus) Herkdmmliche Maximales Backblech
Backausziige und katalytische Energieeffizienzindex °r9 Funktion(gemessen ohne Backausziige und katalytische 5
Hersteller Seifenwdinde) (Mindestverbrauch) Seitenwainde) (cm?)
R oo loguee oo es |z defiadte (RO on et v s e couaanes o o pamacin|Zone o pus grande
Fabricant panneoui)( cgtulyﬁques retirés) énergétique la plgs fgible) catalytiques retirésF)) ‘ i plaque a patisserie (cm’)
NL Geforceerde ventilatorfunctie (gemeten Energie-efficiéntieklasse Energieverbruik (kWh/cyclus) Conventionele functie Oopenvlak van de
. met eventuele schuifrails en katalytische |Energie-efficiéntie-index 9 . (gemeten met eventuele schuifrails en katalytische panelen pp 5
Fabrikant panelen verwiderd) (laagste verbruik) verwijderd) grootste bakplaat (cm?)
DK rnuggt;?/r;:?uzlllzngl?ge\;im :ZIO(; (mit Energieffekiivitetsindeks Energieffektivitetsklasse Energiforbrug (kWh/cyklus) Over-/undervarme (malt med | Den starste bageplades
Producent Katalytiske ponegler fiernef) 9 9 (laveste forbrug) eventuelle glideskinner og katalytiske paneler fiernet) areal (cm?)
Varmluftsfunksjon (malt med eventuelle . - . \
'I;IO glidehyller og Jkatcl(lytiske paneler Energieffekfivitetsindeks Energieffektivitetsklasse Energiforbruk (kWh/syklus) Over/undervarme (mélt med  |Det sharsfs bakebreftets
rodusent fernet) (laveste forbruk) eventuelle glidehyller og katalytiske paneler fiernet) areal (cm?)
Fl Kiertoilmatoiminto (mitattu siten, ettd Energiatehokkuusindeksi Energiatehokkuusluokka Energiankulutus (kWh/jakso) Perinteinen toiminta (mitattu | Suurin leivinpellin pinta-
Valmistaja liukuhyllyt ja katalyyttilevyt on poistettu) 9 (pienin kulutus) siten, eftd liukuhyllyt ja katalyyttilevyt on poistettu) ala (cm?)
SE Varmluft (mdtning har utférts utan Energieffekiivitetsindex Energieffektivitetsklass Energiférbrukning (kWh/cykel) Over-/undervérme (métning | Storsta bakpldtens yta
Tillverkare tillbehdr och katalytiska paneler) 9 (Iagsta forbrukning) har utfdrts utan tilloehdr och katalytiska paneler) (cm?)
Funkce Fan Forced (méfeno s vyjmutymi - . s . |Spotfeba energie (kWh/cyklus) Bézné fungovani A
Cz e i Index energetické Trida energetické Ocinnosti Pty AN i I Nejvési plocha na
Virobce \;);s#;/lr;’;lml policemi a katalytickymi odinnosti (nejniz&i spofreba) ggi:;;) s vyjmutymi vysuvnymi policemi o katalytickymi pecent (cm?)
ES Funcién forzada de ventilador (medida indice de eficiencia Clase de eficiencia Consumo de energia (kWh/ciclo) Funcién convencional Superficie de la bandeja
Fabricante con las bandejas deslizantes y los energélica energética (consumomds | (medida con las bandejas deslizantes y los paneles para hornear de mayor
paneles cataliticos desmontados) bajo) cataliticos desmontados) tamafio (cm?)
I Funzione termoventilata (misurata Indice di Efficienza Classe di Efficienza Consumo di Energia (kWh/ciclo) Funzione statica (misurata  |Area del vassoio piatto
Produttore dopo aver smontato eventuali ripiani Energefic Energetica (consumo piu dopo aver smontato eventuali ripiani scorrevoli e pannelli | da forno pit grande
scorrevoli e pannelli catalitici) basso) catalitici) (cm?)
Légkeveréses sités (amelynek — . Energiahatékonysagi Energiafogyasztas (kWh/ciklus) Hagyomdnyos siités o
gud 6 mérésekor a kihizhaté polcok és E‘rge;gmhatekonysogl besorolds (legalacsonyabb | (amelynek mérésekor a kihizhatd polcok és katalitikus L.;%gg)@:%sutolap
Y katalitikus panelek el voltak tavolitva) fogyasztds) panelek el voltak tévolitva)
Funkcja wymuszonego dziatania - - " . . .
L wentylofora (pomiar po Wik efektynosci | o e et o doreinolPomr | Opszar ncjwitszs acy
Producent zdemontowaniu przesuwnych potek i | energetycznej o iatali do pieczenia (cm?)
- - talitycznych)
paneli katalitycznych) 2uzycie) @
Ventilatora darbinta funkcija (noteikta . Energijas efektivitates Energijas patéring (kWh/cikls) Parasta funkcija - "
LVV _. ar iznemtiem visiem slidosajiem Energjijas efekivitdtes kategorija (zemakais noteikta ar iznemtiem visiem slidosajiem plauktiem un Lielakas cepIe spannas
Razotdjs indekss laukums (cm?)
I plauktiem un katalitiskajiem paneliem) patéring) katalitiskajiem paneliem)
Priverstinio ventiliatoriaus funkcija " " . |Energijos sgnaudos (kWh/cikl.) Konvekcijos funkcija P .
LT ) e .. | Energijos efektyvumo Energijos efektyvumo klasé : N e, sy Didziausias kepimo
Gamintojas E:qgfc?ijgms siilgcgﬁ()lolancw lentyneliy rodiklis (maziausias sunaudojimas) E)ng;gdf;mc be slankiojoniy lentynéliy i kataliziniy popieriaus dydis (cm?)
Fungdo de Ar Forgado (medida A Classe de Eficiéncia ’ , ~ . ‘ . .
PT : L Index do Eficiéncia ™ Consumo de energia (kWh/ciclo) Fungdo Convencional Area do maior tabuleiro
. lhas deslizant I E tica (M ) . Y e
Fabricante f;Z'fEf{ﬁco?)s eslizantes nem paineis Energética cli;%fn';;’ (Menor (medida sem calhas deslizantes nem painéis cataliticos) (cm?)
" ‘s ] . SIS Clasa de eficientd Consum de energie electricd (kWh/ciclu) Functia A
RO Functia Aer fortat (calculat fard rafturi | Indice de eficientd s L ) L ) S . Suprafata celei mai mari
Producator felescopice si panour catalifice) energeficd energeticd (cel mai scdzut | Conventional (calculat fard rafturi telescopice si panouri févi de copt (cm?)
consum) catalitice)
Funkcia ,Fan Forced” (odmerané s s . L . | Spotreba energie (kWh/cyklus) Konvenénd funkcia , -
\Sll'(robca odobratymi posuvnymi policami a Ior%?::oigergehcke] {;Eiiuﬁeigirg;?gg)uannostl (odmerané s odobratymi posuvnymi policami a katalytickymi VZ?;% ?fr{]‘;()’csej plochy
Y katalytickymi panelmi) / P panelmi) P
DyHKuMA 30 roTBEHE C BEHTUNATOP K .
. NAC HO eHepruitHa Koncymauns Ha eHeprust (kB4/uukbn) KoHBeHUMOHANHA o
B0 e |(CATSE OO Tl | oS ot (s e e pogroe . (1 oot
P A ﬁoHenM) p KOHCYMalLius) KQTQAUTUYHN CTPAHUYHY NaHeNM)
Funkcija prisilne ventilacije (mjerena Klasa energetske Potro$nja energije (kWh/ciklus) Konvencionalna funkcija . N
HR " s uklonjenim kliznim policama i lnff{ eks gnergetske uinkovitosti (najniza (mjerena s uklonjenim kliznim policama i katalitickim Povrs@c po;vecﬂeg lsta
Proizvodac katalitikim ploéama) ucinkovitosti potroénia) plotama) za pecenje (cm?)
Aetoupyia pe aépa K " , . . , , .
A ; . . . , atyopia Evepyelakig Karavéhwon evépyeiag (kWh/kikho) ZupBatikr Aeroupyia , i
R e LSty b peantc  undl KIS pon e i g a1 e
ne Enspali/x-:ubv)p ? ne Kartavéhwon) KOTOAUTIKGOV EMPAVELWV) notarog
SR Nacin rada sa stalno ukljuéenim Indeks enerqetske Klasa energetske efikasnosfi Potrosnja energije (kW< po ciklusu) Konvencionalni nacin Povriina najvece
. P ventilatorom (meri se sa uklonjenim - °r9 50 Snergetske rada (meri se sa uklonjenim kliznim policama i katalitickim | podloge za pecenje
Proizvodac efikasnosti (najniza potrosnja)
kliznim policama i katalitickim plo¢ama) Iniza p ) plo¢ama) (cm?)
sL Funkcija pris!lng ven!ilqcije_(izmgljjeno Indeks energijske Rgzred fenergijslfem Pprabg energije (kWh/gikgI) Kopvgncig)nalr}q funkcijlo  Najvegja povidina
Proizvajalec z odstranjenimi drsnimi policami in udinkovitosti uinkovitosti (najnizja (izmerjeno z odstranjenimi drsnimi policami in katalitskimi pekata (cm?)
katalitskimi ploséami) poraba) plos¢ami)
® Er|1erji Lijkeﬁmi ngh/gi‘(evriP]kCebri rlon neri Verimiik Endeke Enerji Verimliik Simf ir;erji ﬁjketimi (kWh/lgeyriF) ‘ il . En bisyik pisime
Uretici islevi (kayar ra ar ve gta“m paneller | Enerji Verimlilik Endeksi (En Disik Tiketim) t ve Ustten |5|1rn0'[§ evi (nayor raflar ve katalitik paneller saci alan (cm?)
cikarilmis halde 6l¢Ulmistir) cikarilmis halde 6lcilmistir)
E:)szg::::;:ip(ziwcg;iméur:g% Knacc [Motpebnenue aHepriv (kBru/umkn)
RU JQTOV3KOT U HCILIL' cBoM ¢ Aap WHoekc 3HeproachcpeKTMBHOCTH TpaLULMOHHBIA PEXWM (MU CTOHAPTHOM 3arpy3Kke ¢ Mnowaab camoro
Mpoussoautens N 14pHy meanoFf P 3HeProacpepeKTMBHOCTA | (camoe Hukoe BEPXHUM 1 6ONbLIOTO NPOTHBHS, CM?
Bgany);(nu) pKynau sHepronotpebnenme) HIOKHUM HOTPEBOM)
Energiakulu (kWh/tsikkel) Energiakulu (KWh/isi
ol . o tsilkkel)
EE Sundventilatsiooni funkisioon P . Energiat6hususe klass nergiakulu ( . . P 2
Toofia (standardse kogusega ja sunddhuga EnergiatShususe indeks (madalaim farve) Tavapdrane funktsioon (standardse kogusega ja Suurim kiipsetusalus (cm?)

kuumutamisega)

kuumutusega Ulevalt ja alf)
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