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ENGLISH 4

When storing the worktop, stand it on the
back edge of its long-side. Before instal-
lation, store the worktop in a room with
normal temperature. Do not place the
worktop against a warm radiator, or lay it
on a cold floor.

Advice for use:

The worktop has a moulded top layer
consisting of 95% stone powder and 5%
acrylic. Unlike a solid stone worktop, the
surface is non-porous and smooth. If
you spill something on the worktop, wipe
it clean immediately to prevent stubborn
stains from forming on the surface. Dry
with a clean, dry cloth.

The worktop can withstand most household
chemicals, and because the surface is non-
porous, liquids cannot be absorbed into the
surface and cause stains.

Stubborn stains can be removed using
white vinegar mixed with lukewarm water.
Clean the surface with a sponge. Do not
use the abrasive side of the sponge as it
may have an effect on the glossy surface
of the worktop. Dried food particles can be
removed using a plastic or wooden scraper.
Rinse the surface afterwards with water
and dry with a sponge.
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To maintain the surface in its original condi-
tion the following is recommended:

— Do not place hot objects directly the
worktop. Always use a pot stand to pro-
tect the worktop surface. Boiling water
and splatters from cooking food will not
damage the worktop.

— Do not use a knife or other sharp ob-
jects directly on the worktop surface.
This damages the worktop and makes
the knife edge dull. Always use a chop-
ping board.



DEUTSCH 6

Beim Lagern die Arbeitsplatte auf die
hintere Léangskante stellen. Unmontierte
Arbeitsplatten sollten bei nhormaler Raum-
temperatur gelagert werden. Die Platten
nicht an warme Heizkorper lehnen oder sie
auf kalte FuBbdden legen.

Reinigung und Pflege

Die Arbeitsplatte hat eine Vollgussober-
flache aus 95% Steinmehl und 5% Acryl.
Dadurch ist die Oberflache im Gegensatz zu
massiven Steinplatten porenfrei und glatt.
Falls etwas verschiittet wird, keine Flis-
sigkeit auf der Oberflédche stehenlassen,
sondern sie sofort abwischen, damit sich
keine Farbpigmente festsetzen. Mit einem
trockenen, sauberen Tuch nachwischen.

Die Arbeitsplatte ist resistent gegen die
meisten Haushaltschemikalien. Dank der
porenfreien Oberflache kdnnen Flissigkei-
ten nicht in die Oberflache eindringen und
Flecken verursachen.

Hartnéckige Flecken kdnnen mit in warmem
Wasser aufgelostem Essig entfernt werden.
Die Oberflache mit einem Spilschwamm
reinigen. Nicht die grobe Schwammeseite
benutzen, da dies die blanke Oberflache der
Arbeitsplatte beeintrachtigen kénnte. Ange-
trocknete Speisereste kénnen mit einem
Schaber aus Kunststoff oder Holz entfernt
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werden. Danach die Oberflache mit Wasser
absptlilen und mit einem Spillschwamm
nachwischen.Damit die urspriingliche Ober-
flache der Arbeitsplatte erhalten bleibt,
bitte Folgendes beachten:

Keine heiBen Gegenstande direkt auf die
Arbeitsplatte stellen. Zum Schutz der
Oberflache immer Untersetzer benutzen.
Kochendes Wasser und Fettspritzer scha-
den der Arbeitsplatte nicht.

— Nicht mit Messern und anderen scharfen
Gegenstdnden direkt auf der Arbeits-
platte schneiden. Das schadet der
Arbeitsplatte und Messerklingen werden
stumpf. Immer ein Schneidebrett be-
nutzen.



FRANGAIS 8

Pour ranger le plan de travail, mettez-le sur
l'arriére de son c6té long. Avant installa-
tion, le plan de travail doit étre stocké dans
une piéce avec des niveaux de température
et d’humidité normaux. Ne pas placer le
plan de travail contre un radiateur chaud et
ne pas le coucher sur un sol froid.

Conseils dutilisation

Le plan de travail posséde une couche su-
périeure moulée a base de poudre minérale
(95%) et d'acrylique (5%). Contrairement a
un plan de travail en bois massif, sa surface
est lisse et non poreuse. Si vous renver-
sez quelque chose sur le plan de travail,
essuyez immédiatement pour éviter que
des taches tenaces ne se forment. Essuyez
avec un chiffon propre et sec.

Le plan de travail résiste a la plupart des
produits chimiques et comme sa sur-

face n’est pas poreuse, elle ne risque pas
d’absorber de liquide renversé par exemple,
ce qui évite les taches.

Les taches rebelles peuvent étre enlevées
en utilisant de I'eau tiede additionnée de
vinaigre. Frottez la surface en utilisant le
coté doux d’une éponge ; le c6té grattant
pourrait altérer le brillant de la surface. Les
résidus secs d’aliments seront facilement
retirés a I'aide d’un grattoir en plastique ou
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en bois. Rincez ensuite la surface avec de
|'eau et essuyez en utilisant le c6té doux
de I'éponge.Pour que le plan de travail
conserve son état d’origine, suivez les
recommandations suivantes :

Ne pas placer d’objets chauds sur le plan de
travail. Toujours utiliser un sous-plat pour
protéger sa surface. Le plan de travail ne
craint pas I'eau bouillante ou les projections
d’aliments en cours de cuisson.

— Ne pas utiliser de couteau ou autres
objets pointus directement sur la
surface du plan de travail. Ceci abime
le plan de travail et émousse la lame
du couteau. Toujours se servir d’'une
planche a découper.



NEDERLANDS 10

Bewaar het werkblad rechtopstaand op de
achterste lange kant. Bewaar niet gemon-
teerde werkbladen in een ruimte op kamer-
temperatuur. Zet het werkblad niet naast
een hete verwarming en leg het niet plat op
een koude vloer.

Advies bij gebruik

Het werkblad heeft een uit één geheel
gegoten toplaag van 95% steenmeel en
5% acryl. Daardoor is het oppervlak, in
tegenstelling tot een werkblad van massief
steen, poriénvrij en glad. Laat geen vloei-
stof op het werkblad staan als je knoeit,
maar veeg eventuele viekken meteen weg
om te voorkomen dat er kleurpigment op
het oppervlak komt. Nadrogen met een
schone, droge doek.

Het werkblad is bestand tegen de meeste
huishoudchemicalién en omdat het blad
poriénvrij is, kunnen er geen vloeistoffen in
het oppervlak van het werkblad dringen en
vlekken veroorzaken.

Hardnekkige vlekken kunnen worden ver-
wijderd met azijn vermengd met lauw wa-
ter. Reinig het oppervlak met een sponsje.
Gebruik niet de grove kant van het sponsje
omdat deze het glanzende oppervlak van
het werkblad kan aantasten. Ingedroogde
voedselresten kunnen worden verwijderd
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met een schraper van kunststof, hout of
metaal. Neem het oppervlak daarna af
met water en droog na met de zachte kant
van een sponsje.Om er zeker van te zijn
dat het oorspronkelijke oppervlak van het
werkblad behouden blijft, adviseren wij het
volgende:

Zet geen warme voorwerpen direct op het
werkblad. Gebruik altijd een onderzetter
om het oppervlak te beschermen. Kokend
water en spatten van koken brengen het
oppervlak geen schade toe.

— Snijd niet met messen en andere scher-
pe voorwerpen rechtstreeks op het
werkblad. Hierdoor wordt het snijvliak
van het mes bovendien bot. Gebruik
altijd een snijplank.
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N&r du opbevarer bordpladen, s& szt den
pa hgjkant pa den lange side. Fgr monte-
ring skal bordpladen opbevares i et rum
med almindelig stuetemperatur. Szt ikke
bordpladen op ad en varm radiator, og laeg
den ikke pa et koldt gulv.

Brugsanvisning:

Bordpladen har et stgbt toplag, der bestar
af 95% stenpulver og 5% akryl. I mod-
saetning til en bordplade af massiv sten,
er overfladen glat og ikke porgs. Hvis du
spilder pd bordpladen, s8 tgr den straks af
for at undgd, at der dannes varige pletter.
Tar af med en ren, tgr klud.

Bordpladen kan t8le de fleste almindelige
renggringsmidler, og fordi overfladen ikke
er porgs, kan vaeske ikke traenge ind i bord-
pladen og efterlade pletter.

Vanskelige pletter kan fjernes med eddike
fortyndet med lunkent vand. Renggr bord-
pladen med en svamp. Brug ikke den grove
side af svampen, da det kan gdelaegge
bordpladens blanke overflade. Indtgrrede
madrester kan fjernes med en skraber af
plast eller trae. Skyl bordpladen med rent
vand, og tgr efter med en svamp.

For at bevare bordpladens oprindelige ud-
seende anbefales fglgende:
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— Lad veere med at placere varme gen-
stande direkte pa bordpladen. Brug
altid en bordsk&ner for at beskytte
bordpladen. Bordpladen bliver ikke
beskadiget af kogende vand eller staenk
fra madlavning.

— Brug ikke knive eller andre skarpe
genstande direkte p3 bordpladen. Det
beskadiger bordpladen og ggr knivbla-
det slgvt. Brug altid et skeerebraet.
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Latid bordplétuna standa a bakbrin
langhlidarinnar pegar hun er i geymslu.
Geymid bordpldtuna vid venjulegt hitastig
adur en ad uppsetningu kemur. Stillid
borépldétunni ekki upp vié heitan ofn og
leggid hana ekki a kalt golf.

Nokkur gdd ras:

Vinnubordid er med maétad yfirbord Ur 95%
steinryki og 5% akryl. Olikt gegnheilu
steinbordi er pad pétt i gegn og slétt.

Ef hellist nidur & bordid eetti ad purrka

af pvi strax til ad fordast erfida bletti &
yfirbordinu. Strjukid svo af med purrum
klat.

Bordplatan polir flest hreinsiefni sem
almennt eru til heimilisnota, og par sem
pbad er pétt, siast vokvi ekki inn i yfirbordid
og myndar bletti.

Erfida bletti ma fjarlaegja med volgu vatni
og sma ediki. Nuddié yfirbordi®d med mjuku
hliginni & hreingerningarsvampi. Notid ekki
groéfari hlidina @ svampinum par sem pad
getur fjarlaegt glansinn af bordplétunni.
Best er ad fjarlaegja upppornadar
matarleifar med plast-, malm- eda
vidarspada. brifid svo svaedid med vatni og
purrki®d med mjukum svampi.

Til ad yfirbordid haldist i upprunalegu
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astandi maelum vid med eftirfarandi:

— Setjid ekki heita hluti beint &
bordplétuna. Notid alltaf pottastanda til
ad vernda yfirbord boréplétunnar.

— Sjodandi vatn og slettur af sjédandi
mat skemma ekki bordplétuna.

Notid ekki hnif eda adra beitta hluti
beint @ bordplétuna. bpetta skemmir
bordplétuna og gerir hnifinn bitlausan.
Noti& avallt skurdarbretti.



NORSK 16

Oppbevar benkeplaten stdende pad den
bakre langsiden. Sett benkeplaten i et rom
med normal romtemperatur fgr den instal-
leres. Ikke sett benkeplaten ved en varm
radiator eller legg den p3 et kaldt gulv.

R&d om bruk:

Benkeplaten har et helstgpt toppsjikt be-
stdende av 95 % steinpulver og 5 % akryl.
I motsetning til benkeplater i massiv stein,
er overflaten helt rett og fri for porer. Vask
overflaten umiddelbart dersom du skulle
sgle noe pd den, s& unngdr du at flekker
setter seg i overflaten. Ettertgrk med en
ren, tgrr klut.

Benkeplaten motstar de fleste typer hus-
holdningskjemikalier, og fordi overflaten
er fri for porer, trekker ikke vaesker inn i
overflaten og forarsaker flekker.

Vanskelige flekker kan fjernes med hvit
eddik opplgst i lunkent vann. Rengjgr
overflaten med en svamp, men ikke bruk
skuresiden da denne kan skade benkepla-
tens blanke overflate. Matrester som har
stgrknet kan fjernes med en skrape i plast
eller tre. Vask deretter overflaten med
vann og ettertgrk med en svamp.

For at overflaten skal bevares pa best mulig
mate, anbefales folgende:
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Ikke sett varme gjenstander rett pa
benkeplaten. Bruk alltid gryteunderlag
for & beskytte benkeplaten. Kokende
vann og matsgl skader ikke overflaten.
Ikke bruk kniv eller andre skarpe
gjenstander rett pd benkeplaten. Dette
skader benkeplaten og gjgr kniven slgv.
Bruk alltid skjeerefjal.



SUOMI 18

Jos et asenna tyotasoa valittémasti, sailyta
sitd takareunan pitka sivu lattiaa vasten.
Ennen asentamista sailyta tydtasoa kui-
vassa ja huoneenldmpdisessa tilassa. Ala
sdilyta tyotasoa lampdpatterin laheisyydes-
sa tai kylmalla lattialla.

Kayttoohjeita:

Tyo6tason pintakerros on yhteenpuristettua
kivimurskajauhetta, joka sisaltaa 95 % ki-
vimurskaa ja 5 % akryylia. Pelkasta kivesta
valmistettuun tydtasoon verrattuna tdman
tydtason pinta on sileampi ja tasaisempi.
Jos tyotasolle roiskuu jotakin, pyyhi rois-
keet heti pois estddksesi vaikeiden tahrojen
muodostumisen. Kuivaa tydtaso puhtaalla,
kuivalla liinalla.

Tyo6taso kestdd useimpia kotona kaytetta-
via kemikaaleja, ja koska sen pinta ei ole
huokoinen, nesteet eivat voi imeytya siihen
ja aiheuttaa pysyvia tahroja.

Vaikeat tahrat voi poistaa haalean veden ja
viinietikan sekoituksella. Puhdista tydtason
pinta sienelld. Al& kdyta sienen karkeaa
puolta, silla se voi vahingoittaa tyétason
pintaa. Kuivuneet ruokatahrat voi poistaa
raaputtamalla tyotasoa varovasti muovi-
sella tai puisella lastalla. Tahran irrottua
huuhtele tydtason pinta vedelld ja kuivaa
sienella.
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Pitadksesi tyétason pinnan mahdollisimman
hyvdssa kunnossa toimi seuraavasti:

— Al4 laita suoraan tyétasolle kuumia
kattiloita tai muita kuumia esineita.
Kdyta aina pannunalusta suojataksesi
tydtason pintaa. Kiehuva vesi ja kuumat
ruokaroiskeet eivat vahingoita tydtasoa.

— Ala kayta veista tai muita teravia esi-
neita suoraan tydtason pintaa vasten.
Teravat esineet vahingoittavat tydtason
pintaa ja tekevat veitsen terdsta tylsan.
Kdyta aina leikkuulautaa.



SVENSKA 20

Bankskivan ska férvaras vertiklat stdende
pa skivans bakre I8ngsida. Férvaring av

ej omonterad bankskiva ska ske i normal
rumstemperatur. Undvik att stélla skivorna
intill varma element , eller ldgga dem p&
kalla golv.

R&d vid anvanding

Bankskivan har ett helgjutet toppskikt av
95% stenmjol och 5% akryl. Det gor att
ytan, till skillnad frén en solid stenskiva,
blir porfri och slat. Lat inte vatska std kvar
pa skivan om du spiller, utan torka direkt
bort eventuella flackar for att férhindra att
envisa fargpigment uppkommer p& bénk-
skivans yta. Eftertorka med en torr och ren
trasa.

Banksivkan tal de flesta hushallskemikalier
och eftersom skivan &r porfri sd kan inga
vatskor tranga in i bankskivans yta och
orsaka flackar.

Envisa flackar kan tas bort med attika blan-
dat med ljummet vatten. Rengoér ytan med
en tvattsvamp. Anvand inte den grova si-
dan av svampen eftersom det kan paverka
den blanka béankskiveytan. Intorkade mat-
rester kan tas bort med hjélp av en skrapa
i plast eller tra.Skolj dérefter av ytan med
vatten och torka med en tvattsvamp.
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For att vara saker pd att behlla ursprungs-
ytan rekommenderas féljande;

— Placera inga varma foremal direkt pa
bankskivan. Anvand alltid grytunder-
lagg for att skydda bankskivans yta.
Kokande vatten och heta stank fran
matlagning gor ingen skada pa din
bankskiva.

— Undvik att skdra med kniv eller andra
vassa foremal direkt mot bankskivans
yta. Detta skadar bankskivan och gor
att knivens egg blir sl6. Anvéand alltid en
skarbrada.
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PFi skladovani pracovni desky ji oprete o
zadni hranu jeji delsi strany. Pfed insta-
laci, ulozte pracovni desku v mistnosti s
béZnou teplotou. Nedavejte pracovni desku
pred radiator, nepokladejte ji na studenou
podlahu.

Rada k pouzivani:

Pracovni deska ma horni tvarovanou vrstvu
obsahujici 95 % kamene a 5 % akrylu. Na
rozdil od masivni kamenné pracovni desky
povrch neobsahuje pory a je jemny. Pokud
na povrch néco rozlijete, okamzité ho utfe-
te, abyste predesli neodstranitelnym skvr-
nam. Do sucha vytrete Cistym hadfikem.

Pracovni deska je odolna vi¢i béznym gisti-
cim prosttedkdm pouzivanym v domacnos-
ti, a protoze ma povrch bez pérl, neobsa-
huje kapalinu a nezplsobuje skvrny.

Skvrny mZete odstranit roztokem octu a
vlazné vody. Povrch Cistéte houbi¢kou. Na
lesklé strané povrchu nepouzivejte drsnéjsi
stranu houbi¢ky. Zaschlé zbytky jidel md-
zete odstranit plastovou ¢i dfevénou Skrab-
kou. Nasledné povrch oplachnéte vodou a
vysuste houbickou.

Nasledujici doporuceni je potfebné dodrzet
pro uchovani povrchu pracovni desky stale
jako nové:
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— Nepokladejte horké predméty pfimo na
pracovni desku. VZdy pouzivejte pod-
lozky, abyste ochranili povrch pracovni
desky. Va¥ici voda a skvrny z vaficich se
pokrmt neposkodi pracovni desku.

— Nepouzivejte noze a ostré predméty
pfimo na pracovni desce. To by mohlo
pracovni desku poskodit a ponicit ostFi
noze. Vzdy pouzivejte prkénko na
krajeni.
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Cuando guardes la encimera, apdyala sobre
el borde de atras del lado largo. Antes

de instalarla, guarda la encimera en una
habitacion con niveles de temperatura y
humedad normales. No coloques la enci-
mera sobre un radiador caliente o sobre un
suelo frio.

Consejos de uso:

La encimera tiene una capa superior
moldeada de 95% piedra en polvo y 5%
acrilico. A diferencia de las encimeras de
madera maciza, la superficie es lisa y no
porosa. Si derramas algo sobre la encime-
ra, limpialo inmediatamente para evitar que
se formen manchas resistentes. Seca con
un pafo limpio y seco.

La encimera resiste la mayor parte de los
productos quimicos y como la superficie no
es porosa, no absorbe liquidos que puedan
causar manchas.

Las manchas rebeldes se quitan con ayuda
de vinagre mezclado con agua tibia. Limpia
la superficie con el lado suave de una es-
ponja; el lado aspero podria alterar el brillo
de la superficie. Los residuos de alimentos
secos se retiran facilmente con una espa-
tula de madera o plastico. A continuacion
aclara la superficie con agua y seca con el
lado suave de la esponja.
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Para que la encimera conserve su aspecto
original, sigue las siguientes recomenda-
ciones:

— No coloques objetos calientes directa-
mente sobre la superficie. Utiliza siem-
pre un salvamanteles para proteger la
encimera. El agua hirviendo y las salpi-
caduras de los alimentos en coccién no
dafian la superficie.

— No utilices cuchillos u otros objetos cor-
tantes directamente sobre la superficie.
Esto dafia la encimera y desafila los
cuchillos. Utiliza siempre una tabla de
cortar.
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Il piano di lavoro deve essere tenuto
appoggiato sul suo lato posteriore lungo.
Prima del montaggio, tieni il piano di lavoro
a temperatura ambiente. Non collocare il
piano di lavoro a contatto con un calorifero
caldo e non appoggiarlo su un pavimento
freddo.

Istruzioni per l'uso:

Il piano di lavoro ha uno strato superiore
sagomato a stampo composto di 95% pol-
vere di pietra e 5% acrilico. Diversamente
dal piano di lavoro interamente in pietra, la
superficie € non porosa e liscia. Se ti capita
di rovesciare qualcosa sul piano di lavoro,
pulisci subito con un panno per prevenire la
formazione di macchie ostinate sulla super-
ficie. Asciuga con un panno.

Il piano di lavoro resiste alla maggior parte
delle sostanze chimiche per la casa e, gra-
zie alla superficie non porosa, i liquidi non

vengono assorbiti, evitando cosi la forma-

zione di macchie.

Le macchie persistenti si possono eliminare
con una soluzione di acqua tiepida e aceto
bianco. Pulisci la superficie con una spugna.
Non usare il lato ruvido della spugna perché
potrebbe alterare la lucentezza della su-
perficie. I residui di cibo secchi si possono
eliminare con un raschietto di plastica o
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legno. Successivamente la superficie va
sciacquata con acqua e asciugata con una
spugna.

Per mantenere la superficie nelle sue condi-
zioni originali segui questi consigli:

— Non appoggiare oggetti caldi diretta-
mente sul piano di lavoro. Usa sempre
un sottopentola per proteggere la
superficie del piano di lavoro. Gli schizzi
di acqua bollente e olio caldo durante la
cottura non danneggiano la superficie
del piano di lavoro.

— Non usare mai i coltelli o altri oggetti ta-
glienti direttamente sul piano di lavoro.
Danneggeresti la superficie del piano e
I'affilatura dei coltelli. Usa sempre un
tagliere.



MAGYAR 28

A munkalapot a hatsé, hosszanti oldalara
allitva tarold. Beszerelés el6tt normal szo-
bahdmérsékleten és paratartalom mellett
tarold a munkalapot. Ne tdmaszd meleg
radidtornak, vagy ne tarold hideg padldra
fektetve.

hasznalati tanacsok:

A munkalap formazott felllete 95% k&por
és 5% akril. A tomoér k6 munkalapokkal el-
lentétben ez a fel6let sima és nem pordzus.
Ha valami kiémlik a munkalapora, azonnal
térold fel, nehogy tartds foltok keletkez-
zenek a fellileten. Tiszta ronggyal térold
szdarazra.

A munkalap ellendll a legtébb haztartasi
vegyszernek. Tekintve, hogy nem pordzus
a felllete, folyadékok nem szivarognak a
belsejébe és nem hagynak foltot rajta.

A makacs foltok langyos vizben feloldott
fehér ecettel eltavolithatok. Szivaccsal
tisztitsd meg a felliletet. Ne hasznald a
szivacs dorzs616 oldalat, mert megsértheti
a a munkalap fényes fellletét. A raszaradt
élelmiszer maradékok miianyag vagy fa
kapardval eltévolithaték. Ha készen vagy,
torold at a fellletet vizzel, és szivaccsal
szaritsd meg.

A felllet megdvasa érdekében a kdvetkezs-
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ket javasoljuk:

— Ne tegyél forré edényeket kozvetlentl a
munkalapra. Mindig hasznalj edényala-
tétet. Forro viz és a fazékbdl kifroccse-
nd étel nem tesz kart a munkalapban.

— Kést vagy mas éles targyat ne hasz-
nalj kézvetlenll a munkalapon, mert
megsérted a fellletét és a kés éle is
kicsorbul. Mindig vagédeszkan vagj.
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Przechowuj blat w pozycji pionowej, tak, by
stat na dtuzszej krawedzi. Przed zainstalo-
waniem blat powinien by¢ przechowywany
w pomieszczeniu o normalnej temperatu-
rze. Nie opieraj blatu o dziatajacy kaloryfer,
ani nie ktadz na zimnej podtodze.

Rady dotyczace uzytkowania:

Powierzchnia blatu zostata pokryta powtokg
sktadajaca sie z 95% kamiennego pytu i 5%
akrylu. W odréznieniu od blatéw z kamie-
nia, powierzchnia blatu jest gtadka i nie ma
porow. Jesli wylejesz co$ na blat, od razu
to zetrzyj, aby zapobiec powstaniu plam.
Wytrzyj do sucha czystg Sciereczka.

Blat jest odporny na dziatanie wigkszosci
chemikaliéw, poniewaz jego powierzchnia
jest gtadka i pozbawiona poréw. Ptynne
substancje nie mogq wnikna¢ do wnetrza
blatu i doprowadzi¢ do powstania odbar-
wien.

Uparte plamy mozna usung¢ cieptg wodg

z dodatkiem octu. Przetrzyj powierzch-

nie blatu gabka. Nie uzywaj ostrej strony
gabki, poniewaz moze ona uszkodzi¢ potysk
na powierzchni blatu. Zaschniete reszt-

ki jedzenia mozna usunac¢ drewniang lub
plastikowq szpatutka. Po usunigciu jedzenia
zmocz powierzchnie blatu wodg i wytrzyj
gabka.
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Aby blat zachowat swéj wyglad na dtuzej
zaleca sie:

— Nie stawiaj bezposrednio na blat
goracych naczyn. Zawsze korzystaj z
podstawki pod naczynia. Gotujaca sie
woda i krople goracego jedzenia, nie
uszkodzg powierzchni blatu.

— Nie korzystaj z nozy ani innych ostrych
narzedzi bezposrednio na blacie.
Mozesz uszkodzi¢ powierzchnie blatu i
stepic ostrze noza. Zawsze korzystaj z
deski do krojenia.



LIETUVIY KLB. 32

Statykite stalvirsj ant ilgojo krasto. Iki
tvirtinimo stalvirsj laikykite normalioje
kambario temperatiroje. Negalima statyti
stalvirsSio prie karsty radiatoriy ar guldyti
ant Salty grindy.

Patarimai:

Virsutinis stalvirsio sluoksnis yra lietas is$
95 % akmens masés ir 5 % akrilo, todeél jis
neporétas ir lygus. Jei kazka iSliesite ant
stalvirsio, valykite nedelsiant, kad nelikty,
demiy. Sluostykite $varia, sausa $luoste.

Stalvirsis atsparus daugeliui buityje naudo-
jamy cheminiy medziagy. Kadangi pavirsius
neporétas, skysciai neprasiskverbia giliai ir
nepalieka demiy.

Sunkiai iSvalomas démes valykite drungnu
vandeniu su Siek tiek acto. Pasveiskite pa-
virsiy kempinéle. Nereikéty Sveisti Siurkscia
puse, nes stalvirsis neblizgés. Pridziuvusius
maisto likucius lengviau nuvalysite plastiki-
niu ar mediniu gremztuku. Po to nuplaukite
vandeniu ir nuvalykite kempinéle.

Norédami apsaugoti stalvirsj nuo jvairiau-
siy pazeidimy, atkreipkite démesj | Siuos
patarimus:

— Nestatykite karsty daikty tiesiai ant
stalvirSio. Naudokite stovelius, padé-
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kliukus ir t.t., kad apsaugotuméte pavir-
Siy. Karstas vanduo ir gaminamo maisto
lasai stalvirsiui nepakenks.

— Nepjaustykite peiliais ar kitais astriais
daiktais tiesiai ant stalvirsio. Taip
sugadinsite stalvirsj ir peilius. Visada
naudokite pjaustymo lentute.
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Quando guardar a bancada, apoie-a na
extremidade traseira do lado mais com-
prido. Antes instala-la, guarde a bancada
num espago com temperatura ambiente.
Nao coloque a bacanda em contacto com
radiadores ou em pavimentos frios.

Conselhos de utilizagao:

A bancada tem uma camada superior de
95% de pod de pedra e 5% acrilico. Ao
contrario da bancada em pedra maciga,

a superficie é suave e ndo é porosa. Se
derramar algo na bancada, limpe de ime-
diato para evitar que se formem manchas
na superficie. Limpe com um pano seco

e limpo. A bancada resiste a maioria dos
quimicos utilizados em casa, e porque a
superficie ndo é porosa, os liquidos ndo séo
absorvidos.

As manchas mais dificeis podem ser re-
movidas utilizando vinagre branco e dgua
morna. Limpe a superficie com uma espon-
ja. Ndo utilize o lado abrasivo da esponja ja
que pode danificar o brilho da superficie da
bancada.

As particulas secas de comida podem ser
removidas utilizando uma espatula de ma-
deira ou plastico. Por fim, enxague a super-
ficie com agua e seque com uma esponja.
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Para manter a superficie no seu estado ori-
ginal siga as seguintes recomendagdes:

— Na&o coloque objectos quentes direc-
tamente na bancada. Utilize sempre
uma base para tachos para proteger a
superficie. A dgua a ferver e os salpicos
de comida ndo danificam a bancada.

— Nao utilize facas ou outros objectos
afiados directamente na superficie da
bancada. Isto danifica a bancada e a
lamina da faca. Use sempre uma tabua
para cortar.
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Depozitarea blatului se face pe lungime,
pe muchia din spate. Deschide ambalajul
de plastic inainte de montare. Pana atunci,
depoziteaza blatul intr-o camera cu tem-
peraturd normala; nu il depozita langa un
radiator sau pe o podea rece.

Sfaturi

Blatul are un strat superior din pudra de
piatra in proportie de 95% si acril 5%. Spre
deosebire de un blat din piatra masiva,
suprafata este find si neporoasa. Daca
versi ceva pe blat, sterge-l imediat ca sa
eviti formarea petelor dificile pe suprafata.
Sterge cu o carpa curata si uscata.

Blatul rezista la majoritatea substantelor
chimice din gospodarie si, datorita suprafe-
tei neporoase, lichidele nu sunt absorbite si
nu raman pete.

Petele dificile pot fi indepartate cu apa cal-
da si putin otet. Sterge suprafata blatului
cu un burete, dar nu folosi partea abraziva
pentru ca ar putea afecta luciul suprafe-
tei. Mancarea uscata poate fi indepartata
folosind o spatula de plastic sau de lemn;
sterge apoi suprafata cu un burete umed.

Pentru mentinerea suprafetei in conditii
optime, recomandarile noastre sunt:
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— Nu aseza obiecte fierbinti direct pe
blat. Foloseste intotdeauna un suport
de vase pentru protejarea suprafetei
blatului. Apa fiarta si stropii de mancare
nu strica blatul.

— Nu folosi cutite sau alte obiecte ascutite
direct pe suprafata blatului. Acestea de-
terioreaza blatul si strica lama cutitului.
Foloseste intotdeauna un tocator.
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Ak chcete uskladnit pracovn( dosku, poloz-
te ju na zadn( hranu pozdi? dihéej stra-
ny. Pred inStalaciou umiestnite pracovnu
dosku do miestnosti s normalnou teplotou.
Neumiestriujte dosku do blizkosti horuceho
radiatora ¢i na studenud podlahu.

Rady na pouZitie:

Pracovna doska disponuje tvarovanou
hornou vrstvou obsahujicou 95% kame-
fa a 5% akrylu. Narozdiel od masivnej
kamennej pracovnej dosky povrch neobsa-
huje pory a je jemny. Ak na povrch nieco
vylejete, okamzZite to utrite, aby ste predisli
neoblomnym Skvrnam na povrchu. Dosucha
vyutierajte suchou utierkou.

Pracovna doska je odolna voci beznym
Cistiacim prostriedkom pouzivanym v do-
macnosti, a kedZe ma bezpdrovity povrch,
neabsorbuje kvapalinu a nespGsobuje
skvrny.

Skvrny mozno odstranit roztokom octu

a vlaznej vody. Povrch Cistite Spongiou.

Na lesklej strane povrchu nepouzivajte
drsnejsiu stranu Spongie. Zaschnuté zvysky
jedal mozno odstranit plastovou &i dreve-
nou Skrabkou. Nasledne povrch oplachnite
vodou a vysuste $pongiou.

Na zachovanie pévodného stavu pracovné-
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ho povrchu odporic¢ame nasledovné:

— Na pracovnu dosku priamo neumiest-
nujte hortce predmety. Vzdy pouzivajte
ochrannu podlozku. Vriaca voda ¢i jedla
neposkodia povrch dosky.

— Na povrch priamo neumiestfiujte noze
ani ostré predmety. Jednak by mohli
poskodit povrch, a navys$e otupit ostrie
noza. Vzdy pouzivajte dosku na kraja-
nie.



BbJITAPCKU 40

PaboTHMAT nnoT Tpabea aa ce cbxpaHsBa
M3MnpaBeH Ha 3aj4HaTa Cu Abjra cTpaHa.
Mpean MOHTax, CbXpaHaBalTe ro Npu Hop-
MajiHa cTaliHa TeMnepaTypa. He nocTaBsaii-
Te nnota 651130 A0 HaropeleH pagmMaTop
WY NIerHan Ha CTyAEeH noa.

CbBeTn 3a ynoTtpeba
MnoTHT UMa hopMOBaHO NMOKPUTUE CBC
cbcTaB 95%

cMeneH KaMbk 1 5% akpunHa cMona. 3a
pasnvMka oT MaCUBHUTE KaMEHHU MOTOBE,
NOBBbPXHOCTTa My e HeropecTa U rnaaka.
AKO pasneeTe HsiKakBa T€YHOCT, He3abaBHO
3abbplieTe, 3a Aa nsberHeTe obpasyBaHeTO
Ha ynopuTu MeTHa Mo NoBbpXHOCTTa. MNoa-
CyLlleTe C YncTa M cyxa Kbpna.

MNOTHT € YCTOMYMB Ha BJIaXHU AOMaKUH-
CKM XMMUKanW 1, Tblh KaTo HAMa OTBOPEHMU
rnopwu, HsiMa ONacHOCT B MOBbPXHOCTTA Aa
MPOHUKHAT TEYHOCTM U @ OCTaBAT NeTHa.
YnoputuTe neTHa MoXe Aa NpeMaxHeTe C
6an oueT 1 xnagka Boga. MNouncrtere no-
BbPXHOCTTa C rvba. He nsnonseante rpa-
naBaTa CTpaHa, 3all0TO Taka MOBbPXHOCTTa
MOXe Aa 3arybu nbckaBmHaTa cu. N3cbx-
HanuTe oCTaTbUM OT XpaHa ce npemMaxsaT
C nyacTMacoBa UK AbpBeHa WwnaTyna.
Hakpas vsnnakHeTe ¢ BoAa M NoAcylleTe C
ro6a.
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3a Aa 3ana3suTe NoBbpPXHOCTTa B 406BP
BUA, CneaBanTe CneaHUTe MHCTPYKUNK:

— He nocTaBsnTe ropewn npeameTun
OVPEKTHO Bbpxy nnoTa. BuHaru mns-
nonsBanTe NOCTaBKW 3a CbAOBE, 3a Aa
npeanasuTe NoBbpxHoOCTTa. [opela-
Ta BOoAa WM NPbCKU OT FOTBEHE HeE A
nospexaar.

— He paboTeTe c HOX UK ApPYr OCTbP
npeaMeT AMPEKTHO BbpPXY MOBbPXHOCT-
Ta Ha nnoTta. Ta MoXxe Aa ce usgpacka, a
HOXWBT - Aa ce U3Tbnu. BuHarm nsnons-
BalTe AbCKa 3a psizaHe.
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Kada spremate radnu plocu, postavite ju
na straznji rub njene dugacke strane. Prije
montaze, spremite radnu plo¢u na normal-
nu sobnu temperaturu i vlagu. Ne nasla-
njajte radnu plocu na topli radijator niti je
odlazite na hladni pod.

Savijeti za uporabu:

Radna ploca ima oblikovani gornji sloj koji
sadrzi 95% kamene prasine i 5% akrila.
Povrsina te ploce je glatka i neporozna za
razliku od ploc¢e od punog kamena. Ako po
radnoj ploci prolijete tekucinu, odmah je
obrisite mekanom krpom kako bi sprijecili
stvaranje tvrdokornih mrlja na povrsini.
Obrisite ¢istom, suhom krpom.

Na ovoj radnoj plo¢i mozete koristiti vecinu
kucanskih kemikalija, a s obzirom da je
neporozna, tekuéine ne mogu prodrijeti u
povrsinu i stvoriti mrlje.

Tvrdokorne mrlje se mogu odstraniti mla-
kom vodom u koju ste stavili malo bije-

log octa. Obrisite povrsinu spuzvom. Ne
koristite grubu stranu spuzve, jer mozete
skinuti sjaj povrsine. Ostatke osusene hra-
ne je bolje odstraniti plasti¢nom ili drvenom
strugalicom. Zatim isperite povrsinu vodom
i osusite spuzvom.

Kako bi odrzali izvorno stanje povrsine,
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preporucujemo sljedece:

— Ne stavljajte vru¢e predmete izravno na
radnu plocu. Uvijek koristite podmetac
kako bi zastitili povrsinu ploce. Kipuca
voda i prskanje tijekom kuhanja nece
ostetiti radnu plocu.

— Ne koristite noz ili ostale ostre predmete
izravno na radnoj ploci. To moze ostetiti
povrsinu te otupiti ostricu. Uvijek kori-
stite dasku za rezanje.
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'OTav anodnkeUeTE TOV NAYKO, OTNPIETE TOV
WOTE va €XEl ENAPN HE TNV Niocw NAgupa
Tou. MNpiv and Tnv eykatdoTacn anobnkeu-
OTE TOV O€ €va XWPO HE KavoVvikn Beppuo-
Kpaagia. Mnv TonoBeTeiTe Tov NAyko dinAa
og KaAopIPep HE UWNAEG BepUoKpaaoieg ) o€
kpUo danedo.

ZUPBOUAEG XpNoNG:

O naykog 81aBETel Yia oTpwaon n onoia ano-
TeAgiTal ano 95% AiBdokovn kai 5% akpu-
AIKO. AVTIBETA E TOUG NAYKOUG £pyaaiag pe
oWn Yapudapou, n eNiPpAaveld Tou eival Asia
kal dev €ival nopwdng. Eav xubei kati otov
nayko, oKoUMnioTE TO APEOWG Yia va un axn-
HaTIOTOUV ENiPOVOI AEKEDEG OTNV ENIPAVEIQ.
ZkounioTe pe €va kaBapo, aTeyvo navi.

O naykog sival avlekTikdG 0Ta neplocdTEPA
0IKIaKA XNMIKA, KaBWg n eNiIpAaveida Tou dev

€ival nopwdng kai Ta uypa dev pnopouv va

anoppo®nBoUv NPoKAAWVTAG AEKEDEG.

O1 enigovol AskedeC agaipolvTal Xpnoiyo-
nolwvTag Asukd EUSI aVaPeEPEIYHEVO HE XAI-
apo vepo. KabapioTe Tnv enipaveia e €va
gouyydpl. Mn XpnoIKonoIgiTeE TN OKANPN
nAgupa Tou opouyyapioU, n onoia Asiaivel
TIG ENIPAVEIEG, YIATI UNOPEi va NPoKaAE-

ol NUIAG OTN YUAAIOTEPH EM@QAveIa ToU
naykou. Ta Eepapeva ixvn paynTol We pia
nAaoTikn N EUAIvn ELoTpa. MeTa, EenAlveTe
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TNV €NIQAVEIA HE VEPO KAl OKOUMIOTE WE €va
oTEYVO opouyydapl.

MNa va diatnpnBsei n enipaveia oTnv apxikn
NG KataoTaon:

— Mnv TONoBETEITE aVvTIKEIMEVA PHE UWNAR
Bepuokpaacia ansuBeiag oTov nayko. Na-
VTa va XpnolponolsitTe pia Baon yia Ta
payeipika okeln, WOTE va NPOOTETEUE-
Tal n emgaveia Tou naykou. To BpacTo
VEPO Kal ol MITOIAIEG and To aynTo d€
BAanTouv Tov nayko.

— Mn xpnoiponolsite paxaipia i aAAa
aixMnpa avTikeiyeva ansuBeiag oTnv
€nIpAaveia Tou NAykou, yiaTi £€Tal BAa-
NTETE TOV NAYKO Kal To yaxaipt. Mavra
va XpnoIKONOIEiTE Yia eNIPAVEIa KOMNG.
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XpaHuTe cTofewHnLy, NoCcTaBuB ee Ha 3a-
OHIO KPOMKY AJIMHHOM CTOPOHbI. [lo ycTa-
HOBKMW XPaHUTE CTOJIELUHULYY B NOMeELLEeHUN
C HOpMasnbHOM TeMNepaTypoi U ypoOBHEM
BJTAXHOCTWU. He cTaBbTe CTONEWHNLY pSAOM
C paguMaTtopaMn 1 He KJlaaAuTe ee Ha Xosoa-
HbIA non.

CoBeTbl MO NUCMNOb30BAHUIO:

BepxHWUi1 cnoi CToNEeLWHULbI COCTOUT 13
95% kaMeHHOW Mykun 1 5% akpuna. 370
obecrneunBaeT rnaAaKoCTb MOBEPXHOCTU U
npocToTy B yxoAe. Ecnu Bbl 4TO-TO Nponn-
NN Ha CTONELHNLY, Cpa3y Xe NpoTpuTe no-
BEPXHOCTb, 4TOObI NpesoTBpaTnTL 06paso-
BaHWe yCTOMYMBLIX 3arps3HeHunid. MNpoTpute
YMCTOM CYXOM TKaHbto.

MoBEPXHOCTb BbIAEPXUT BO3AENCTBME
6oNblINHCTBA CPEeACTB 6bITOBOM XUMUMN. Tak
Kak MOBEepPXHOCTb He MMeeT HUKaKuX Mnop,
XKUAKOCTU HE MOTYT NPOHUKHYTb B MOBEPX-
HOCTb M OCTaBMUTb NSATHA.

YcToWMuYMBbIE 3arpsi3HEHUSI MOXHO yAanuTb
Tennor Bogon ¢ pobasneHmem ykcyca. Mo-
TpUTE NOBEPXHOCTb MATKOW CTOPOHOM ry6-
KU. He ncnonb3ynTe XecTKy CTOPOHY, Tak
KakK 3TO MOXET NPUBECTU K UCUE3HOBEHMUIO
6necka NoBepXHOCTW. 3acoxwmne ocTaTku
MULLX MOXHO yAanuTb NAacTMacCcoBbIM UK
AepeBsiHHbIM ckpebkoM. CnosiocHUTE no-
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BEPXHOCTb BOAOW U BbITPUTE Fy6KOIA.

[ns Toro 4to6bl COXPAHUTHL MOBEPXHOCTb
CTONEWHNLbI OT NOBPEXAEHWNI, BOCMNOSIb-
3yWTeCh CIeAYWUMN pEKOMEHAALMAMN.

— He cTaBbTe ropsuve npeaMeTbl, Hanpu-
Mep KacTplSin, CKOBOPOAbl, MPOTUBHM
WU HarpesalLwmnecs 3/1eKTpobbIToBble
npnbopbl HENOCpeACTBEHHO Ha CToJeL-
Huuy. Bcerna nonb3yliTecb noacTaBka-
MU noa ropsiyee. Kunstok n ropsume
6pbI3rn OT NpuroToBasieMblx 61104 He
noBpeasT CTONELWHMLY.

— He ncnonb3yinTe HOX U Apyrue ocTpble
npeaMeTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha no-
BEPXHOCTU CTONELWHULbI. DTO NPUBOAUT
K MOBpEXAEHUSM MOBEPXHOCTM U 3a-
TynJeHuto Hoxel. Bceraa nonb3ynrtech
pa3aenoyHon AOCKOW.
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Kada odlazete radnu plocu, postavite je
oslonjenu na duZzu ivicu. Pre postavljanja
radnu plocu odlozite u prostoriji u kojoj je
normalna temperatura i vlaznost. Nemojte
prislanjati radnu plo¢u na radijatore ili je
poloziti na hladni pod.

Saveti za upotrebu

Radna ploca je od izlivena od 95%
mermerne prasine i 5% akrila. Za razliku
od povrsina od Cistog kamena, ova povrsina
je neporozna i glatka. Odmah obrisite
prosuto da predupredite nastanak mrlja.
Osusite ¢istom suvom krpom.

Radna ploca je otporna na vecinu
kuhinjskih sredstava za CiS¢enje, a kako
je povrsine neporozna, te¢nost ne moze
prodreti u povrsinu i zamrljati je.

Mrlje moZete ukloniti blagim rastvorom
belog siréeta i mlake vode. ObriSite povr-
Sinu sunderom. Nemojte koristiti grublju
stranu sundera da ne ostavi tragove na
sjajnoj povrsini radne ploce. Osusene
ostatke hrane uklonite plasticnom ili
drvenom Spahtlom. Isperite povrsinu
vodom i osusite sunderom.

Da bi povrsina duze ostala u prvobitnom
stanju potrebno je da:
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— Nemojte direktno na povrsinu postav-
ljati vrele predmete. Uvek upotrebite
podmetac za posude da zastitite radnu
povrsinu. Prskanje vode i ulja tokom
kuvanja nece naskoditi radnoj ploci.

— Nemojte seci nozem ili koristiti druge
oStre predmete direktno na radnoj
ploci. Ako secete direktno na plocCi
osSteticete je i istupiti noZz. Uvek upo-
trebite dasku za seckanje.
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Ko shranjujete delovno plosc¢o, jo postavi-
te na zadnji rob njene daljse strani. Pred
montaZo delovno plosco shranite v prostor
z normalno sobno temperaturo. Delovne
plosce ne naslanjajte na vrocC radiator in je
ne polagajte na mrzla tla.

Nasveti za uporabo:

Zgornji sloj delovne plosce je sestavljen iz
95% kamenega prahu in 5% akrila. Povr-
$ina je neporozna in gladka. Ce na delovni
plosci kaj polijete, to takoj obrisite z mehko
krpo, da preprecite nastajanje trdovratnih
madeZev na povrsini. Posusite s Cisto in
suho krpo.

Delovna plosca prenese vecino kemikalij, ki
se uporabljajo v gospodinjstvu, in ker povr-
Sina ni porozna, se tekocina ne more vpiti v
povrsino in povzroliti madezev.

Trdovratne madeZe je mogoce odstraniti

z mesSanico belega kisa in mla¢ne vode.
Povrsino obrisite z gobo. Ne uporabljajte
grobe strani gobe, saj lahko s povrsine
odstranite sijaj. Posusene ostanke hrane
lahko odstranite s plasti¢nim ali lesenim
strgalom. Povrsino nato sperite z vodo in jo
posusite z gobo.

Da bi delovna povrsina dlje ¢asa ostala v
prvotnem stanju, priporo¢amo naslednje:
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— Ne postavljajte vrocih predmetov na
delovno plosco. Za zascito delovne
plosce vedno uporabljajte podstavke.
Zaradi vrele vode in madezev od hrane
med kuhanjem se delovna povrsina ne
bo poskodovala.

— Ne uporabljajte noza ali drugih ostrih
predmetov neposredno na delovni plo-
$¢i. To lahko poskoduje delovno povrsi-
no, rezilo noza pa postane topo. Vedno
uporabljajte desko za rezanje.
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Tezgahi muhafaza ederken arka kismin
uzun kenari lzerine yaslayiniz. Monte
etmeden 6nce tezgahi, normal oda sicakli-
ginda muhafaza ediniz. Tezgahi sicak rad-
yator karsisina veya soguk zemin lzerine
yerlestirmeyiniz.

Kullanim tavsiyeleri:

Tezgah, %95 tas tozu ve %5 akrilikden
olusan dékme ylizeye sahiptir. Masif tas
tezgaha nazaran daha gézeneksiz ve pl-
rizslizdir. Tezgah Uzerine bir sey dokulir-
se, inatgl lekelerin olusmasini engellemek
icin hemen siliniz.Temiz ve kuru bir bezle
kurulayiniz.

Tezgah, evde kullanilan birgok kimyasal-
lara karsi dayaniklidir, gézenekli olmadigi
icin sivilarin ylzeyden tezgahin igine niifuz
etmesine ve leke olusmasina izin vermez.

Inatgi lekeler, 1lik su ile karistirilan beyaz
sirke kullanilarak gikarilabilir. Yizey temiz
bir siinger ile temizlenir. Tezgahin parlak
ylzeyini etkileyecedi igin siingerin asindirici
olan sert yanini kullanmayiniz. Kurumus
gida pargaciklari plastik veya tahta bir
spatula kullanilarak temizlenebilir. Ardin-
dan ylzey su ile durulanarak bir slinger ile
kurulanir.

Yilzeyin orijinal gérinimund korumak igin
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Oneriler:

— Sicak nesneleri tezgah lzerine dogrudan
koymayiniz. Tezgah ylzeyini korumak
icin her zaman tencere althgi kullaniniz.
Pisen yemekten kaynar su veya yemek
sigramasl tezgaha zarar vermez.

— Tezgah lzerinde dogrudan bigak ya da
keskin nesneler kullanmayiniz. Bu, tez-
gah ylzeyine zarar vererek bigadin da
kérelmesine neden olacaktir. Her zaman
kesme tahtasi kullaniniz.
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