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ENGLISH 4

Cleaning

— Before using the cookware for the first
time, wash, rinse and dry carefully.

— The cookware is dishwasher-safe. To
prevent any marks left by limescale
in the water, always wipe dry after
washing. Spots and marks may be
removed with a little vinegar diluted in
lukewarm water.

— To prevent salt stains, do not add salt
until the water is boiling.

— Do not use steel wool or anything that
may scratch the surface.

— The base is slightly concave when cold,
but expands to flatten out when heated.
Always leave the cookware to cool be-
fore cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

How to use

The frying pan has a coating of stainless
steel. For the best frying results, first heat
the pan on a high heat, then lower the tem-
perature by a third when you cook the food.
You only need a low to medium heat on the
hob. The food may stick to the pan at first,
but will release as soon as the pores have
closed. To get a beautiful brown surface,
turn the food as few times as possible.

Good to know

— This cookware is suitable for use on all
types of hobs and in ovens.

— It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and



take on the taste of metal.

— Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.

— Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always
use pot holders when moving the cook-
ware and lifting the lid.

— Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk
of scratching the hob.

Never let the cookware boil dry, because
the base becomes skew when overheated.

If you have any problem with the product,
please, contact your nearest IKEA store/
Customer Service or see www.ikea.com.
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Reinigung

— Vor der ersten Benutzung das Produkt
von Hand sptilen und abtrocknen.

— Das Produkt ist splilmaschinenfest. Zur
Vermeidung von Kalkflecken sollte es
direkt nach dem Spilvorgang abge-
trocknet werden. Falls Flecken entstan-
den sind, kdnnen diese mit in warmem
Wasser aufgeldstem Essig entfernt
werden.

— Um Ablagerungen durch Kochsalz zu
vermeiden, sollte man das Salz erst
zugeben, nachdem das Wasser gekocht
hat.

— Keine Stahlwolle o0.A. benutzen, was die
Oberflache zerkratzen kénnte.

— Der Boden ist leicht nach innen gewdélbt,
bei Warme dehnt er sich und wird eben.
Das Produkt vor dem Spilen unbedingt
abkiihlen lassen. So vermeidet man,
dass der Boden sich verformt.

Benutzung

Die Oberfldche der Pfanne besteht aus
Edelstahl. Flr beste Ergebnisse sollte sie
bei hoher Temperatur erhitzt und danach
die Temperatur zum Braten um ein Drittel
verringert werden. Dann wird nur noch nie-
drige bis mittlere Temperatur bendétigt. Das
Bratgut kann anfangs leicht anhéngen, 16st
sich aber, sobald sich die Poren schlieBen.
Fur eine leckere Kruste sollte das Bratgut
so selten wie moglich gewendet werden.

Wissenswertes

— Das Produkt ist fiir alle Kochfeldarten
und flir den Backofen geeignet.

— Es ist flr die Zubereitung und nicht zum
Aufbewahren von Speisen gedacht.
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Wenn Speisen langer darin stehen blei-
ben, kann das Material beeintréachtigt
werden und die Speisen einen metallis-
chen Geschmack annehmen.

— Kochgeschirr auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

— Griffe erhitzen sich bei der Benutzung
auf Herden und im Backofen. Zum Be-
wegen heiBer Tépfe/Pfannen und zum
Abheben des Deckels immer Topflappen
benutzen.

— Das Produkt bei der Benutzung auf
Keramikkochfeldern zum Bewegen
immer hochheben, um Kratzer auf dem
Kochfeld zu vermeiden.

Das Produkt nicht trocken kochen lassen;
durch Uberhitzung kann sich der Boden
verformen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder tber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.
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Entretien

— Laver l'ustensile a la main et |'essuyer
avant la premiére utilisation.

— Résiste au lave-vaisselle. Essuyer les
ustensiles immédiatement aprés le
lavage pour éviter que I'eau ne laisse
de trace. Les éventuelles traces d’eau
peuvent étre enlevées avec un peu de
vinaigre d’alcool dilué dans de I'eau
tiede.

— Pour éviter les traces de sel a l'intérieur
de l'ustensile, rajouter le sel une fois
que l'eau bout.

— Ne pas utiliser de laine d’acier ou autres
produits abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

— Le fond, légérement concave, se dilate
et s’aplanit sous l'effet de la chaleur.
Toujours laisser l'ustensile refroidir
avant de le nettoyer. Cela lui permet de
reprendre sa forme afin d'éviter qu'il
ne se déforme apres quelque temps
d’utilisation.

Conseils d’utilisation

La poéle présente un revétement en acier
inoxydable. Pour une cuisson optimale,
commencez par faire chauffer la poéle a
feu vif, puis baissez la température d’un
tiers au moment de faire cuire les aliments.
Une température faible ou moyenne est
amplement suffisante. Au début, les
aliments sont susceptibles d’attacher a la
poéle mais ils se décolleront dés que les
pores se seront refermées. Pour obtenir
une belle surface dorée, retournez les



aliments le moins souvent possible.

Bon a savoir

— Cet ustensile est compatible tous feux
et four.

— Il s’agit d'un ustensile de cuisson et
non de conservation. Les aliments qui
seraient conservés de fagon prolongée
dans cet ustensile risquent d‘abimer
son revétement et de prendre un go(t
métallique.

— Pour économiser de I'énergie, utilisez
|'ustensile sur une plaque du méme
diamétre ou d’un diamétre inférieur.

— N’oubliez pas que les poignées chauffent
lorsque l'ustensile est utilisé. Servez-
vous toujours de maniques pour
déplacer l'ustensile chaud ou pour
soulever le couvercle.

— Toujours soulever l'ustensile lorsque
vous le déplacez sur une plaque
vitrocéramique pour éviter de rayer la
plaque.

Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

Si vous rencontrez un probléme avec cet
ustensile, n’hésitez pas a contacter votre
magasin/Service Clientéle IKEA le plus
proche ou connectez-vous sur www.ikea.
com.



NEDERLANDS 10

Reinigen

— Was en droog de pan voor het eerste
gebruik af.

— De pan is vaatwasserbestendig. Om kal-
kvlekken van het water te voorkomen,
moet de pan direct na het afwassen
worden afgedroogd. Wanneer er viek-
ken ontstaan zijn, kunnen deze worden
verwijderd met azijn en lauw water.

— Om zoutvlekken te voorkomen pas zout
toevoegen wanneer het water kookt.

— Gebruik geen staalwol of andere dingen
die krassen kunnen veroorzaken.

— De bodem is in koude toestand enigs-
zins concaaf, maar wordt weer vlak door
de warmte. Laat de pan daarom altijd
afkoelen voordat je hem reinigt. De
bodem neemt dan zijn oorspronkelijke
vorm weer aan en je voorkomt dat de
pan kromtrekt.

Gebruik

De pan heeft een coating van roestvrij
staal. Voor het beste bakresultaat de pan
eerst op hoge warmte verhitten en vervol-
gens bij het bakken de temperatuur tot een
derde verlagen. Zet de kookplaat op lage
of middelhoge warmte. Het voedsel kan in
het begin blijven “plakken”, maar laat los zo
gauw de porién in het voedsel zijn gesloten.
Voor een mooi bakoppervlak is het goed
het voedsel zo weinig mogelijk te keren.

Goed om te weten

— De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten en voor de oven.

— De pan is bedoeld voor het bereiden van
voedsel, niet voor het bewaren ervan.
Wanneer er gedurende langere tijd vo-
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edsel in de pan wordt bewaard, kan het
oppervlak van de pan worden aangetast
en kan het voedsel een metaalachtige
smaak krijgen.

— Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat spaart energie.

— Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden wanneer de pan wordt
gebruikt op gas of in de oven, of wan-
neer je de deksel optilt. Gebruik altijd
pannenlappen.

— Til de pan altijd op wanneer je hem op
een keramische kookplaat verplaatst,
anders kunnen er krassen op de koo-
kplaat ontstaan.

Laat de pan niet droogkoken omdat de bo-
dem door oververhitting krom kan trekken.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/klan-
tenservice of kijk op IKEA.nl
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Renggring

— Vask og tgr gryden af inden den tages i
brug fgrste gang.

— Gryden taler maskinopvask. For at
undga kalkpletter fra vandet bgr gryden
torres af straks efter opvask. Far gry-
den pletter kan de fjernes med eddike
blandet med lunkent vand.

— For at undga saltpletter, bgr salt altid
forst tilsaettes nar vandet koger.

— Brug ikke stdluld eller andet der kan
ridse overfladen.

— I afkglet tilstand er bunden en anelse
konkav, men udvides af varmen og
bliver plan. Lad derfor altid gryden kgle
af inden du ggr den ren. Derved far
gryden sin oprindelige form og bliver
ikke ujeevn.

Brugsanvisning

Stegepanden har en belaegning af rustfrit
stdl. For at opnd de bedste stegeresultater
skal panden fgrst opvarmes ved hgj varme.
Derefter saenkes temperaturen med en tre-
djedel, ndr du tilbereder maden. Kogepla-
den behgver kun at give lav eller mellemhgj
varme. Maden hanger maske i panden til
at begynde med, men den slipper, sa snart
porerne har lukket sig. Vend madvarerne
s8 lidt som muligt for at f& en smuk brun
overflade.

Godt at vide

— Kpkkenudstyret er velegnet til brug pa
alle slags kogeplader og i ovnen.

— Det er udelukkende beregnet til tilbe-
redning, ikke opbevaring, af madvarer.
Madvarer, der opbevares i kgkkenudsty-
ret i laengere tid, kan pavirke overfladen
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og tage smag af metallet.

— Brug kekkenudstyret pé en kogeplade,
der har samme eller mindre diameter
end kgkkenudstyret for at spare energi.

— Veer opmaerksom pa, at grebene bliver
varme, nar du bruger kgkkenudstyret.
Brug altid grydelapper, ndr du flytter
eller Igfter kgkkenudstyret og Igfter
13get.

— Loft altid kekkenudstyret, nér du flytter
det pa keramiske kogeplader, s& de ikke
bliver ridsede.

Lad ikke kgkkenudstyret koge tgr, da bun-
den bliver skaev, hvis det bliver overophe-
det.

Hvis du har problemer med produktet, er
du velkommen til at kontakte Kundeservice
i det naermeste varehus eller ga ind pa
IKEA.dk.
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prif

— Adur en varan er tekin i notkun aetti ad
pvo hana, skola og purrka vandlega.

— Vo6runa ma setja i upppvottavél. burrkid
alltaf eftir pvott til ad fordast bletti eftir
kalki® i vatninu. Blettum ma na af med
volgu vatni og orlitlu af ediki.

— Til ad koma i veg fyrir bletti af voldum
salts eetti ekki ad salta matinn fyrr en
sudan hefur komid upp.

— Notid ekki stalull eda annad sem getur
rispad yfirbordid.

— Botninn er adeins kuptur pegar hann
er kaldur en penst og flest ut i hita.
Leyfid eldunarahoéldum alltaf ad kdlna
fyrir pvott. P4 naer botninn aftur sinni
fyrri 16gun og verdur sidur 6jafn med
timanum.

Notkunarleidbeiningar

Pannan er hidud rydfriu stali. Bestu
eldunarnidurstédurnar fast med pvi ad
setja pénnuna fyrst & haan hita, og laekka
hann svo um pridjung adur en pa byrjar
ad elda. Ekki er naudsynlegt ad nota meira
en lagan til midlungshaan hita. Matveeli
geetu fests vid pénnuna i upphafi en losna
fljott um leid og pau lokast. Til ad fa fallega
brinada aferd, atti ad snta matveelunum
eins sjaldan og mégulegt er.

Gott ad

— Petta eldunarilat hentar til notkunar a
Ollum gerdum af hellubordum og ofnum.

— Eldunarilatid er adeins hugsad
til matreidslu, ekki til geymslu &
matvalum. Matveaeli sem geymd eru i
pénnunni i lengri tima geta haft ahrif &



15

yfirbordid og tekid i sig malmbrags.

— Notid eldunarilatid a hellu sem er
jafnstér eda minni ad pvermali til ad
spara orku.

— Hafid i huga ad handfongin hitna vid
notkun & hellu. Notid avallt pottaleppa
pegar eldunarilatid er handleikid.

— Lyftid alltaf pottinum pegar hann er
faerdur til & keramikhellubordi til ad
fordast rispur.

Latid aldrei purrsjoda i eldunariladtinu pvi
botninn skekkist og vidlodunarfria hidin
tapar eiginleikum sinum vid ofhitnun.

Ef pu lendir i vandreedum med pessa voru
hafdu pa samband viéd IKEA verslunina/
pjonustuver eda kiktu & www.IKEA.is.
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Rengjgring

— Vask og tgrk av kjelen fgr fgrste gangs
bruk.

— Kjelen tdler maskinoppvask. For @
unnga kalkflekker fra vannet, bgr kjelen
tgrkes av rett etter oppvasken. Dersom
det har oppstatt flekker, kan de fjernes
med eddik blandet i lunkent vann.

— For 8 unng3 saltflekker; tilsett alltid
saltet etter at vannet har kokt opp.

— Bruk ikke stalull eller annet som kan
ripe overflaten.

— Bunnen er noe konkav i kald tilstand,
men utvider seg av varmen og blir rett.
La derfor alltid kjelen kjglne fgr du
rengjer den. Da far bunnen tilbake sin
opprinnelige form og du unngdr at den
blir ujevn etter en tids bruk.

Rad om bruk

Stekepannen har et belegg av rustfritt stal.
For beste stekeresultat varm fgrst pannen
pd hgy varme, sett deretter ned varmen
med én tredjedel ndr du steker maten.

Du trenger kun lav til medium varme pa
platetoppen. Maten kan sette seg fast i
pannen i starten, men Igsner igjen s& snart
porene i maten lukkes. For & fa en vakker,
brunet overflate, snu maten s3 fa ganger
som mulig.

Godt & vite

— Dette produktet kan brukes pa alle ty-
per platetopper og i stekeovn.

— Det er designet eksklusivt for matlaging,
ikke for oppbevaring av mat. Mat som
lagres i gryter eller panner over lang tid
kan pavirke produktets overflate og f&
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en metallsmak.

— Ved & plassere produktet pa en plate-
topp med samme eller mindre diameter,
kan du spare energi.

— Husk at hdndtakene blir varme under
bruk. Bruk alltid grytekluter ndr du flyt-
ter produktet og tar av lokket.

— Loft alltid produktet nar du flytter det
pa en glasskeramisk topp for & unnga
riper i platetoppen.

Ikke la produktet koke tgrt, fordi det kan bli
skjevt av overoppheting.

Dersom du opplever problemer med
produktet, kontakt ditt naermeste IKEA-
varehus / vart Kundesenter eller besgk
IKEA.no
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Puhdistus

— Pese ja kuivaa astiat ennen kayttoonot-
toa.

— Keittoastiat ovat konepesunkestavia.
Paistinpannu on aina pestdva kasin. As-
tiat on hyva kuivata heti pesun jélkeen,
jottei niihin jaisi vedesta kalkkitahroja.
Mahdolliset tahrat voi poistaa etikan ja
ldmpiman veden seoksella.

— Suolatahroja voit valttaa lisaamalla suo-
lan vasta kiehuvaan veteen.

— Al& kéyta terésvillaa tai muuta vas-
taavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.

— Pohja on kylm&néa hieman kovera mutta
laajenee ja suoristuu [dmmetessaan.
Anna siis astian aina jaahtya ennen
pesua. Silloin pohja palautuu muotoon-
sa eika jaa epatasaiseksi.

Kayttoohje

Pannussa on ruostumaton teraspinnoite.
Parhaan paistotuloksen takaamiseksi
kuumenna pannu korkeassa ldampétilassa.
Laske lampdéa kolmanneksella, kun alat
paistaa. Ruoanlaittoon riittavat matalat ja
keskikorkeat [ampétilat. Aluksi ruoka voi
tuntua tarttuvan pannuun, mutta se irtoaa
heti, kun ruoan huokoset menevat kiinni.
Kauniin ruskean pinnan aikaansaamiseksi
paistettavia aineksia tulisi kdadnnella mah-
dollisimman vahan.

Hyva tietaa

— Téama ruoanlaittoastia sopii kaytettavak-
si kaikentyyppisilla keittotasoilla ja
uunissa.

— Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon,
ei ruoan sailyttamiseen. Jos ruokaa
sdilytetdan astiassa pitkaan, pinta voi
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reagoida ja ruokaan tarttua metallin
maku.

— Saastat energiaa kayttamalla keit-
tolevyd, joka on halkaisijaltaan saman-
kokoinen tai pienempi kuin astia.

— Kaéadensija kuumenee kaytettdessa
astiaa keittotasolla tai uunissa, joten
kdytd aina patalappua siirtaessasi as-
tiaa tai avatessasi kantta.

— Keraamisella keittotasolla astiaa on siir-
rettava nostamalla, jotta tason lasipinta
ei naarmuunnu.

Al3 anna ruoan kiehua kuiviin, silld yli-
kuumenemisen seurauksena keittoastian
pohjasta tulee kiero.

Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta 1dhimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatietoja
osoitteesta IKEA.fi
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Rengoring

— Diska och torka av karlet fore forsta
anvandning.

— Karlet tal maskindisk. Fér att undvi-
ka kalkflackar frén vattnet bér karlet
torkas av direkt efter diskningen. Om
flackar uppstatt kan de tas bort med
attika blandat med ljummet vatten.

— For att undvika saltflackar; tillsatt alltid
saltet efter att vattnet kokat upp.

— Anvand inte stdlull eller annat som kan
repa ytan.

— Bottnen &r nagot konkav i kallt tillstand,
men utvidgar sig av varmen och blir
plan. L8t darfor alltid karlet svalna
innan du rengor det. D3 8tertar bottnen
sin form och blir inte ojamn.

Anvdndning

Karlet har en beldggning av rostfritt stal.
For att fa basta stekresultat ska du férst
hetta upp pannan pa hég varme och sedan
sdnka temperaturen till en tredjedel nar
du lagar mat. Du behéver endast 13g till
medium vérme p& spisen. Maten kan fasta
till en bérjan, men slapper sa fort porerna
i maten har stangts. For att f& en vacker
stekyta &r det bra om maten vands s& fa
ganger som mojligt.

Bra att veta

— Karlet kan anvéandas pa alla typer av
spisar samt i ugn.

— Karlet ar avsett for tillagning, inte for-
varing av mat. Om mat férvaras i kérlet
under en langre tid kan karlets yta
paverkas och maten ta smak av metall.

— Anvand kérlet pa en spisplatta med
samma eller mindre diameter som kar-
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let, det sparar energi.

— Tank pd att handtagen blir varma vid
anvandning pa spis och i ugn. Anvand
alltid grytlappar nar karlet flyttas och
locket lyfts av.

— Lyft alltid kérlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan hallen
repas.

L3t inte karlet koka torrt eftersom &Gverhet-
tningen gor att bottnen blir skev.

Om det uppstar problem med produkten
- kontakta narmaste IKEA varuhus/kund-
tjanst eller bes6k www.ikea.com.
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Cisténi

— Pred prvnim pouzitim kuchyriské nadobi
umyjte, oplachnéte a osuste.

— Kuchyriské nadobi Ize myt v mycce. Aby
na povrchu nadobi nevznikaly stopy od
vapenatych Supinek, nadobi po umyti
ihned osuste. Skvrny mizZete odstranit
vlaznou vodou s trochou octa.

— Aby vdm na nadobi nezistaly skvrny po
soli, pridavejte sdl do hrnce az ve chvili,
kdy se voda zacne vafrit.

— Nepouzivejte draténkou ani jiné drsné
materialy, které by mohly poskodit
povrch nadobi.

— Dno je mirné vyduté, ale po zahrati se
vyrovna. Nadobi nechte pfed mytim
vychladnout. Dno tak ziska svij plvodni
tvar a nedojde k jeho zdeformovani.

Navod na pouziti

Panev ma povrchovou Upravu z nerezavéjici
oceli. Abyste dosahli co nejlepsich vysled-
k@, zahFejte panev nejprve na vysokou tep-
lotu, kterou béhem vareni snizite o tretinu.
Na vareni vam bude stacit nizka az stfedné
vysoka teplota. Ze zacatku se mize jidlo
lepit na povrch panve, to vsak potrva pouze
do té doby, nez se na ném uzaviou péry.
Aby jidlo dosahlo pékné hnédavé barvy,
parkrat ho béhem vareni otocte.

Uzitecné informace

— Toto nadobi je vhodné pro pouziti na
vsech typech varnych desek.

— Je urceno vyhradné pro vareni, ne pro
uchovavani potravin. Potravina, ktera
je uloZena v nadobi po del&i dobu, mize
mit vliv na povrch nadobi a vstiebat
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chut kovu.

— PouzZivejte nadobi na varné desky se
stejnym nebo men&im primérem, abys-
te Setfili energii.

— Méjte na paméti, ze rukojeti se zahfiva-
ji, kdyZz se nadobi pouziva. Pfi mani-
pulaci s nadobim pfi vareni a zvedani
poklice vzdy pouzivejte chiiapky.

— PFi posunu po sklokeramické varné
desce nadobi vzdy zvedeijte, abyste
varnou desku neposkrabali.

Nikdy nenechte zcela vyvafit tekutinu v
nadobi, protoze by se dno mohlo zkroutit.

Pokud méate jakykoliv problém s vyrobkem,
obratte se, prosim, na nejbliz&i obchodni
ddm IKEA/oddéleni sluZzeb zakaznikim
nebo na www.IKEA.com
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Limpieza

— Antes de usar la bateria de cocina por
primera vez, lavar, aclarar y secarla
cuidadosamente.

— La bateria es apta para el lavavajillas.
Para prevenir las manchas de cal, secar
bien con un pafio después del lavado.
La manchar pueden eliminarse con
un poco de vinagre disuelto el agua
templada.

— Para prevenir las manchas de sal, no
anadir sal hasta que el agua no esté
hirviendo.

— No use estropajo metalico o cualquier
cosa que pueda rayar la superficie.

— La base es ligeramente concava
cuando esta fria, pero se expande
hasta alisarse cuando se calienta.
Deja siempre que tu bateria se enfrie
antes de limpiarla. Asi la base retoma
su forma, lo que ayuda a evitar que se
deforme con el uso.

Instrucciones de uso

La sartén tiene un revestimiento de acero
inoxidable. Para obtener un buen resultado,
pon la sartén a fuego alto al principio y baja
un tercio la temperatura cuando empieces
a cocinar. Solo necesitas una intensidad de
calor baja o media en la placa. Puede que
la comida se pegue al fondo al principio,
pero se despegara en cuanto los poros

se cierren. Para dorar la comida, girala la
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menor cantidad de veces posible.

Informacion importante

— Esta bateria es adecuada para usar en
todo tipo de placas y hornos.

— La bateria esta disefiada exclusivamente
para cocinar, y no para guardar
alimentos. Los alimentos guardados
dentro de la bateria por un periodo
prolongado, pueden afectar a su
superficie o adquirir sabor a metal.

— Utiliza la olla o cacerola sobre un
quemador cuyo didametro sea igual o
inferior a su base para ahorrar energia.

— Ten en cuenta que la bateria se calienta
al fuego. Utiliza siempre las asas y usa
manoplas.

— En las vitroceramicas, levanta siempre
la olla/cacerola y no la arrastres para
evitar rayar la placa.

Nunca dejes una olla al fuego hasta que se
evapore todo el contenido: la base podria
deformarse por el exceso de calor.

Si tuvieras problemas con este producto,
ponte en contacto con la tienda IKEA mas
cercana/Servicio de Atencion al Cliente o
visita www.ikea.es.
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Pulizia

— Lava, sciacqua e asciuga le pentole pri-
ma di usarle per la prima volta.

— Questa pentola & lavabile in lavasto-
viglie. Per evitare che I'acqua formi
macchie di calcare, asciuga la pentola
subito dopo il lavaggio. Elimina le even-
tuali macchie con un po’ d’aceto diluito
in acqua tiepida.

— Per evitare macchie di sale, non aggiun-
gere sale finché I'acqua non bolle.

— Non usare lana d’acciaio o altri prodotti
che possono graffiare la superficie.

— Il fondo e leggermente concavo quando
e freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia sempre raffreddare la
pentola prima di lavarla, cosi il fondo
riacquista la sua forma e diminuisce il
rischio che si deformi con l'uso.

Istruzioni d'uso

La padella ha un rivestimento in acciaio
inossidabile. Per ottenere migliori risultati,
scalda prima la padella ad alta tempera-
tura, poi abbassa quest’ultima a un terzo
quando cuoci i cibi. Il piano cottura deve
avere una temperatura da bassa a media.
I cibi si potrebbero inizialmente attaccare
alla padella, ma si staccano non appe-

na i pori si chiudono. Per ottenere una
superficie dorata, gira gli alimenti il meno
possibile.

Utile da sapere

— Questa pentola si pud usare su tutti i
tipi di piani cottura e nel forno.

— Questa pentola & studiata esclusi-
vamente per la cottura, non per la
conservazione dei cibi. Se gli alimenti
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rimangono piu a lungo nella pentola, la

superficie di quest’ultima puo risentirne
e i cibi possono assumere un sapore di

metallo.

— Usa la pentola su piastre di cottura di
diametro uguale o inferiore, cosi rispar-
mi energia.

— Tieni presente che i manici si scaldano
quando usi la pentola. Utilizza sempre
le presine per spostarla e sollevare il
coperchio.

— Solleva sempre la pentola quando la
sposti su un piano cottura in vetrocera-
mica. Per evitare graffi, non trascinarla
sul piano cottura.

Assicurati che il liquido di cottura non si as-
ciughi: la base si deforma se si surriscalda.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il pit vicino negozio IKEA/Servizio
Clienti, oppure consulta il sito www.ikea.
com.
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Tisztitas

— Az edényeket elsd hasznalat el6tt mosd
és Oblitsd el, majd alaposan szaritsd
meg.

— Az edények mosogatogépben elmosha-
tok. Hogy a vizkd lerakdédasat megaka-
dalyozd, mosogatas utan térold sza-
razra. Az apré vizfoltok enyhén ecetes,
langyos vizzel eltavolithatok.

— Az edény belsd oldaldn a sofoltok lera-
kédasanak megeldzése érdekében ne
hasznalj sét addig, mig az edényben az
étel forr.

— Ne hasznalj fém-, vagy mas olyan esz-
kozoket, melyek felsérthetik a bevona-
tot.

— A hideg fellilet enyhén homoru, mely
melegedés kdzben kisimul. Tisztitads
el6tt mindig hagyd az edényt kihdini.
Igy az visszanyeri eredeti formajat.

Hasznalat

A serpeny6 rozsdamentes acél bevonattal
rendelkezik. A legjobb slitési eredmények
érdekében, el6szor hevitsd fel magas
héfokra a serpeny6t, majd az étel készi-
tésekor csékkentsd harmadaval a h6mér-
sékletet. Csak alacsony és kdzepes héfokot
kell hasznalnod a f6z6lapon. Az étel eleinte
odatapadhat a serpeny6hoz, a pérusok
lezarulasaval viszont azonnal elenged. A
gyonyorl barna felllet elérése érdekében
a lehet6 legkevesebb alkalommal forgasd
meg az ételt.

J6 tudni

— Ezt az edényt minden fajta féz6lapon és
stitében hasznalhatod.

— Csak f6zésre alkalmas, tarolasra nem
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hasznalhatd. ha hosszabb ideig tartasz
benne ételt, az kikezdheti az edény
felGletét, és a benne tarolt étel fémes
izl lehet.

— Az edényt ugyanakkora, vagy kisebb at-
mérdjl féz6lapon hasznald, igy energiat
takarithatsz meg.

— Ne felejtsd el, hogy az edény file hasz-
nalatkor atforrésodhat. Ha mozgatod
az edényt, vagy megemeled a fedelét,
mindig hasznalj edényfogot.

— Uvegkeramia féz6lapon mindig meg-
emelve mozgasd az edényt, hogy ne
karcold meg a fellletet.

Soha ne hagyd lresen a féz6lapon az
edényt, mert az alja deformalddhat, ha
tulforrésodik.

Ha barmilyen problémad adddik az edény-
nyel kapcsolatban, hivd a legkdzelebbi IKEA
aruhazat/vevdészolgalatot, vagy latogass el
a www.ikea.com weboldalra.
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Mycie

— Przed pierwszym uzyciem umyj, optucz i
wysusz doktadnie naczynia.

— Naczynia mozna zmywac w zmywarce.
Aby zapobiec plamom, zawsze wycieraj
naczynia do sucha po myciu. Plamy i
$lady mozna usung¢ matq iloscig octu
rozcienczonego w letniej wodzie.

— Aby zapobiec plamom z soli, nie do-
dawaj soli, zanim zawartos¢ naczynia
nie zacznie sie gotowac.

— Nie uzywaj ostrych zmywakow, ktore
mogtyby zarysowac powierzchnie.

— Podstawa jest lekko wklesta, gdy jest
zimna, ale podgrzana rozszerza sie
tworzac ptaska powierzchnie. Zawsze
pozostaw naczynia do wystygniecia, za-
nim zaczniesz je my¢. Pozwoli to pods-
tawie odzyskac jej pierwotny ksztatt i
zapobiegnie odksztatceniom.

Uzycie

Patelnia ma powtoke ze stali nierdzewnej.
Aby uzyskac optymalny rezultat smaze-
nia, nalezy najpierw podgrzac patelnie

do wysokiej temperatury, a nastepnie do
smazenia potrawy obnizy¢ temperature o
jedna trzecig. Potrzebna bedzie niska lub
$rednia temperatura na ptycie kuchennej.
Na poczatku potrawa moze przyklejac sie
do patelni, ale odklei sig, jak tylko pory
zostang zamkniete. Aby uzyskaé piekna,
brazowa powierzchnie, przewracaj potrawe
jak najrzadziej.

Dobrze wiedzie¢

— Te naczynia stosowa¢ do wszystkich ro-
dzajow ptyt kuchennych i piekarnikdw.

— Przeznaczone sg wytacznie do gotowa-
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nia, a nie przechowywania zywnosci.
Zywno$é¢é przechowywana w naczyniu
przez dtuzszy czas moze oddziatywacd
na powierzchnie naczynia i przeja¢
smak metalu.

— Ustawiaj naczynie na ptycie o $rednicy
takiej samej jak naczynie lub mniejszej,
aby zaoszczedzi¢ energie.

— Pamietaj, ze uchwyty nagrzewaja sie
podczas gotowania. Zawsze uzywaj
tapek do garnkoéw do przenoszenia gar-
nkéw lub podnoszenia pokrywek.

— Zawsze uno$ naczynie przestawiajac
je na ptycie ceramicznej, aby zapobiec
zarysowaniu ptyty.

Nigdy nie dopuszczaj do catkowitego wygo-
towania, poniewaz przegrzane dno naczynia
ulega odksztatceniu.

W razie jakichkolwiek probleméw zwigza-
nych z tym produktem, skontaktuj sie z
najblizszym sklepem IKEA/Dziatem Obstugi
Klienta lub odwiedZz www.ikea.com
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Puhastamine

— Enne esmakordset kasutamist peske,
loputage ja kuivatage hoolikalt.

— Toode on ndudemasinas pestav. Alati
peale pesemist kuivatage korralikult,
nii valdite katlakivi plekke. Plekke saate
eemaldada leiges vees lahjendatud
aadikaga.

— Soola plekke saate véltida nii, et
lisate soola toidule alles peale keema
hakkamist.

— Arge kasutage teraskasna v3i muud,
mis voiks tekitada pinnal kahjustusi/
kriimustusi.

— P3hi voib olla ktilmana kumer,
soojendades muutub siledaks. Alati
jahutage k66gindud enne puhastamist.
See aitab sdilitada ndude sileda pdhja.

Kasutamisjuhend

Pann on roostevabast terasest. Parima
praadimistulemuse saavutamiseks esmalt
kuumutage panni kdrgel kuumusel ja
seejarel keerake kuumus kolmandiku vérra
madalamaks. Peate pliidiplaadi kuumuse
vaid poole peale maha keerama. Algul vdib
toit panni kiilge kinni jaada, ent kui poorid
sulguvad, saab toidu ringi keerata. Keerake
toitu nii vahe kui vdimalik.

Kasulik teave

— Kodgitarbed sobivad kasutamiseks
koikidel pliidiplaatidel ja ahjudes.

— Toode on ette ndhtud toidu
valmistamiseks, mitte sailitamiseks.

— Sailitades toitu pikema ajajooksul
pannil, voib see kahjustada panni pinda
ja toidule vdib jaédda metalne maitse.

— Energia saastmiseks kasutage toodet
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sama suurel voi vaiksema labimddduga
pliidiplaadil.

— Kaepide kuumeneb kasutamise ajal.
Kasutage ndu pliidilt eemaldamiseks voi
kaane tdstmiseks alati pajalappe.

Kriimustuste valtimiseks tdstke ndu alati
Ules klaaskeraamiliselt pliidiplaadilt, kui
soovite seda liigutada.

Arge laske pannil kuivaks keeda, see vdib
pohja deformeerida.

Probleemide korral votke palun Ghendust
ldhima IKEA keskuse klienditeenindusega
voi vt

www.ikea.com.
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Tirisana

— Pirms pirmas lietoSanas reizes kartigi
nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet.

— Drikst mazgat trauku mazgajama
masina. Lai uz virtuves piederumiem
nerastos kalkakmens nosédumi, tos
uzreiz péc mazgasanas noslaukiet.
Plekus iesp&jams notirit ar siltu, vaju
etiktdeni.

— Lai trauku iekSpusé nerastos sals
nosédumi, pievienojiet sali tikai péc
tam, kad édiens sacis varities.

— Neizmantojiet metala stkliSus un citus
priekSmetus, kas varétu saskrapét
virsmu.

— Atdzisusi pamatne var bt nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad
tiek paklauta siltuma ietekmei. Pirms
piederumu mazgasanas tiem jalauj
atdzist, lai tie atgltu savu formu un ar
laiku nedeformétos.

Lietosana

Pannai ir nerGiséjosa térauda parklajums.
Labakam rezultatam vispirms augsta
temperatira uzkarséjiet pannu, un tad
cepot samaziniet temperatdru par 1/3. Plits
virsmas temperatirai nav jabdt augstai. No
sakuma &diens var cepties klat pie virsmas
- uzgaidiet I1dz aizveras visas €diena poras.
Lai édiens apbrininatos, groziet to péc
iesp€jas retak.

Noderiga informacija

— Pannu var lietot uz visu veidu plits
virsmam, ka arT cepeskrasnis.

— Ta paredzéta tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja €diens taja tiek
ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata
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piederumu virsma, ka ari €diens var
ieglt metalisku piegarsu.

— Lai ietaupitu energiju, novietojiet uz
tada pasa vai mazaka izméra plits
rinka.

— Nemiet véra, ka gatavosanas laika
rokturis sakarst, tapéc to drikst
parvietot tikai ar virtuves cimdiem.

— Lietojot uz keramiskas plits, parvietojiet
nevis slidinot, bet pacelot, lai
nesaskrapétu plits virsmu.

Parliecinieties, ka panna vienmer ir
skidrums, jo gatavosana sausa panna var
to sabojat.

Ja jums radusies kadi jautajumi par

preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmekl&jiet www.
ikea.com.



LIETUVIUY 36

Valymas

— Pries naudodami pirma karta, iSplaukite
ji ir sausai nusluostykite.

— Galima plauti indaplovéje. Sausai
iSSluostykite, kad nelikty démiy nuo
vandenyje esanciy kalkiy. Jas taip pat
galima nuvalyti actu, skiestu drungnu
vandeniu.

— Kad indy viduje nelikty démiy nuo
druskos, berkite ja tik tuomet, kada
gaminamas maistas uzverda.

— Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir
panasiy Siurksciy valymo priemoniy.

— Kol indas saltas, jo dugnas Siek tiek
iSgaubtas, taciau Sylant jis iSsitiesina.
Palikite atvésti pries plaudami: taip
dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras nely-
gumuy.

Naudojimas

Keptuvés danga i$ nertdijancio plieno.
Pirmiausia jkaitinkite keptuve ant didelés
ugnies, o véliau sumazinkite jg mazdaug
tre¢daliu. Rinkités temperatira tik nuo
zemos iki vidutinés, aukstesnés nereikia.

I$ pradziy ruosiamas patiekalas gali prikibti
prie keptuvés, taciau greitai atkibs, uzsi-
vérus poroms. Norédami graziai apskrudinti
patiekala, apverskite keleta karty.

Naudinga Zinoti

— Tinka visy tipy virykléms ir orkaitéms.

— Indas skirtas maisto ruosimui, nelaiky-
kite jame maisto produkty. Paliktas
maistas gali pakenkti pavirsiui ir jgyti
metalo skonio.

— Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés
skersmuo bus toks pat ar mazesnis nei
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indo.

— Atminkite, kad indy rankenélés jkaista.
Keldami juos ar jy dangcius, naudokite
puodkéles.

— Perkeldami inda ant stiklo keramikos
viryklés, visada jj pakelkite, kad ne-
subraizytumeéte pavirsiaus.

Neleiskite vandeniui visiskai iSgaruoti, nes
dugnas issikraipo, kai indas perkaista.

Jei kyla klausimuy, kreipkités | artimiausig
parduotuve IKEA/pirkéjy aptarnavimo cen-
trg arba apsilankykite www.ikea.com
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Limpeza

— Antes de usar este produto pela primei-
ra vez, lave-o, enxagle-o e seque-o
cuidadosamente.

— O produto é proprio para a maquina de
lavar loiga. Para prevenir manchas de
calcario, seque-o bem apéds a lavagem.
As marcas podem ser limpas com um
pouco de vinagre diluido em agua
morna.

— Para prevenir manchas de sal, acrescen-
te-o quando a dgua comegar a ferver.

— Nao utilize palha-de-aco ou qualquer
outro produto que possa riscar a su-
perficie.

— A base é ligeiramente concava quando
fria, mas expande-se até ficar plana
quando aquecida. Deixe sempre arre-
fecer o produto antes de o lavar. Isto
permite que a base recupere a sua for-
ma, evitando deformagbes com o uso.

Como utilizar

A frigideira tem um revestimento em ago
inoxidavel. Para os melhores resultados,
primeiro aquega a frigideira em lume alto,
depois diminua a temperatura para um
terco quando estiver a cozinhar. S6 neces-
sita de uma intensidade baixa ou média
de calor. No inicio, os alimentos podem
colar-se a frigideira, mas irdo descolar-se
assim que os poros da superficie se fecha-
rem. Para dourar os seus cozinhados, va
virando regularmente.

Convém saber...

— Adequado para usar em todos os tipos
de placas e fogdes.

— Destina-se exclusivamente a cozinhar
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e ndo serve para guardar comida. A
comida mantida na frigideira durante
muito tempo pode afetar a superficie da
mesma e adquirir o sabor do metal.

— Use a frigideira numa placa com o mes-
mo didmetro ou com um didmetro mais
pequeno para poupar energia.

— Tenha em atengdo que as pegas
aquecem quando a frigideira esta a ser
utilizada. Use sempre pegas quan-
do deslocar a frigideira ou levantar a
tampa.

— Levante sempre a frigideira ao mové-la
numa placa vitroceramica para néo
riscar a placa.

Nunca deixe o liquido evaporar-se pois a
base fica deformada quando demasiado
aquecida.

Caso surja algum problema com o produto,
contacte a sua loja IKEA/Apoio ao Cliente
ou aceda a www.ikea.pt.
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Curatare

— Spal3a, clateste si usuca vasele cu grija
fnainte sa le folosesti pentru prima
data.

— Vasele pot fi spalate la masina de spalat
vase. Pentru a preveni petele lasate
de calcarul din apa, usuca intotdeauna
dupa spalare. Petele si urmele pot fi
indepartate cu putin otet diluat in apa
calda.

— Pentru a preveni formarea petelor de
sare, nu adauga sare in mancare decat
dupa ce aceasta a fiert.

— Nu folosi bureti de sarma sau substante
abrazive care pot zgéria suprafata.

— Suprafata de la baza vaselor este
concava atunci cand acestea sunt reci,
dar devine platd cand sunt incalzite.
Intotdeauna lasa vasele sa se raceasca
fnainte sa le cureti. Aceasta va face ca
baza lor sa isi recapete forma si sa nu
se deformeze in timpul folosirii.

Mod de folosire

Tigaia are un strat de otel inoxidabil. Pentru
a obtine cele mai bune rezultate, incalzeste
tigaia la o temperatura ridicatd, apoi scade
temperature cu o treime cand pregatesti
mancarea. E necesara o temperatura joasa
spre medie pe plita. La inceput, alimen-
tele se pot lipi de suprafata tigdii. Pentru a
obtine o crusta crocanta, intoarce carnea
de cat mai putine ori.

Bine de stiut

— Tigaia poate fi folosita pe orice tip de
plita sau cuptor.

— Se foloseste doar pentru gatit, nu
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pentru depozitarea alimentelor.

— Alimentele pastrate in tigaie pentru o
perioada mai lunga de timp pot dete-
riora suprafata acesteia si capata gust
metalic.

— Foloseste tigaia pe o plita cu acelasi dia-
metru sau mai mic decat al tigaii pentru
a economisi energie.

— Manerele se incing atunci cand tigaia
este folosita pe foc. Foloseste intot-
deauna un servet termic cand manevre-
zi tigaia sau ridici capacul.

Ridica tigaia atunci cand o manevrezi
deasupra unei plite ceramice pentru a evita
zgarierea acesteia.

Nu pune tigaia goala pe foc, deoarece baza
acesteia se deformeaza atunci cand este
supraincalzita.

in cazul in care intdmpini probleme cu
acest produs contacteaza magazinul IKEA
local sau intra pe www.ikea.com.
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Cistenie

— Pred prvym pouzitim vyrobok dékladne
umyte, oplachnite a osuste.

— Riad je vhodny aj do umyvacky riadu.
Aby ste predisli skvrnam od vodného
kamenia, po umyti ho utrite do sucha.
Skvrny sa daju odstranit vlaznou vodou
s trochou octu.

— Aby ste predisli usadeninam soli na
vnutornej strane nadob, nepridavajte
sol, pokial nie je jedlo vo vare.

— Nepouzivajte drotenku, ani ni¢ iné, ¢o
by mohlo poskriabat povrch.

— V studenom stave je dno mierne vypu-
klé, ale teplom sa roztiahne a vyrovna.
Predtym, ako nadoby za¢nete umyvat,
nechajte ich vychladnit, aby dno
ziskalo svoj povodny tvar. Tak sa ani
po dlhodobom pouZivani tvar nadoby
nezdeformuje.

Navod na pouzitie

Panvica ma povrchovu Upravu z nehrdza-
vejucej ocele. Aby ste dosiahli ¢o najlep-
Sie vysledky, zahrejte panvicu najprv na
vysoku teplotu, ktoru poéas varenia znizte
o tretinu. Na varenie vam bude postaco-
vat nizka alebo stredne vysoka teplota.
Spociatku sa méze jedlo lepit na povrch
panvice, ¢o vSak potrva iba dovtedy, kym
sa na fnom neuzavru pory. Aby jedlo dosia-
hlo peknu hnedastu farbu, parkrat ho pocas
varenia otocte.

Dobré vediet

— Tento riad je vhodny na vsetky typy var-
nych dosiek aj do rury.

— Je urceny vyluc¢ne na varenie, nie na
skladovanie jedla. Ak je v nom jedlo
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skladované dlh&iu dobu, mdze zanechat
na jeho povrchu stopy a naberie kovovu
pachut.

— Riad pouZivajte na varnych doskach s
rovnakym alebo mensim priemerom,
aby ste usSetrili energiu.

— Myslite na to, Ze pri vareni sa Uchytky
riadu nahre]u Pri dvihani pokrievky
alebo prestvani riadu vzdy pouZivajte
chiiapku.

— Pri postivani po sklokeramickej varnej
doske riad vzdy nadvihnite, aby ste
povrch dosky neposkriabali.

Nikdy nenechajte v riade vyvriet vodu; dno
sa pri prehriati moze pokrivit.

Ak sa vam s vyrobkom vyskytn( akékolvek
problémy, nevédhajte kontaktovat oddelenie
sluzieb zékaznikom obchodného domu IKEA
alebo si pozrite stranky www.ikea.com.
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MouncreaHe

— Tpeawn fa nonseaTe CbAa 3a NbpPBM MbT,
BHMMATEJIHO FO U3MUINTE, U3NaakHeTe u
noacylieTe.

— CbAbT e noaxoAsuy 3a MUsISIHA MalUMHa.
3a fa nsberHeTte neTHaTa OT BapoBUK,
BWHaru noacylwasainTe cneg naMmmBaHe.
MeTHaTa MoraT Aa 6bAaT NpeMaxHaTu C
Masiko OUeT, pa3TBOPEH B XJlagka BoAa.

— 3a pa u3berHeTe neTHa no
BbTPELWHOCTTa Ha CbAoBETE, He
AobaBsanTe con B AAEHETO, Npean
CbCTaBKUTe 4a 3aBpsT.

— He usnonseaunTe TeneHa roba nnum
APYro Hewo, KOeTo MoXe Aa Hagpacka
NoBbLPHOCTTA.

— KoraTo e cTyaeHo, AbHOTO e f1eKko
BANBOHATO, HO MpW 3arpsiBaHe ce
n3paBHsBa. BuHaru oxnaxaarite
CbAOBETE Npean MneHe. ToBa Bb3Bpblua
dopmMaTa Ha ABHOTO M ro npeanassa oT
N3KPUBSIBaHE.

HauuH Ha ynoTpeba

TUraHbsT € C NOKpUTHE OT HepbXaaeMma
CTOMaHa. 3a Hali-Ao6bp pesynTaTt npu
NbpXXeHe 3arpeiTe TUraHa nNpu Bucoka
TeMnepaTypa v HamaneTe TemnepartypaTa
C eflHa TpeTa, AOKAaTO NPUroTBATE XpaHaTa.
Hucka oo cpegHa TeMnepaTypa Ha KOT/IOHa
e goctaTbyHa. Bb3MoxkHO e xpaHaTa
NbpBOHAYasHO Aia 3anenHe no TuraHa,

HO TSI LWe ce OT/Ienn Npu 3aTBapsiHETO Ha
nopuTe Ha MaTepuana. 3a npenuvyaHe 4o
kadsBo obpblariTe xpaHaTta Bb3MOXHO
Hal-Manko NbTu.

MonesHa nHdpopmauuma
— Te3u cbaosBe ca NoAXOASALM 3a



45

ynotpeba BbpXy BCUYKM BUAOBE
KOTNOHU 1 BbB dypHa.

— Te ca npeAHa3HayeHn 3a roTeeHe,

a He 3a CbXxpaHeHue Ha xpaHa. lMpu
NPOAB/HKMTENHO CbXpPaHEHME Ha XpaHa
B TAX MNOBBPXHOCTTA Ha CbAa MOXe Aa
ce nospeaun, a XxpaHaTa Aa Aobue BKycC
Ha meTan.

— W3nonssaiTe CbAOBETE Ha KOT/IOH CbC
CbLMA UM C NO-ManbK AMaMeTbLP, 3a Aa
necTuTe eneKTpoeHeprus.

— WmaiTe npeasua, 4Ye ApbXKUTE ce
HaropewsBsaT npu ynotpeba. BuHaru
n3nonssaiTe pbKOXBATKM, KOraTo
npemMecTBaTe CbAa UM BAMraTe Kanaka.

— BwuHaru nosawurarite cbaa, Korato ro
npemMecTBaTe BbpXY CTbKJIOKEpPaMUY€EH
nnoT, 3a Aa nsberHeTte nsapackeaHe Ha
naoTa.

Hukora He ocTaBslTe NpaseH CbA Ha
OrbHS, OCHOBaTa MOXe /la Ce U3KPUBU Mpu
nperpsisaHe.

AKO MMaTe nNpobseMn unum BbNpocH,
CBbp3aHu C NPoAYyKTa, CBbPXETE ce C
Han-6nu13kunsa marasmH Ha UKEA/OTaen
O6cnyxBaHe Ha KJIMEHTU UK noceTeTe
www.ikea.bg.



HRVATSKI 46

Cigéenje

— Prije prve upotrebe pazljivo operite,
isperite i osusite posude za kuhanje.

— Posude za kuhanje moze se prati u peri-
lici posuda. Kako biste sprijecili pojavu
mrlja od vode, uvijek osusite proizvod
nakon pranja. Tocke i mrlje mozete
odstraniti s malo octa razvodnjena u
mlakoj vodi.

— Kako biste sprijecili pojavu mrlja od soli
s unutrasnje strane posuda, ne solite
sadrzaj dok ne uzavrije.

— Ne koristite ¢eli¢nu zicu ili slicne materi-
jale koji mogu ostetiti povrsinu.

— Dno je malo udubljeno kad se ohladi, ali
Siri se i izravna kad se ugrije. Posude
uvijek ostavite da se ohladi prije ¢iS¢en-
ja. Time se dno vraca u svoj oblik, a
upotrebom nece postati neujednaceno.

Kako koristiti

Tava je premazana nehrdajuc¢im Celikom.
Za najbolje rezultate, najprije zagrijte tavu
na visokoj temperaturi. Zatim smanjite
temperaturu za treéinu dok kuhate hranu.
Na kuhalistu trebate temperaturu od niske
do srednje. Hrana bi se na pocetku mogla
lijepiti za tavu, ali odlijepit ¢e se ¢im se
pore zatvore. Kako bi hrana dobila lijepu
smedu boju, okrenite je nekoliko puta.

Dobro je znati

— Posude se moze koristiti na svim vrsta-
ma kuhalista.

— Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne za drzanje hrane. Hrana
koja se u posudu drZi dulje vrijeme
moze utjecati na povrsinu i poprimiti
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metalni okus.

— Koristite posude s promjerom istim ili
sli¢cnim promjeru kuhalista kako biste
ustedjeli energiju.

— Uvijek podignite posude kad ga prem-
jestate na staklenokeramickom ili
indukcijskom kuhalistu kako ga ne biste
ostetili.

— Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
jer se dno izoblic¢i kad se pregrije.

Zapamtite da se posude uzari tijekom
upotrebe. Uvijek koristite rukavice kad
premjestate posude.

Zapamtite da se drSka moze ostetiti kad
posude koristite na plinskom kuhalistu.

Ako je drska labava, zategnite vijke odvi-
jacem.

Ako imate bilo kakvih problema s proiz-
vodom, kontaktirajte najblizu IKEA robnu
kuéu/Sluzbu za kupce ili posjetite www.
ikea.com.
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Ka@apiopog

— Mpiv XpNOIMONOINCETE TA OKEUN
HayeIpIkng yia npwTn gpopd, NAUVTE Ta,
EeNAUVTE TA KAl OTEYVWOTE TA KAAd.

— Ta okeln payelpikng ival kataAAnAa
yla To nAuvTnpio Twv mdtwv. MNa Tnv
npoAnyn dnuioupyiag Aekédwv ano To
aoBeaTIio PEoA aTO VEPO, NAVTA va Ta
OTEYVWVETE YETA TO NAUCIYO. STiypaTa
kal onuadia pnopouv va apaipebolv
pe Aiyo EUd1 diaAupévo péoa og xAiapo
VEPO.

— Ta Tnv npoAnyn dnuioupyiag onuadimv
ano To aAdTi, Unv NpocBETETE aAATI OTO
@aynTd oag HEXPIC OTOU To veEPO BPACEL.

— Mnv XpnoigonolgiTe CUPUATIVO
o@ouYYyapdaki r oTidAnoTe aiAlo, To
onoio Ba ynopoloe va ydapel Tnv
emeaveia.

— H Baon, oTav eival kpla, gival EAaPpwG
KoiAn, aAAa yiveral eninedn otav
CeoTaiveTal. AQrVeTE NAVTA TA OKEUN
HayeIpIKNG va KpUWOOoUV MpIv Ta
nAUveTe. AUTO ENITpENEI OTNV BAcon va
€MnavéABel 0TO KAVoVIKO TNG oXNMa Kal
BonBd, woTe va pnv yivel avopoiopop®n
ME TNV XpRAON.

0dnyigg xpong

To Tnyavi diaB&Tel pia enévduan ano
avo&eidwTo atoaAl. Na kaAuTepa
anoTeAECPATA OTO TNYAVIOUd, {EOTAVETE
npwTA To TNyavi oe uwnAr Beppokpaacia kal
OTn OUVEXEID HEIWMOTE TN Beppokpaacia katd
£€va TpiTo OTav payeipeleTE TO PAyNTO.
Xpe1aleoTe Povo pia xapunAn €wg PETPIA
Bepuokpacia oTnv €0Tia. To aynTd pnopei
va KOAANGEl apxIKa aTo Tnyavi, ahAa Ba
EekoAANoel HOAIG KAgioouv ol nopol. Ma
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OHOpPPO POdIcHa oTNV MIPAVEIQ, YUPIOTE
TO paynTo 600 To duvaTd AlydTepo.

T

np&nel va YVWpPigeTe

To napov okeUOG Payelpikng gival
KaTtaAAnAo yia xpnon o€ 6AoUG Toug
TUNOUG ECTI®V KAl poUpVouC.

Eival oxedlaopévo anokAEIOTIKA yia
payeipgpa. Mnv anobnkeUeTe paynTo
€NeIdN YNOpPEi va ENNPeacTEi N yeuon
Tou aynToUl ano To HETAAAO Kal va
aAAoiwBei n enipdveia Tou OKEUOUG.
XpnoigonoinoTe To okelOG O€ Yia €0Tia
iong n HiIkpOTEPNG SIAPETPOU Yia va
€E0IKOVOUNOETE EVEPYEIQ.

Mpénel va yvwpileTe 0TI o1 AaBEg
BepuaivovTal 6Tav To OKeUOG
XpnoigonolgiTal. XpnoigonoinoTe navra
TIG AaBEG OTAV WETAKIVEITE TO OKEVUOG Kal
ONKWVETE TO KANAKI.

Mn UETAKIVEITE TO OKEUOG ENAVW O€

Mia yudAivn Kepapikn €0Tia yia va
ano@UYETE TIG EKDOPEC.

Mnv a@prveTe To 0KeUOG XWPIG NEPIEXOUEVO
€ENAvVW OTNV €0Tid. Mnopei va aAAoiwbei n
Baon Adyw unepBEpuavaonc.

Eav avTigeTwnioeTe kKanoio npoBAnUa Pe To
npoiov, NnapakaAoUlE ENIKOIVWVNOTE HE TNV
EEunnpéTtnon NelaTtwv Tng IKEA.
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Yxopn

— [lepen nepBbIM UCMOJIb30BAHMEM
KYXOHHOW NOCyAbl, ee cnefyeT BbiMbITb
BPYYHYIO M TLATENbHO BbITEPETD.

— Tlocyay MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MalurHe. YTobbl NpefoTBpaTUTL
nosiBfieHne N3BECTKOBOro HaneTa,
BCeraa BbiTUpalTe nocyay. Hanet wnm
NSATHa MOXHO yAanuTb TENJ0M BOAOW,
CMellaHHOoW ¢ He6ONbWMM KOMYECTBOM
yKcyca.

— YT06bI NPpEAOTBPaTUTL MOSIBNIEHNE
NSATEH OT CONMM Ha BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTM NoCyAbl, He fobaBnsalTe
COJ/lb, MOKa COAEPXMMOE He 3aKUMuT.
He ncnonb3ynTe ANs NpUroTOBNIEHUS
KWUC/bIX NPOAYKTOB.

— He nonb3yiTecb MeTanaM4yeckomn
MoYasikon unm 4em-nnbo, YTo MoOXeT
nouapanaTb NOBEPXHOCTb.

— OcHOBaHue nsgenusa cnerka
BOTHYTO€, HO MNPV HarpeBaHWn OHO
BblpaBHMBaeTcs. He monTe nocyay
Ccpasy nocne UCnonb30oBaHus, fAanTe en
OCTbITb. []JHO BOCCTAHOBUT CBOIO popMy
1 He 6yneTt fecdopMUpOBaTLCS BO BpeMSs
MCMoSIb30BaHUS.

Kak ncnonb3oBartb

Cnow HepxaBetowen ctanu. Ans
[OCTUXEHUS Haunydwero pesynbraTta
CHayana HarpenTe ckoBopoay npu
BbICOKOW TeMnepaType, 3aTeEM YyMeHbLUNTe
TeMnepaTypy Ha TpeTb. Heobxoanmo
BblbpaTb TeMNepaTypy B AMana3oHe oT
HMU3KOro Ao cpeaHero. CHavyana nuwa
MOXET NpuaMnaTb K NOBEPXHOCTHU
CKOBOpO/AbI, HO KOrAa Nopbl 3aKpokoTcs,
npununaHue npekpatuTcsa. Ans nonyyeHus
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KpacuBOW 30/10TUCTO-KOPUYHEBOWN KOPOUKM
NpOAYKT peKoMeHAyeTCs nepeBopaynBaThb
KakK MOXHO pexe.

MonesHas nHdopmauyumna

— DTy nocyAy MOXHO MCMOb30BaTh Ha
Bapo4HOM naHenun nwboro Tmna.

— T[ocyaa npeaHa3HadeHa TONbKO AN
NPUroTOBJIEHMS MULLM, HO He ANS ee
XpaHeHus. MNuuwa, KoTopas aonroe
BpeMs HaxoAuNlacb B KYXOHHOW nocyae,
MOXEeT UCMOPTUTb €€ MOBEPXHOCTb U
npnobpecTn MeTannmyeckmini NpmBKyc.

— T[ocTaBuB nocyay Ha KOH@OPKY,
KoTopas Nno AvameTpy paBHa uau
MeHblUe AHa U3aenus, Bbl SKOHOMUTE
3Hepruto.

— [pu ncnonb3oBaHuM nocyaa u
pYy4YKU HarpeBawTCs, NONb3ynTech
NpUXBaTKOWN.

— Bcerga nogHumaiiTe nocyay
npu NnepeMeLleHnmn ee Ha
CTEeK/I0OKepaMnyecKkor Bapo4Hom
naHenwu.

He ocTaBnsaiTe nycTyto nocyay Ha
paboTatowen namTe, 4HO NOCYAbl MOXeT
AedopmmpoBaTbCS.

Ecnu y Bac BO3HMKAM Npo6ieMbl C
nspenuem, obpatmuTtech B MmarasuH MKEA/
otaen UKEA CepBuc unu 3ananTe Ha
MHTEpHET canT: www.ikea.ru.
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Pranje

— Pre prve upotrebe, posude operite,
isperite i pazljivo osusite.

— Ovaj proizvod mozZete prati u masini
za sude. Da bi predupredili nastanak
mrlja od salitre u vodi, obavezno dobro
obrisite nakon pranja. Mrlje mozete
odstraniti blagim rastvorom siréeta u
mlakoj vodi.

— Da ne bi ostajale mrlje od soli, nemojte
soliti hranu dok voda vri.

— Nemojte koristiti zicu ili bilo Sta drugo
Sto moze ostetiti povrsinu.

— Dok je hladna osnova je blago
udubljena, ali se ispravi ¢im se zagreje.
Uvek ostavite posude da se ohladi pre
¢is¢enja. To omogucava da osnova
povrati oblik i sprecava je da se
izvitoperi.

Kako se koristi

Tiganj ima povrSinski sloj od nerdajuceg
Celika. Za najbolje rezultate tokom przenja,
prvo zagrejte tiganj na visokoj temperaturi.
Zatim, dok spremate hranu, smanjite
temperaturu za trecéinu. Dovoljno je da
temperatura ringle bude niska do srednja.
Hrana se isprva moze zalepiti za tiganj, ali
¢e se odlepiti ¢im se pore na mesu zatvore.
Okrecite hranu Sto CeSce i poprimice lepu
tamnu boju.

Treba znati

— Ovo posude se moze koristiti na svim
tipovima ploca, kao i u rernama.

— Predvideno je iskljucivo za pripremu,
a ne za ¢uvanje hrane. Ukoliko budete
duze drzali hranu u ovom posudu, ona
moze poprimiti ukus metala, a povrsina
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posuda se moze ostetiti.

— Kako biste ustedeli energiju, posude
koristite na plo¢ama istog ili manjeg
precnika.

— Imajte na umu da se drske zagrevaju
kada koristite posude za pripremu
hrane. Uvek koristite rukavice kada
pomerate posude i podizete poklopac.

— Ukoliko posude koristite na keramickoj
ploci, pri pomeranju ga uvek podignite,
kako ne biste ostetili plocu.

Ukoliko dozvolite da sva tec¢nost u posudu
uvri, pregrevanje moze dovesti do toga da
ono izgubi prvobitan oblik.

Ako budete imali problema s proizvodom,
kontaktirajte najblizu IKEA robnu kucu ili
posetite www.ikea.com
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Cis&enje

— Pred prvo uporabo posodo skrbno operi-
te in jo osusite.

— Lahko jo perete v pomivalnem stro-
ju. Da se izognete madezem vodnega
kamna, posodo po pranju vedno takoj
obrisite. TrdovratnejSe madeze vodnega
kamna lahko odstranite z malo kisa, ki
ga razredcite z mla¢no vodo.

— Da bi se izognili madezem, ki jih pusti
sol na notranji strani posode, hrane ne
solite, dokler voda ne zavre.

— Ne drgnite z gobicami iz jeklene volne
ali sredstvi, ki bi lahko poskodovala
povrsino.

— Dokler je hladno, je dno posode rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri
in zravna. Posoda naj se pred ciscen-
jem ohladi. S tem omogocite dnu, da
se povrne v svojo prvotno obliko in
hkrati preprecite, da postane s¢asoma
neraven.

Uporaba

Ponev je prevlecena s slojem iz nerjavece
kovine. Hrano najbolje pripravite, ¢e ponev
najprej segrejte pri visoki temperaturi,
nato pa temperaturo zmanjsajte za tretjino,
preden pri¢nete kuhati hrano. Zadostuje,
¢e kuhalis¢e nastavite na srednjo ali nizko
temperaturo. Hrana se lahko sprva sprime
na ponev, a nato kmalu odstopi, ko se pore
zaprejo. Za lepo rjavo zapeceno skorjico
hrano ¢im manj obracajte.

Dobro je vedeti

— To posodo lahko uporabljate na vseh
vrstah kuhalnikov.

— Posoda je namenjena kuhanju in ni



55

primerna za shranjevanje hrane. Hrana,
ki jo dlje ¢asa hranite v posodi, lahko
reagira s povrsino posode in se navza-
me kovinskega okusa.

— Posodo uporabljajte na kuhalnem polju,
ki ima enak ali manjsi premer, saj s tem
lahko prihranite energijo.

— Rocaji se med uporabo segrejejo, zato
vedno uporabite prijemalke, ko premi-
kate posodo ali dvigujete pokrovko.

— Ko posodo premikate po steklokeramicni
kuhalni plosci, jo vedno privzdignite, da
se povrsina plosce ne opraska.

Nikoli ne pustite, da bi se tekocina v posodi
pokuhala do konca, saj se lahko dno pri
pregretju deformira.

Ce naletite na kakréne koli tezave v zvezi
z izdelkom, se obrnite na najblizjo trgovino
IKEA oz. naso sluzbo za pomoc¢ kupcem ali
obiscite www.ikea.com.
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Temizleme

— 1lk kullanimindan énce pisirme setini
yikayin, durulayin ve dikkatlice kuru-
layin.

— Pisirme seti bulasik makinesine girebilir.
Sudaki kireg nedeniyle olusan lekeler-
den kaginmak igin yikadiktan sonra her
zaman kurulayin. Lekeler ve kalintilar
ik su ile karistirilmis bir miktar sirke ile
Gikarilabilir.

— Tuz lekelerini dnlemek igin su kaynayin-
caya kadar tuz eklemeyin.

— GCelik ovma teli veya ylizeyi gizebilecek
herhangi bir madde kullanmayin.

— Taban sogukken hafifce igblikeydir ancak
iIsindiginda yassilasir. Temizlemeden
6nce her zaman pisirme setinin sogu-
masini bekleyin. Boylece, taban kendi
seklini geri kazanir ve purizli bir ylizey
olusumunu &nlenir.

Nasil kullanihir

Tava, paslanmaz celik kaplamaya sahiptir.
Kizartmadan en iyi sonucu alabilmek igin ilk
olarak tavayi ylksek isida isitiniz, ardindan
yemedi pisirirken atesi Gigte bir oraninda
distriniz. Ocakta sadece orta ve dlsik
Is1 gerekir. Yiyecekler tavaya yapisabi-

lir ama g6zenekler kapandiginda kendini
birakacaktir. Yiyeceklerin tzerinde glzel bir
kahverengi ylizey elde etmek igin mimkuin
oldugunca az geviriniz.

Bilmekte fayda var

— Bu tencere- tava tim ocak ve firin
gesitleriyle kullanim igin uygundur.

— Bu Urun yiyecekleri saklamak igin degil
yemek pisirmek igin 6zel olarak tasar-
lanmistir. Yiyeceklerin uzun sire iginde
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saklanmasi Urinidn ylzeyini etkiler ve
yiyeceklere metal tadi birakabilir.

— Enerji tasarrufu saglamak icgin tence-
re-tavanizi, ayni veya daha kiiglk gapli
bir ocak goézu lGzerinde kullaniniz.

— Kullanim esnasinda kulplarin isinacagini
unutmayiniz. Tencere-tavanizi tasirken
veya kapadini acarken daima tutacak
kullaniniz.

— Cizilme riskini 6nlemek igin cam seramik
ocak Uzerindeki tencere-tavanizi daima
kaldirarak tasiyiniz.

Tencere-tavanizi, fazla isidan dolayi tabanin
egrilmesi riskine karsi kesinlikle ici bos
olarak ocak Uzerinde birakmayiniz.

Urinle ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz
|ttfen size en yakin IKEA madazasi/Musteri
Hizmetleri ile temasa geginiz veya www.
ikea.com adresini ziyaret ediniz.
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